ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO

CNPJ: 82.892.357/0001-96
PRACA LEONARDO SELL, 40
C.E.P: 88470-000 - Rancho Queimado - SC

PREGAO PRESENCIAL
Nr.: 26/2018 - PR

Processo Administrativo: 31/2018
Processo de Licitacéo: 31/2018
Data do Processo: 10/07/2018

OBJETO DA LICITACAO:

Folha: 1/8

FAZ SE NECESSARIO A ABERTURA DE PROCESSO DE LICITAGAO PARA AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS, REFERENTE
AO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR PARA OS ALUNOS DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO DO MUNICIPIO DE

RANCHO QUEIMADO PARA O PERIODO DE AGOSTO A DEZEMBRO DE 2018.

ATA DE REUNIAO DE JULGAMENTO DE PROPOSTAS Nr.

Ao(s) 25 de Julho de 2018, as 10:00 horas, na sede da(o) PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO , reuniram-se os membros
da Comiss&o de Licitacao, desiginada pela(o) Portaria n® 106/2018, para julgamento das propostas de preco das proponentes habilitadas para
fornecimento e/ou execugdo dos itens descritos no Processo Licitatério n® 31/2018, Licitagdo n® 26/2018 - PR, na modalidade de PREGAQO

PRESENCIAL.

Inicialmente procedeu-se a leitura do teor das propostas para estudo e andlise de prego e outros fatores previstos no edital. Logo apés julgadas as
propostas, a comissdo emitiu o parecer discriminando o(s) vencedor(es), conforme segue abaixo:

Parecer da Comissdo: A PROPOSTA DE PREGOS DA EMPRESA VOA COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI EPP FOI
DESCLASSIFICADA, NAO SENDO CADASTRADA E POR CONSEGUINTE, NAO PARTICIPANDO DA ETAPA DE
LANCES. MOTIVO DA DESCLASSIFICAGAO: NAO CUMPRIU O ITEM 6.2.2 DO EDITAL, FALTANDO AS
INFORMAGOES: NOME, PROFISSAO, CPF E/OU CARTEIRA DE IDENTIDADE, DOMICILIO E CARGO NA EMPRESA

DO ASSINANTE DA PROPPOSTA.

Participante: 9346 - FERREIRA E MARIAN COMERCIO DE HORTIFRUTIGRANJEIROS

[ Item | Especificacdo | Un.Med. | Qtde Cotada | Marca

| Desconto | Prego Unitario |  Preco Total
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Acafrao da terra em pé - Caracteristicas técnicas: Produto un 30,00 DAFILO
em p6. Na embalagem devera conter a identificagéo do

produto, marca do fabricante, data de fabricacao e prazo de

validade de no minimo 5 meses. Prazo de validade: de no

minimo 5 meses. Embalagem de 50g.

ALHO IN NATURA. Caracteristicas técnicas: Tipo extra, pct 35,00
grupo roxo, subgrupo nobre, classe 5. Devera ser

acondicionado em embalagem confeccionada em material

apropriado e atéxico, com pelo menos a face principal

transparente e incolor, de modo a permitir a perfeita

visualizag¢do do produto e com capacidade para 150 gramas.

Pacotes de 150g.

Alho poré - Caracteristicas técnicas: Cilindro de folhas un 70,00
verdes encaixadas umas nas outras, esbranquigadas na

zona subterranea; tenra, vicosa, textura e consisténcia de

vegetal fresco, livre de folhas murchas ou amareladas.

Unidades de no minimo 150g.

BANANA BRANCA. Caracteristicas técnicas: Grupo Il tipo kg 90,00
especial, de conformidade com a Portaria M.A. n.° 126 de

15/05/81. Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem

definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem

formadas, limpas com coloragéo propria, livre de danos

mecanicos, fisiolégicos, pragas, doencas e estar em

perfeitas condi¢cdes de conservacdo e maturagéo. Isento de

substancias nocivas a salde, permitido apenas as

tolerancias previstas em lei. Unidade: Kg

Batata doce - Caracteristicas técnicas: Lavada, de 12 kg 40,00
qualidade, sem lesdes de origem fisica ou mecénica, ndo

apresentarem rachaduras ou cortes na casca, livre de

enfermidades, isenta de partes putridas. Com tamanho

uniforme, devendo ser gratdas. Unidade: Kg

BATATA INGLESA, Caracteristicas técnicas: Escovada, kg 75,00
grupo | ou ll, classe 2, tipo: especial, de conformidade com a

Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e Portaria M.A. 523 de

28/08/96. Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem

definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem

formadas, com coloragdo prépria, livre de danos mecanicos,

fisiolégicos, pragas e doencgas e estar em perfeitas

condi¢cdes de conservagdo e maturacdo. Isento de

substéncias nocivas a salde. Unidade: Kg

BETERRABA; Caracteristicas técnicas: tamanho médio, kg 35,00
250g a 300g a unidade, especial, de conformidade com a

Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e Portaria M.A. 523 de

28/08/96 apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas

com boa formagéo, limpas e de coloragéo propria, livre de

danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doenca e isentas de

folhas. Isento de substancias nocivas a salde. Unidade: Kg

BROCOLIS; Caracteristicas técnicas: firme e intacto, isento un 130,00
de material terroso, de primeira qualidade, coloragdo

uniforme e sem manchas. Especial. Conformidade com a

Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e Portaria M.A. 523 de

28/08/96. Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem

definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem

formadas, com coloragéo prépria, livre de danos mecanicos,

fisiologicos, pragas e doengas e estar em perfeitas

condigdes de conservagdo e maturacéo. Isento de

substéncias nocivas a salde. Unidade.

0,0000 2,64 79,20

0,0000 570 199,50

0,0000 3,08 215,60

0,0000 3,04 273,60

0,0000 2,90 116,00
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0,0000 2,99 104,65

0,0000 3,08 400,40
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CEBOLA DE CABECA, Caracteristicas técnicas: Classe
média, tipo especial, de conformidade com a Portaria M.A.
n.° 529 de 18/03/97. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas,
bem formadas, com coloragdo prépria, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doengas e estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacdo e maturacgéo. Isento de
substéncias nocivas a salde. Unidade: Kg

Cebolinha verde - Caracteristicas técnicas: fresca, de
primeira, de tamanho e coloragéo uniformes, devendo ser
bem desenvolvida, de qualidade firme e intacta, isenta de
enfermidades e de material terroso e umidade externa
anormal, livre de germinagdo, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte,
acondicionada em embalagem adequada. Pesando
aproximadamente 150g por mago.

CENOURA; Caracteristicas técnicas: sem folhas, classe
médio, tipo especial, de conformidade com a Portaria M.A.
n.° 412 de 07/10/86. Composi¢éo das raizes de 12a 17 cm.
Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvida, ndo lenhosa, bem
formada, limpa, com coloragéo propria, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doengas e estar em
perfeitas condigdes de conservacéo e maturagdo. Isento de
substéncias nocivas a salde. Unidade: Kg
Colorau/Colorifico - Caracteristicas técnicas: produto em po,
contendo Fuba enriquecido com ferro e acido félico e
suspensdo oleosa de urucum. Embalagem integra, sem a
presenca de sujidades, umidade ou outras caracteristicas
que comprometam o produto. Prazo de validade: de no
minimo 5 meses. Embalagens de 80 - 100g.

logurte Natural - Caracteristicas técnicas: logurte integral
sem sabor. Contendo leite pasteurizado integral e cultura
lactea Devera ter registro no Ministério da Saude e/ou
Agricultura. Devera ser transportado em carros fechados
refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas (até
10° ou de acordo com o fabricante) e adequadas,
respeitando a caracteristicas do produto. De modo que as
embalagens ndo se apresente estufadas ou alteradas. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero
de lote, quantidade do produto. Data de fabricagéo do
produto: de no maximo 10 dias da data de autorizagdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Sacos de 1 L.
LARANJA PERA; Caracteristicas técnicas: Rio ou Coroa:
grupo |, classe 2 a 4 (de85mn a 92mn). Tipo especial,
conforme Portaria M.A n® 125 de 15/05/81. Deve apresentar
as caracteristicas da variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, com coloragéo propria, superficie lisa, livre de danos
mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacéo e maturagéo. Isento de
substéncias nocivas a salde. Unidade: Kg

Leite em po6 integral sem lactose - Caracteristicas técnicas:
leite em po integral sem lactose, instantaneo. Embalagem:
aluminizada, intacta, bem vedada, livre de parasitas e
substéncias nocivas. Prazo de validade 12 meses a contar a
partir da data de entrega. Unidade: lata de 380g.

Lentilha - Caracteristicas técnicas:Tipo |, classe média,
nova, de 12 qualidade, sem a presenca de graos mofados
e/ou carunchados. Embalagem: plastica, resistente,
transparente. Prazo de validade no minimo 6 meses a
contar a partir da data de entrega. Unidade: 500 g.

MAGCA; Caracteristicas técnicas: Fugi ou Gala, classe de 70
a 100, tipo ou categoria 1, conforme inscrigdo normativa n®
50, de 03/09/2002. Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas, com colorag&o prépria, superficie
lisa, livre de danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condi¢cdes de conservacédo e
maturagdo. Isento de substancias nocivas a saude,
permitido apenas as tolerancias previstas em lei. Unidade:
Kg

Mamao formosa - Caracteristicas técnicas: Apresentando
tamanho e cor uniformes, sem rupturas, sem danos fisicos e
mecanicos, isento de partes puatridas. Devendo estar bem
desenvolvidos e maduros, devendo apresentar 80 a 90% de
maturagdo. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade,
bem formadas, com coloragéo prépria, superficie lisa, livre
de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas, estar
em perfeitas condicdes de conservagdo e maturagéo. Isento
de substancias nocivas a saude, permitido apenas as
tolerancias previstas em lei. Unidade: Kg

MELANCIA; Caracteristicas técnicas: tamanho médio e deve
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem formadas,
com coloragado prépria, superficie lisa, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doengas, estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacdo e maturagéo. Isento de
substancias nocivas a salde, permitido apenas as
tolerancias previstas em lei. Unidade
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MILHO VERDE; Caracteristicas técnicas: deve apresentar
as caracteristicas de qualidade bem formadas, compacta e
firme, sem lesdes de origem fisica ou mecanica,
perfuracdes, isentas de sujidades, parasitas e larvas.
Acondicionado em embalagem apropriada. Obs: Isento de
substancias nocivas & salde, sem agrotdxicos cor e formato
uniforme, devendo ser bem desenvolvido. Unidade.

OVO DE GALINHA; Caracteristicas técnicas: fresco tipo
especial, vermelho de 55 a 60 gramas de peso por unidade,
conforme Decreto Lei 3.748 de 12/07/93, artigo 687. Data de
classificacdo: de no maximo 7 dias de cada
entrega./Apresentar Certificado de Inspegéo Estadual ou
Federal. Embalagem: com rétulo, descartavel, fechada com
01 dizia. Data de produgéo e validade. Unidade: Ddzia
PAO INTEGRAL FATIADO; Caracteristicas técnicas: Com
teor de fibras entre 3 e 5 % por cento, isento de aglcar.
Composto de farinha de trigo com no maximo 20% de
farinha integral, agua, sal, e fermento quimico. Deveréo ser
acondicionadas em sacos de polietileno atdxico, resistente e
transparente de forma que o produto seja entregue integro.
Embalagem proépria para o alimento, constando ingredientes,
data de fabricacdo e validade, e dados do fornecedor.
Embalagem plastica de 400g.

PAO DE LEITE FATIADO; Caracteristicas técnicas: farinha
de trigo, leite, agucar, gordura vegetal, sal, fermento
biolégico. Embalagem propria para o alimento, constando
ingredientes, data de fabricacéo e validade, e dados do
fornecedor. Embalagem plastica de 400 g.

Repolho - Caracteristicas técnicas: verde, novo, de 12
qualidade, folhas sas, sem rupturas, com coloragéo
uniforme, sem manchas, livre de enfermidades, isento de
partes putridas. Nao deve estar danificado por qualquer
leséo de origem fisica ou mecanica. Suficientemente
desenvolvido, em perfeito estado de conservagéo e
maturagdo. Por unidade.

QUEIJO MUSSARELA FATIADO; Caracteristicas técnicas:
queijo que se obtém por filtragem de uma massa acidificada,
(produto intermediario obtido por coagulacéo de leite por
meio de coalho e/ou outras enzimas coagulantes
apropriadas, completada ou néo pela agao de bactérias
lacticas especificas com aspecto de massa semi-dura, cor
branco creme homogénea, cheiro proprio, sabor suave,
levemente salgado proprio, umidade méax. 58%p/p e lipidio
de leite min. 28%p/p. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto. Apresentar Certificado de Inspe¢édo Estadual ou
Federal. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30
dias da data de autorizacéo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 1 més.
Embalagem de 1 Kg.

Salsinha - Caracteristicas técnicas: Caracteristicas técnicas:
fresca, de primeira, de tamanho e coloracéo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida, de qualidade firme e intacta,
isenta de enfermidades e de material terroso e umidade
externa anormal, livre de germinagdo, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte,
acondicionada em embalagem adequada. Pesando
aproximadamente 150g por maco.

SUCO DE LARANJA; Caracteristicas técnicas: suco integral
de laranja, sem adigdo de 4gua, conservantes e corantes.
Embalagens plasticas contendo data de fabricagéo e
validade. Unidade: Galldes de 5 Lt

SUCO DE UVA,; Caracteristicas técnicas: suco integral de
uva, sem adi¢do de agua, conservantes e corantes.
Embalagens plasticas contendo data de fabricagéo e
validade. Unidade: Galdes de 5 Lt

TANGERINA; Caracteristicas técnicas: tamanho médio e
deve apresentar as caracteristicas de qualidade, bem
formadas, com coloragéo prépria, superficie lisa, livre de
danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas, estar em
perfeitas condigdes de conservacéo e maturagdo. Isento de
substancias nocivas a salde, permitido apenas as
tolerancias previstas em lei. Unidade: Kg

TOMATE; Caracteristicas técnicas: Grupo oblongo ou
redondo, subgrupo verde maduro a pintado. Classe do
oblongo: média ou grande de 50 a 80 mm de didametro
transversal. Classe do redondo médio a grande, maior que
65 mm até 100 mm de didmetro transversal. Tipo especial,
pesando entre 100 a 200 g a unidade, de acordo com a
portaria M.A n® 553 de 30/08/95. Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvida, bem formados, limpos, com
coloracéo prépria, com superficie lisa, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doengas. Estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacdo e maturagéo. Isento de
substéncias nocivas a salde. Unidade: Kg
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UVA; Caracteristicas técnicas: Niagara roxa, Deve kg
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem formadas,

com coloragado prépria, superficie lisa, livre de danos

mecanicos, fisiolégicos, pragas e doengas, estar em

perfeitas condi¢cdes de conservagdo e maturacdo. Isento de
substancias nocivas a salde, permitido apenas as

tolerancias previstas em lei. Unidade: Kg

Participante: 9436 - Alfredo Comércio Varejista Ltda ME

245,00

Total

0,0000 7,59 1.859,55

do Participante --- 32.460,70
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AGUCAR REFINADO. Caracteristicas técnicas: Amorfo, de pct
primeira qualidade, isento de fermentagdes, de matéria
terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais, tendo
aspecto proprio do tipo do agucar, cor: propria, cheiro
préprio e sabor doce. No rétulo deve trazer a denominagéo
"agUcar refinado". Embalagem primaria: sacos de polietileno
leitoso ou transparente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricagédo do produto: de no méaximo 30
dias da data de autorizacéo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses.
Pacotes de 1kg.

ARROZ PARBOILIZADO. - Caracteristicas técnicas: pct
Beneficiado , parboilizado longo, fino, tipo |. Umidade
méxima de 14%. Embalagem primaria: Sacos de polietileno
transparente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Data de
fabricacéo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizacéo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo
de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1 kg.
AVEIA EM FLOCOS FINOS. Caracteristicas técnicas: pct
integral, flocos finos, isenta de substancias nocivas a sauide.
Embalagem: sacos plasticos apropriados, resistentes, em
perfeito estado de conservagdo. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricagédo do produto: de no méaximo 30
dias da data de autorizacéo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses.
Pacotes de 500g.

BOLACHA DOCE TIPO LEITE; Caracteristicas técnicas: pct
Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente
de massa de farinha de trigo preparada com farinhas,
amidos, féculas, fermentadas ou ndo e outras substancias
permitidas na legislacdo. Umidade méxima de 8% e lipidios
minimo de 8%. Ingredientes: Farinha de trigo, agucar,
gordura vegetal hidrogenada, agucar invertido, sal,
estabilizante lecitina de soja, fermentos quimicos
(bicarbonato de aménio, bicarbonato de sédio, fosfato de
monocalcio) e aromatizante. Embalagem primaria: tripla
embalagem interna em polipropileno bi-orientado e externa
em filme laminado flexivel composto de polipropileno
bi-orientado. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagéo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Data de
fabricacéo do produto: de no méaximo 30 dias da data de
autorizacéo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo
de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 740 g.
BOLACHA SALGADA TIPO CREAM CRACKER; pct
Caracteristicas Técnicas: Produto obtido pelo amassamento
e cozimento conveniente de massa de farinha de trigo
preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou
ndo e outras substancias permitidas na legislacdo. Umidade
maxima de 8% e lipidios minimo de 10%. Ingredientes:
Farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, extrato de
malte, sal, aglcar invertido, fermento biolégico, estabilizante
lecitina de soja, fermento quimico (bicarbonato de sddio) e
regulador de acidez (acido lactico). Embalagem primaria:
Dupla embalagem, interna em polipropileno bi-orientado e
externa em polipropileno mono-orientado. A embalagem
deveréa conter externamente os dados de identificagéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de
no maximo 30 dias da data de autorizagéo de fornecimento
expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 400g.

CANELA EM PO; Caracteristicas técnicas : canela em pd pote
fino, homogéneo, obtido do pau de canela, de cor marrom,
com aspectos e cheiro aromatico do mesmo sabor. Devendo
obedecer a legislacdo de alimentos vigente, e respeitando
as boas praticas de fabricagédo. . Data de fabricagdo do
produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagéo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Embalagem: potes
de 40g

130,00 SABOR DOCE  0,0000 2,20 286,00

185,00 MINUTINHO

90,00 NEILAR

90,00 PRODASA

40,00 DIANA

20,00 NEILAR

0,0000 2,40 444,00

0,0000 510 459,00

0,0000 6,00 540,00

0,0000 2,80 112,00

0,0000 2,90 58,00



ESTADO DE SANTA CATARINA

PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO

CNPJ: 82.892.357/0001-96
PRACA LEONARDO SELL, 40

C.E.P: 88470-000 - Rancho Queimado - SC

PREGAO PRESENCIAL
Nr.: 26/2018 - PR

Processo Administrativo:

Processo de Licitacéo:

Data do Processo:

31/2018
31/2018
10/07/2018

Participante:

9436 - Alfredo Comércio Varejista Ltda ME

Folha: 5/8

| Item | Especificagio

| Un.Med. | Qtde Cotada |

Marca | Desconto |

Preco Unitério |

Preco Total

29

34

35

36

39

45

49

50

54

CONCENTRADO DE TOMATE; Caracteristicas Técnicas:
Extrato de tomate simples concentrado. Ingredientes:
tomate, sal e aclicar. Embalagem primaria: Embalagem
cartonada de multi-camadas com capacidade para até 340g.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, niUmero
de lote, quantidade do produto. Data de fabricacéo do
produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagéo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade:
de no minimo 3 meses. Unidade: Embalagem de 340g
FERMENTO EM PO QUIMICO; Caracteristicas técnicas:
Ingredientes: Amido de milho ou fécula de mandioca, fosfato
monocalcico, bicarbonato de sédio e carbonato de calcio.
Caracteristicas Técnicas: Formado de substancias ou
mistura de substancias quimicas que, pela influéncia do
calor e/ou da umidade, produz desprendimento gasoso
capaz de expandir massas, aumentando-lhes o volume e a
porosidade. No rétulo deve constar as denominagdes
"Fermento Quimico" e "Conservar em lugar fresco e seco".
Embalagem primaria: Pote plastico, resistente, com
capacidade para 100 gr. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricagédo do produto: de no méaximo 30
dias da data de autorizacéo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Potes
de 100g

Folha de Louro - Caracteristicas técnicas: Folhas inteiras,
integras, livre de sujidades e com cor caracteristica. Na
embalagem devera conter a identificacdo do produto e prazo
de validade de no minimo 5 meses. Embalagem de 4 - 5g.
GRANOLA INTEGRAL DE CACAU, Caracteristicas técnicas:
compsta por aveia laminada, melado, agucar mascavo,
farelo de trigo, farinha de trigo, germe de trigo, cacau em pé,
dleo vegetal, flocos de milho, linhaga, castanha do para e
lecitina. Podendo conter ainda: canela em po, bicarbonato
de sédio e baunilha. Pacote de 1KG.

LEITE FLUIDO INTEGRAL; Caracteristicas técnicas: Tipo
"B". Embalagem cartonada de 1 litro. Data de fabricacéo do
produto: de no maximo 30 (trinta) dias da data de
autorizacéo de fornecimento expedida pela Prefeitura. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero
de lote, quantidade do produto. Prazo de validade: de no
minimo 3 meses. Caixas de 1 litro

MASSA PARA SOPA; Caracteristicas técnicas:Tipo cabelo
de anjo contendo farinha de trigo especial, ovos, corantes
naturais permitidos e agua. Umidade maxima de 13%.
Embalagem primaria: sacos de polietileno transparente
atdxico, a embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagéo
do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade:
de no minimo 5 meses. Unidade: Kg

OLEO REFINADO DE SOJA; Caracteristica Técnicas: Oleo
de soja refinado, 100% natural. Ndo deve apresentar mistura
de outros dleos e cheiro forte. Embalagem primaria:
plasticas, ndo apresentando amassamento, vazamento e
abaulamento. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Data de
fabricacéo do produto: de no méaximo 30 dias da data de
autorizacéo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo
de validade: de no minimo 5 meses. Unidade: Embalagem
de 900ml

Orégano - Caracteristicas técnicas: contendo apenas
orégano, sem aditivos e corantes. Somente as folhas
desidratadas e sem sujidades. Data de fabricacdo do
produto: de no maximo 30 (trinta) dias da data de
autorizacéo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo
de validade: de no minimo 5 meses. Embalagem de 50g.
POLVILHO AZEDQ; Caracteristicas técnicas Fabricado a
partir de matérias primas sas e limpas. Produto livre de
parasitas, larvas e detritos animais e vegetais. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Pacote de polietileno, atéxico e
resistente. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30
dias da data de autorizagéo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses 1 Kg

Emb

pote

un

pct

CcX

kg

Emb

un

kg

70,00

DAJUDA

100,00 APTI

30,00

35,00

920,00

45,00

150,00

15,00

40,00

NEILAR

NATURALLE

0,0000

0,0000

0,0000

0,0000

PIRACANJUBA  0,0000

ORQUIDEA

COAMO

APTI

VO TILA

0,0000

0,0000

0,0000

0,0000

2,30

18,00

3,60

3,70

4,00

6,80

Total do Participante -------- >

161,00

180,00

69,00

630,00

3.312,00

256,50

555,00

60,00

272,00

7.394,50



ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO

CNPJ: 82.892.357/0001-96
PRACA LEONARDO SELL, 40
C.E.P: 88470-000 - Rancho Queimado - SC

PREGAO PRESENCIAL
Nr.: 26/2018 - PR

Processo Administrativo: 31/2018
Processo de Licitacéo: 31/2018
Data do Processo: 10/07/2018

Participante: 9437 - RODRIGO JASPER EMPORIO ME

Folha: 6/8

[ Item | Especificacdo | Un.Med. | Qtde Cotada | Marca | Desconto | Prego Unitario |  Preco Total |

19

20

21

22

23

CARNE BOVINA MOIDA,; Caracteristicas técnicas: Paleta ou kg
musculo, congelada, de segunda, limpa, sem nervos, sem

tendbes, sem aponervoses e sem gorduras, com

caracteristicas organolépticas (cor, sabor e odor

caracteristicos). Apresentar Certificado de Inspecao

Estadual ou Federal. Embalagem: embalada a vacuo, em

pacotes de 01 kg, devidamente identificadas com etiquetas
internas de acordo com a legislagéo vigente e especificagéo

de prazo de validade. Unidade: Kg

CARNE BOVINA PATINHO PICADA; Caracteristicas kg
técnicas: Patinho de segunda, picada em cubos pequenos,

limpa, sem nervos, sem tenddes, sem aponervoses e sem
gorduras, com caracteristicas organolépticas (cor, sabor e

odor caracteristicos). Apresentar Certificado de Inspegéo

Estadual ou Federal. Embalagem: embalada a vacuo, em

pacotes de 01 kg, devidamente identificadas com etiquetas
internas de acordo com a lesgislacédo vigente e

especificagdo de prazo de validade. Unidade: Kg

Carne de frango (peito) - Caracteristicas técnicas: com kg
carcaca, congelada, com contornos definidos, firmes e sem
manchas, pegas lisas e coloracgéo clara e sem odores.

Embalagem original de polietileno com rétulo. Especificar

prazo de validade e o peso década peca. Unidade: kg

CARNE FRANGO (FILE DE PEITO); Caracteristicas kg
técnicas: com carcaga, congelada, com contornos definidos,

firmes e sem manchas, pec¢as lisas e coloracdo clara e sem
odores. Embalagem original de polietileno com rétulo, com

peso minimo aproximado de um kilo. Especificar prazo de

validade e o peso de cada pecga. Unidade: Kg.

CARNE DE FRANGO (MOIDA); Caracteristicas técnicas: kg
Cortes de frango, sem osso, sem pele congelado e desfiado.
Embalagem; plastica individual, transparente e resistente,

com devida identificagdo do fabricante, data de validade néo
inferior a 3 meses (90 dias), registro no érgdo competente.
Unidade: Kg.

Participante: 10469 - ELO COMERCIO E SERVIGOS LTDA ME

265,00 FRIGORIFICO
SAO JOAO

150,00 FRIGORIFICO
SAO JOAO

275,00 AGROSUL

115,00 JAGUA

125,00 CARRER
ALIMENTOS

0,0000 16,99 4.502,35

0,0000 21,24 3.186,00

0,0000 8,59 2.362,25

0,0000 11,14 1.281,10

0,0000 12,29 1.536,25

Total do Participante -------- > 12.867,95

| Item | Especificagéo | Un.Med. | Qtde Cotada | Marca | Desconto | Prego Unitario |  Preco Total |

2

14

ACUCAR DEMERARA. Caracteristicas técnicas: Amorfo, de pct
primeira qualidade, isento de fermentacgdes, de matéria
terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais, tendo
aspecto préprio do tipo do agucar, cor: propria, cheiro
préprio e sabor doce. No rétulo deve trazer a denominagéo
"aglcar demerara”. Embalagem primaria: sacos de papel ou
leitos. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagéo
do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade:
de no minimo 5 meses. Pacotes de 1kg

Amido de milho - Caracteristicas técnicas: Amido de milho, un
em po, tipo maisena. Produto amilaceo extraido do milho,
produzido a partir de matérias primas sas e limpas isentas
de matérias terrosa e parasitas, ndo podendo apresentar-se
umido, rangoso ou com a embalagem danificada. Aspecto:
pé fino, Cor: branca; Odor e Sabor préprio. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Embalagem: 500 gramas.
ARROZ INTEGRAL. Caracteristicas técnicas: Longo fino, pct
tipo 1 integral em sacos plasticos transparentes e atéxicos,
limpos, néo violados, resistentes, acondicionados em fardos
lacrados. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Devera
apresentar validade minima de 5 meses a partir da data de
entrega. Pacotes de 1kg.

BERIDA LACTEA; Caracteristicas técnicas: Bebida Lactea Sc
lacteo resultante da mistura do leite (in natura, pasteurizado,
esterilizado, UHT, reconstituido, concentrado, em po,
integral, semidesnatado ou parcialmente desnatado e
desnatado) e soro de leite (liquido, concentrado e em pd)
adicionado ou ndo de produto(s) ou substancia(s)
alimenticia(s), leite(s) fermentado(s), fermentos lacteos
selecionados e outros produtos lacteos. A base Lactea
representa pelo menos 51% massa/massa (m/m) do total de
ingredientes do produto. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricagéo do produto: de no méaximo 10
dias da data de autorizagéo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Sabores: Morango, salada de frutas e coco.
Sacos de 900 MI

85,00 CARAVELAS

10,00 NEILAR

5500 KIKA

310,00 HOLANDES

0,0000 4,50 382,50

0,0000 3,40 34,00

0,0000 2,67 146,85

0,0000 2,99 926,90



ESTADO DE SANTA CATARINA

PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO

CNPJ: 82.892.357/0001-96
PRACA LEONARDO SELL, 40

C.E.P: 88470-000 - Rancho Queimado - SC

PREGAO PRESENCIAL
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31/2018
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Participante:

10469 - ELO COMERCIO E SERVIGOS LTDA ME

Folha: 7/8

| Item | Especificagio

| Un.Med. | Qtde Cotada | Marca | Desconto |

Preco Unitério |

Preco Total

27

30

31

32

33

43

44

55

. Chocolate em pé - Caracteristicas técnicas: Instantaneo, a
base de pelo menos 50% cacau, agUcar, deve ser preparado
com ingredientes sdos e limpos de primeira qualidade, tendo
aparéncia de pé fino homogéneo, cor marrom, odor
caracteristico, sabor préprio. Embalagem primaria: sacos de
polietileno atéxico, leitoso, resistente. Data de fabricagéo do
produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade:
de no minimo 5 meses. Pacotes de 01 Kg

Farinha de mandioca - Caracteristicas técnicas: torrada,
seca, tipo 1, fina. Embalagem: a embalagem primaria devera
ser plastica de polietileno, transparente, atdxica, resistente,
lacrado, e devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero
de lote, quantidade do produto. Data de fabricagéo do
produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade:
de no minimo 5 meses. Pacotes de 500 g.

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL; Caracteristicas técnicas:
Devera ser fabricada a partir de graos de trigo séos e
limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos e em prefeito
estado de conservacao, ndo podendo estar Umida,
fermentada, nem rangosa. Embalagem: a embalagem
primaria devera ser plastica de polietileno ou papel,
transparente, atéxico, resistente, lacrado, e devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto. Teor de umidade maxima de 15%. Data de
fabricacéo do produto: de no méaximo 30 dias da data de
autorizacéo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo
de validade: de no minimo 5 meses. Unidade: Kg

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL; Caracteristicas técnicas:
Devera ser fabricada a partir de gréos de trigo integrais e
limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos e em prefeito
estado de conservagéo, ndo podendo estar Umida,
fermentada, nem rangosa. Embalagem: a embalagem
primaria devera ser plastica de polietileno ou papel,
transparente, atéxico, resistente, a embalagem devera
conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Teor de umidade maxima de 15%. Data de
fabricacéo do produto: de no méaximo 30 dias da data de
autorizacéo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo
de validade: de no minimo 5 meses. Unidade: Kg

FEIJAO PRETO ANAO; Caracteristicas técnicas: Grupo I/
Tipo | - isento de matérias estranhas, impurezas, insetos
vivos ou mortos. Umidade maxima de 15%.Embalagem
primaria: sacos de polietileno transparente, atdxico, a
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero
de lote, quantidade do produto. Data de fabricagéo do
produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade:
de no minimo 5 meses. Unidade: Kg

MACARRAQ; Caracteristicas técnicas: Tipo parafuso,
contendo farinha de trigo especial, com ovos, sémola de
trigo e gluten. Nao devera apresentar sujidade, bolor
manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. Teor de
umidade maxima de 13%. Embalagem Primaria: Sacos de
polietileno transparente, atdxico, a embalagem devera
conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricagédo do produto: de no méaximo 30
dias da data de autorizacéo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses.
Unidade: Kg

Macarréo - Caracteristicas técnicas: Tipo letrinhas, contendo
sémola de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, glaten,
ovos e corantes naturais. Nao devera apresentar sujidade,
bolor manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. Teor de
umidade maxima de 13%. Embalagem Primaria: Sacos de
polietileno transparente, atdxico, a embalagem devera
conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricagédo do produto: de no méaximo 30
dias da data de autorizacio de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses.
Pacotes de 500 g

POLPA DE FRUTA CONGELADA; Caracteristicas técnicas:
polpa de fruta concentrada, congelada, nos sabores: manga,
abacaxi e péssego. . Data de fabricagéo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento
expedida pela Prefeitura. Obedecer a legislagio vigente dos
alimentos. Embalagem: sacos de polietileno de 100g

kg

un

kg

kg

kg

kg

un

Emb

115,00 APTI 0,0000

75,00 DINDA 0,0000

215,00 JACY 0,0000

80,00 PAN FACIL 0,0000

125,00 CALDO NOVO  0,0000

130,00 ROSANE 0,0000

25,00 RENATA 0,0000

540,00 VITA FRUT 0,0000

19,98

2,30

3,40

5,45

4,15

2,90

2.297,70

448,50

494,50

272,00

456,25

708,50

103,75

1.566,00



ESTADO DE SANTA CATARINA PREGAO PRESENCIAL
PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO Nr.: 26/2018 - PR

CNPJ: 82.892.357/0001-96 Processo Administrativo: 31/2018
PRACA LEONARDO SELL, 40 Processo de Licitagao: 31/2018
C.E.P: 88470-000 - Rancho Queimado - SC Data do Processo: 10/07/2018

Folha: 8/8

Participante: 10469 - ELO COMERCIO E SERVIGOS LTDA ME

[ Item | Especificacdo | Un.Med. | Qtde Cotada | Marca | Desconto | Prego Unitario |  Preco Total

58

65

SAL; Caracteristicas técnicas: refinado iodado. Embalagem kg 30,00 ZIZO 0,0000 1,05 31,50
primaria: sacos de polietileno transparente, atdxico, pacotes

de 1 Kg. Com umidade méxima de 0,2 %. Data de

fabricacéo do produto: de no méaximo 30 dias da data de

autorizacéo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo

de validade: de no minimo 5 (doze) meses. Kg

VINAGRE; Caracteristicas técnicas : de maca, devera Emb 15,00 HEINING 0,0000 2,20 33,00
atender a legislagédo de alimentos em vigor, observando as

boas praticas de manufaturas. Data de fabricacdo do

produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacéo de

fornecimento expedida pela Prefeitura. Embalagem de

900ml

Total do Participante -------- > 7.901,95

Total Geral 60.625,10

Nada mais havendo a tratar, foi encerrada a reunido de julgamento, da qual foi assinada a presente ata pela Comisséo de Licitacdo e pelos
representantes das proponentes.

Rancho Queimado, 25 de Julho de 2018

COMISSAO:
CLAUDIA REGINA GREGOL RUDNICK e - Pregoeiro(a)
MABIELE DOS SANTOS e - EQUIPE DE APOIO

MARCILEIA GOEDERT FUCK TP U RO UTRPPRPRRPPPON - EQUIPE DE APOIO



