Prefeitura Municipal de Rancho Queimado
Secretaria Municipal de Educacgdo

PROCESSO LICITATORIO N° 20/2020

Chamada Publica N° 01/2020, para aquisicao de géneros alimenticios diretamente da
Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural conforme §1° do art.14 da Lei
n° 11.947/2009 e Resolucio do FNDE n° 04/2015.

A PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO, pessoa juridica de direito
publico, com sede a Praca Leonardo Sell, inscrita no CNPJ sob o n°® 82.892.357/0001-96,
representada neste ato pela Prefeita Municipal CLECI APARECIDA VERONEZI, no uso de
suas prerrogativas legais, e considerando o disposto no art. 14 da Lei n® 11.947/2009 e na
Resolugdo FNDE n° 04/2015, através da SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO,
vem realizar Chamada Publica para aquisi¢cao de géneros alimenticios da Agricultura Familiar
e do Empreendedor Familiar Rural, destinado ao atendimento ao Programa Nacional de
Alimentagao Escolar/PNAE, durante o periodo de Mar¢co a Dezembro de 2020. Os
interessados (Grupos Formais/Informais ou Fornecedores Individuais) deverdo apresentar a
documentagao para habilitacdo e Projeto de Venda até o dia 12 de marco de 2020, as 09:00
horas, no Setor de Licitacdo, com sede a Praga Leonardo Sell, n° 40, Centro, Rancho
Queimado.

1. OBJETO

O objeto da presente Chamada Publica ¢ a aquisi¢do de géneros alimenticios diretamente da
Agricultura Familiar ¢ do Empreendedor Familiar Rural, destinados a atender os alunos da
Creche, Pré Escolar e Ensino Fundamental, matriculados na rede municipal de ensino de
Rancho Queimado para o ano letivo de 2020, conforme especificagdes constantes no Termo
de Referéncia.

2. FONTE DE RECURSO

Recurso proveniente do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacao- FNDE, alocadas
na seguinte dotacdo orcamentaria.

Orgio: 07 Secretaria Municipal de Educagao
Unidade: 02 Ensino Fundamental

Proj./Ativ.: 2015 Merenda Escolar

35 3.3.90.00.00.00.00.00.0043 Aplicagoes Diretas
36 3.3.90.00.00.00.00.00.0728 Aplicacdes Diretas
Orgio: 07 Secretaria Municipal de Educagao

Unidade: 03 Ensino Infantil — Pré escolas



Proj./Ativ.: 2019 Merenda Escolar — Ensino Infantil (Pré-escolar)

60 3.3.90.00.00.00.00.00.0043 Aplicagoes Diretas
61 3.3.90.00.00.00.00.00.0728 Aplicacdes Diretas
Orgio: 07 Secretaria Municipal de Educagao

Unidade: 04 Ensino Infantil - Creches
Proj./Ativ.: 2023 Merenda Escolar — Ensino Infantil - Creche
78 3.3.90.00.00.00.00.00.0043 Aplicacdes Diretas

79 3.3.90.00.00.00.00.00.0728 Aplicagdes Diretas

3. HABILITACAO DO FORNECEDOR

Os Fornecedores da Agricultura Familiar poderdo comercializar sua produgdo agricola na
forma de Fornecedores Individuais, Grupos Informais e Grupos Formais, de acordo com o
Art.27 da Resolucdo FNDE N° 04/2015.

3.1. ENVELOPE N° 01 — HABILITACAO DO FORNECEDOR INDIVIDUAL (ndo
organizado em grupo)

O Fornecedor Individual devera apresentar no envelope n° 01 os documentos abaixo
relacionados, sob pena de inabilitagdo:

I- a prova de Inscricao no Cadastro Nacional de Pessoa Fisica — CPF;
II — o extrato da DAP Fisica do agricultor familiar participante, emitido nos tltimos 60 dias;

IIT — o Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar e/ou Empreendedor
Familiar Rural para Alimentacao Escolar com assinatura do agricultor participante;

IV — a prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o caso; e

V — a declarag¢do de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo oriundos de producao
propria, relacionada no projeto de venda.

3.2. ENVELOPE N° 01 - HABILITACAO DO GRUPO INFORMAL

O Grupo Informal deveré apresentar no Envelope n° 01, os documentos abaixo relacionados,
sob pena de inabilitagao;

I — a prova de inscri¢do no cadastro da Pessoa Fisica — CPF;

II — o extrato da DAP Fisica de cada agricultor familiar participante, emitido nos ultimos 60
dias;



IIT — o Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar e/ou Empreendedor
Familiar Rural para Alimentagdo Escolar com assinatura de todos os agricultores
participantes;

IV — a prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o caso; e

V — a declaragdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo produzidos pelos
agricultores familiares relacionados no projeto de venda.

3.3. ENVELOPE N° 01 - HABILITACAO DO GRUPO FORMAL

O Grupo Formal deverd apresentar no Envelope n° 01, os documentos abaixo relacionados,
sob pena de habilitagao:

I — a prova de inscrigao no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;
IT — o extrato da DAP Juridica para associa¢des e cooperativas, emitido nos ultimos 60 dias;

III — a prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade Social e ao Fundo
de Garantia por Tempo de Servigo — FGTS;

IV - as copias do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada no 6rgao
competente;

V - o Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar para Alimentagao
Escolar;

VI - a declaragdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sao produzidos pelos
associados/cooperados;

VII - a declaragdo do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do
atendimento do limite individual de venda de seus cooperados/associados.

VIII - a prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o caso; e
4. ENVELOPE N° 02 - PROJETO DE VENDA

4.1. No Envelope n° 02 os Fornecedores Individuais, Grupos Informais ou Grupos Formais
deverdo apresentar o Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar
conforme modelo Anexo IV da Resolu¢ao FNDE n.° 04/2015.

4.2. A relagdo dos proponentes dos projetos de venda serd apresentada em sessdo publica e
registrada em ata 01 dia ap6s o término do prazo de apresentacdo dos projetos. O resultado da
selecdo sera publicado 01 dia apds o prazo da publicacdo da relacdo dos proponentes € no
prazo de 01 dia o(s) selecionado(s) sera(ao) convocado(s) para assinatura do(s) contrato(s).

4.3 - O(s) projeto(s) de venda a ser(em) contratado(s) sera(ao) selecionado(s) conforme
critérios estabelecidos pelo art. 25 da Resolugdo.



4.4. Devem constar nos Projetos de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar o
nome, o CPF e n° da DAP Fisica de cada agricultor familiar fornecedor quando se tratar de
Fornecedor Individual ou Grupo Informal, e 0o CNPJ E DAP juridica da organizagdo produtiva
quando se tratar de Grupo Formal.

4.5. Na auséncia ou desconformidade de qualquer desses documentos constatada na abertura
dos envelopes podera ser concedido abertura de prazo para sua regularizagdo de até 02 dias,
conforme analise da Comissao Julgadora.

5. CRITERIOS DE SELECAO DOS BENEFICIARIOS

5.1. Para selegdo, os projetos de venda habilitadas serdo divididos em: grupo de projetos de
fornecedores locais, grupo de projetos do territorio rural, grupo de projetos do estado, e grupo
de propostas do Pais.

5.2. Entre os grupos de projetos, serd observada a seguinte ordem de prioridade para selecao:
I - o grupo de projetos de fornecedores locais tera prioridade sobre os demais grupos.

II - o grupo de projetos de fornecedores do territorio rural tera prioridade sobre o do estado e
do Pais.

III - o grupo de projetos do estado terd prioridade sobre o do Pais.
5.3. Em cada grupo de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade para selegao:

I - os assentamentos de reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas e as
comunidades quilombolas, nao havendo prioridade entre estes;

IT - os fornecedores de géneros alimenticios certificados como organicos ou agroecoldgicos,
segundo a Lei n° 10.831, de 23 de dezembro de 2003.

II - os Grupos Formais (organizagdes produtivas detentoras de Declaracdo de Aptidao ao
PRONAF - DAP Juridica) sobre os Grupos Informais (agricultores familiares, detentores de
Declaracdo de Aptidao ao PRONAF - DAP Fisica, organizados em grupos) e estes sobre os
Fornecedores Individuais (detentores de DAP Fisica);

Caso a EEx. n3o obtenha as quantidades necessarias de produtos oriundos do grupo de
projetos de fornecedores locais, estas deverdo ser complementadas com os projetos dos
demais grupos, em acordo com os critérios de sele¢do e priorizagao citados nos itens 5.1 e 5.2.

5.4. No caso de empate entre grupos formais, terdo prioridade organiza¢cdes com maior
porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais no seu quadro
de socios, conforme DAP Juridica.

5.5. Em caso de persistir o empate, sera realizado sorteio ou, em havendo consenso entre as
partes, podera optar-se pela divisdo no fornecimento dos produtos a serem adquiridos entre as

organizagoes finalistas.

6. PAGAMENTO



O pagamento pela prestagao dos servigos observara os valores pré-fixados e serd efetuado
pela Secretaria Municipal de Educagdo de Rancho Queimado, em até 30 (trinta) dias apds a
liquidagdo da despesa.

7. DISPOSICOES GERAIS

7.1. A presente Chamada Publica podera ser obtida nos seguintes locais: Prefeitura Municipal
de Rancho Queimado.

7.2. Os produtos alimenticios deverdao atender ao disposto na legislacdo sanitaria (federal,
estadual ou municipal) especifica para os alimentos de origem animal e vegetal.

7.3. O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural para
a alimentacdo escolar devera respeitar o valor maximo de R$20.000,00 (vinte mil reais), por
DAP/Ano/Entidade Executora, e obedecera as seguintes regras:

I - Para a comercializagdo com fornecedores individuais e grupos informais, os contratos
individuais firmados deverao respeitar o valor maximo de R$20.000,00 (vinte mil reais), por
DAP/Ano/E.Ex.

IT - Para a comercializagcdo com grupos formais o montante maximo a ser contratado serd o
resultado do ntimero de agricultores familiares inscritos na DAP juridica multiplicado pelo
limite individual de comercializagdo, utilizando a seguinte formula:

Valor méaximo a ser contratado = n° de agricultores familiares inscritos na DAP juridica x R$
20.000,00.

7.4. A aquisicdo dos géneros alimenticios sera formalizada através de um Contrato de
Aquisi¢ao de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar para Alimentacdo Escolar que
estabelecera com clareza e precisdo as condi¢cdes para sua execucdo, expressas em cldusulas
que definam os direitos, obrigagdes e responsabilidades das partes, em conformidade com os
termos da chamada publica e da proposta a que se vinculam, bem como do Capitulo III - Dos
Contratos, da Lei 8.666/1993.

Rancho Queimado, em 20 de fevereiro de 2020.

ALCIOR HUGEN

Secretario Municipal de Educacio

CLECI APARECIDA VERONEZI

Prefeita Municipal



Prefeitura Municipal de Rancho Queimado
Secretaria Municipal de Educag¢ao

TERMO DE REFERENCIA

1- OBJETO

O objeto da presente Chamada Publica ¢ a aquisi¢ao de géneros alimenticios diretamente da
Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, destinados a atender os alunos da
Creche, Pré Escolar e Ensino Fundamental, matriculados na rede municipal de ensino de
Rancho Queimado, para o ano letivo de 2020.

2 — JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO

A justificativa da presente contratagdo ¢ o fornecimento de géneros alimenticios para atender
ao Cardapio das escolas da rede Municipal de ensino de Rancho Queimado, em consonancia
com as diretrizes da Lei n°11.947 de 16 de junho de 2009 no que se refere ao art. 14, que
determina que do total dos recursos financeiros repassados pelo FNDE, no ambito do
Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — Pnae, no minimo 30% devera ser utilizado na
aquisicdo de géneros alimenticios diretamente da agricultura familiar e do empreendedor
familiar rural ou de suas organizagdes, promovendo o apoio ao desenvolvimento sustentavel
local na priorizagdo da compra de produtos diversificados, organicos ou agroecoldgicos,
respeitando a cultura e os habitos alimentares saudaveis, respeitando o direito a alimentacao
escolar, contribuindo para o desenvolvimento dos alunos e para a melhoria do rendimento
escolar durante o periodo letivo.

3 - ESPECIFICACAO DOS GENEROS ALIMENTICIOS

ALIMENTO VALOR | QUANTI | VALOR
UNITAR | DADE | TOTAL
10 (RY) (RS
01-Abdobora Cabotia Organica - Caracteristicas
técnicas: Vegetal firme e integro, com textura e 5,40 120 648,00

consisténcia de vegetal fresco, de primeira qualidade;
grau de maturacdo adequado, sem partes estragadas,
tamanho proporcional a espécie, auséncia de sujidades,
larvas. Isento de substancias nocivas a satde. Kg.




02-Abobrinha Italiana Organica - Caracteristicas
técnicas: Grau de maturagdo adequado, fresco, sem
partes estragadas, tamanho proporcional a espécie,
auséncia de sujidades, larvas ou parasitas. Isento de
substancias nocivas a satde. Kg

5,20

120

624,00

03-Agrido Organico — Caracteristicas técnicas: de
primeira, pesando entre 350g a 400g o mago. Devera ser
entregue em caixa do tipo grade, ter coloragao verde, ser
tenros, fresco, estar sem ataques de pragas e doencas e
ndo apresentar-se com folhas amareladas e danos
mecanicos. Devera apresentar grau de maturacdo tal que
permita suportar a manipulacdo, o transporte e a
conservagdo em condigdes adequadas para o consumo
mediato e imediato. Macos de peso médio de 350 g

2,75

264

726,00

04-Alho in natura Organico— Caracteristicas técnicas:
Tipo extra, grupo roxo, subgrupo nobre, classe 5. Devera
ser acondicionado em embalagem confeccionada em
material apropriado e atoxico, com pelo menos a face
principal transparente e incolor, de modo a permitir a
perfeita visualizagdo do produto e com capacidade para
150 gramas. Isento de substancias nocivas a saude.
Pacotes de 150g.

8,50

84

714,00

05- Alho Pordé Organico- Caracteristicas técnicas:
Cilindro de folhas verdes encaixadas umas nas outras,
esbranquicadas na zona subterrdnea; tenra, vigosa,
textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
murchas ou amareladas. Isento de substancias nocivas a
saude. Unidades de no minimo 150g.

3,70

144

532,80

06-Banana Branca Organica — Caracteristicas técnicas:
Grupo II, tipo especial, de conformidade com a Portaria
M.A. n° 126 de 15/05/81. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas
com coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas, doencas e estar em perfeitas
condicdes de conservacdo ¢ maturagdo. Isento de
substancias nocivas a saude, permitido apenas as
tolerancias previstas em lei. Unidade: Kg

4,00

1.704,00

6.816,00

07- Batata Doce Organica — Caracteristicas técnicas:
Lavada, de 1* qualidade, sem lesdes de origem fisica ou
mecanica, ndo apresentarem rachaduras ou cortes na
casca, livre de enfermidades, isenta de partes putridas.
Com tamanho uniforme, devendo ser graudas. Isento de
substancias nocivas a saide . Unidade: Kg

4,85

168

814,80




08-Batata Inglesa Organica — Caracteristicas técnicas:
Escovada, grupo I ou II, classe 2, tipo: especial, de
conformidade com a Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e
Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com
coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doengas e estar em perfeitas
condicdes de conservacdo ¢ maturagdo. Isento de
substancias nocivas a saide. Unidade: Kg

5,50

288

1.584,00

09- Berinjela Organica — Caracteristicas técnicas:
Vegetal firme e integro, com coloragdo roxa escura,
textura e consisténcia de vegetal fresco, casca lisa e
brilhante, sem nd6s ou manchas claras. Isento de
substancias nocivas a saude. Kg

5,50

132

726,00

10- Beterraba Organica — Caracteristicas técnicas:
tamanho médio, 250g a 300g a unidade, especial, de
conformidade com a Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e
Portaria M.A. 523 de 28/08/96 apresentar caracteristicas
do cultivar bem definidas com boa formacao, limpas e de
coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doenca. Isento de substincias
nocivas a satde. Unidade: Kg

4,80

96

460,80

11- Brocolis Chinés Organico - Caracteristicas
técnicas: firme e intacto, isento de material terroso, de
primeira qualidade, colora¢ao uniforme e sem manchas.
Especial. Conformidade com a Portaria M.A. 69 de
21/02/95 e Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com
coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doengas e estar em perfeitas
condigdes de conservagdo e maturacdo. Isento de
substancias nocivas a saude. Unidade de peso médio de
400g.

3,95

336

1.327,20

12-Cebola de Cabeca Organica — Caracteristicas
técnicas: Classe média, tipo especial, de conformidade
com a Portaria M.A. n.° 529 de 18/03/97. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com
coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doengas e estar em perfeitas
condi¢des de conservacdo e maturacdao, sem a presenca
de brotos. Isento de substincias nocivas a saude.
Unidade: Kg

4,95

312

1.544,40




13-Cebolinha Verde Organica - Caracteristicas
técnicas: fresca, de primeira, de tamanho e coloracao
uniformes, devendo ser bem desenvolvida, de qualidade
firme e intacta, isenta de enfermidades e de material
terroso e umidade externa anormal, livre de germinagao,
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte, acondicionada em embalagem adequada.
Isento de substancias nocivas a saude. Pesando
aproximadamente 150g por maco.

2,80

204

571,20

14- Cenoura Organica — Caracteristicas técnicas: sem
folhas, classe médio, tipo especial, de conformidade
com a Portaria M.A. n.° 412 de 07/10/86. Composi¢ao
das raizes de 12 a 17 cm. Deve apresentar caracteristicas
do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvida, nao lenhosa, bem formada, limpa, com
coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doengas e estar em perfeitas
condigdes de conservacdo e maturagdo. Isento de
substancias nocivas a satude. Unidade: Kg

5,65

240

1.356,00

15-Couve Organica — Caracteristicas técnicas: folhas
integras, com textura e consisténcia de vegetal fresco, de
primeira qualidade, tamanho e coloragdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de
enfermidades, material terroso, acondicionado em
embalagens plésticas transparentes de primeiro uso.
Isento de substancias nocivas a saide. Macos de peso
médio de 400g.

3,00

960

2.880,00

16-Couve Flor Organica — Caracteristicas técnicas:
vegetal fresco, de 1? qualidade, firme e intacta, isenta de
material terroso, com coloracdo uniforme, sem manchas,
livte de enfermidades, isento de partes putridas.
Suficientemente desenvolvida, em perfeito estado de
conservagao ¢ maturagdo. Isento de substancias nocivas
a saude. Unidade de peso médio de 400g

4,05

336

1.360,80

17-Ervilha em Vagem Organica — Caracteristicas
técnicas: vegetal fresco, in natura, tamanho e coloracio
uniformes, isenta de sujidades, material terroso, grau de
maturagdo adequado, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte Kg.

10,50

264

2.772,00




18-Feijao Preto Organico — Caracteristicas técnicas:
Grupo I/ Tipo I — isento de matérias estranhas,
impurezas, insetos vivos ou mortos. Umidade maxima de
15%.Embalagem primdria: sacos de polietileno
transparente, atoxico, a embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricacao do produto: de no maximo
30 dias da data de autorizagao de fornecimento expedida
pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Isento de substancias nocivas a saide Unidade:
Kg

13,40

240

3.216,00

19- Laranja Péra Organica — Caracteristicas técnicas:
Rio ou Coroa: grupo I, classe 2 a 4 (de85mn a 92mn).
Tipo especial, conforme Portaria M.A n° 125 de
15/05/81. Deve apresentar as caracteristicas da variedade
bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas, com colorag¢do propria,
superficie lisa, livre de danos mecanicos, fisioldgicos,
pragas e doencas, estar em perfeitas condigdes de
conservacao e maturagdo. Isento de substancias nocivas
a saude. Unidade: Kg

6,05

456

2.758,80

20- Mag¢a Orgéanica — Caracteristicas técnicas: Fugi ou
Gala, classe de 70 a 100, tipo ou categoria 1, conforme
inscricdo normativa n° 50, de 03/09/2002. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem formadas,
com coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas, estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacdo e maturagdo. Isento
de substancias nocivas a saude, permitido apenas as
tolerancias previstas em lei. Unidade: Kg

11,55

1.284

14.830,20

21- Mel Organico — Caracteristicas técnicas: isento de
sujidades, parasitas, materiais terrosos e detritos animais
ou vegetais, acondicionado em embalagem primadria pote
plastico atdxico transparente com respectiva informagao
nutricional, data de fabricagao/validade/lote-,
embalagem secunddria caixa de papel resistente. Potes
de 500 gramas.

22,95

84

1.927,80

22- Melancia Organica — Caracteristicas técnicas:
tamanho médio e deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas, com coloracdo propria,
superficie lisa, livre de danos mecanicos, fisiologicos,
pragas e doencas, estar em perfeitas condi¢des de
conservagdo ¢ maturagdo. Isento de substancias nocivas
a saude, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade : Kg

3,85

1.440

5.544,00




23-Milho Verde - Caracteristicas técnicas: deve
apresentar as caracteristicas de qualidade bem formadas,
compacta e firme, sem lesdes de origem fisica ou
mecanica, perfuracdes, isentas de sujidades, parasitas e
larvas. Acondicionado em embalagem apropriada. Obs:
Isento de substancias nocivas a saude, sem agrotdxicos
cor e formato uniforme, devendo ser bem desenvolvido.
Unidade.

2,30

1.920

4.416,00

24-Morango Congelado Organico: Caracteristicas
técnicas: fruta fisiologicamente desenvolvida, bastante
firme, com maturagdo apropriada, inteira, sem
ferimentos, livre de pragas e munida de calice e
pedunculo verde, sem sinais de fungos ou
apodrecimento, em embalagem pléstica. devidamente
higienizado, sanitizado e congelado a no minimo -12 °c,
embalagem pléstica e transparente. Isento de substancias
nocivas a saude. Kg

19,50

228

4.446,00

25-Morango in natura Organico: Caracteristicas
técnicas: fruta fisiologicamente desenvolvida, bastante
firme, com maturagdo apropriada, inteira, sem
ferimentos, livre de pragas e munida de calice e
pedunculo verde, sem sinais de fungos ou
apodrecimento, acondicionada em embalagem pléstica e
transparente. Isento de substincias nocivas a saude. Kg

24,00

444

106.560,0
0

26-Pao Caseiro de Milho Fatiado — Caracteristicas
técnicas: pao caseiro com farinha de milho. O pao deve
apresentar duas crostas, uma interior e outra mais
consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser
poroso, leve homogéneo, eldstico, ndo aderente aos
dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos
duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta,
ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca,
branco-parda ou de acordo com o tipo. Embalados em
sacos  plasticos transparentes, resistentes, com
identificacdo do produto, rotulo com ingredientes, valor
nutricional, peso, fabricante, data de fabricagdo e
validade. Data de fabricagdo de no minimo 2 dias da
entrega. Embalagens de 400g.

12,45

444

5.527,80

27- Repolho Organico - Caracteristicas técnicas: verde,
novo, de 1* qualidade, folhas sds, sem rupturas, com
coloracdo  uniforme, sem manchas, livre de
enfermidades, isento de partes putridas. Nao deve estar
danificado por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica. Suficientemente desenvolvido, em perfeito
estado de conservagdo e maturacdo. Isento de
substancias nocivas a saide. Unidade de peso médio de
800 g.

3,45

252

869,40




28- Salsinha Organica -  Caracteristicas técnicas:
fresca, de primeira, de tamanho e coloragcdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida, de qualidade firme e
intacta, isenta de enfermidades ¢ de material terroso e
umidade externa anormal, livre de germinagdo, sem
danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio ¢
transporte, acondicionada em embalagem adequada.
Isento de substancias nocivas a saude. Pesando
aproximadamente 150g por maco.

2,70

180

486,00

29- Tangerina Organica — Caracteristicas técnicas:
tamanho médio e deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas, com coloragdo propria,
superficie lisa, livre de danos mecanicos, fisioldgicos,
pragas e doencas, estar em perfeitas condigdes de
conservacao e maturagdo. Isento de substancias nocivas
a saude, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

5,05

660

3.333,00

30- Tomate Organico— Caracteristicas técnicas: grupo
oblongo ou redondo, subgrupo verde maduro a pintado.
Classe do oblongo: média ou grande de 50 a 80 mm de
diametro transversal. Classe do redondo médio a grande,
maior que 65 mm até 100 mm de diametro transversal.
Tipo especial, pesando entre 100 a 200 g a unidade, de
acordo com a portaria M.A n° 553 de 30/08/95. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvida, bem formados,
limpos, com coloracdo propria, com superficie lisa, livre
de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e doengas.
Estar em perfeitas condigdes de conservacdo e
maturagdo. Isento de substincias nocivas a saude.
Unidade: Kg

8,20

480

3.936,00

31-Tomate Cereja Organico: Caracteristicas técnicas:
tomate em inicio de maturacdo, fresco. Atingir o grau
maximo ao tamanho (graudo), aroma, cor e sabor
proprios da espécie e variedades. Apresentar grau de
maturagao tal que lhes permita suportar a manipulacao, o
transporte e a conservagdo em condi¢des adequadas para
o consumo mediato e imediato. Nao conterem
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca. Estarem isentos de
umidade externa anormal, aroma e sabor estranho os.
Estarem livres de residuos e fertilizantes.  Deve
apresentar-se maturacdo entre 60 a 80%. Isento de
substancias nocivas a satde. Kg

14,15

312

4.414,80




32-Uva Organica - Caracteristicas técnicas: Niagara
roxa, Deve apresentar as caracteristicas de qualidade,
bem formadas, com coloragdo propria, superficie lisa,
livre de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas,
estar em perfeitas condigdes de conservacdo e
maturagdo. Isento de substincias nocivas a saude,
permitido apenas as tolerdncias previstas em lei.
Unidade: Kg

7,95 696 5.533,20

Preco total: RS 193.257,00 (cento e noventa e trés mil, duzentos e cinquenta e sete
reais).

4- CONDICOES E PRAZOS DE ENTREGA

4.1 — A entrega dos géneros alimenticios, objeto da presente Licitacdo, devera ser realizada
em total conformidade com as especificacdes constantes no edital e seus anexos, dentro do
prazo de 02 (dois) dias a partir do recebimento da Autorizagdo de Fornecimento, respeitando
0 cronograma previamente entregue pela Secretaria Municipal de Educagdo, sem atrasos ou
falta de géneros alimenticios, salvo por motivo devidamente justificado.

4.2- A pontualidade na entrega das mercadorias para as escolas esta vinculada ao
cumprimento do Cardépio Nutricional. A ndo pontualidade na entrega das mercadorias
implicara no prejuizo da execugdo do cardapio e consequentes transtornos no balanceamento
nutricional.

43 — Os géneros alimenticios deverdo ser entregues em meio de transporte e
acondicionamento adequados, de forma que esses géneros estejam com apresentacdo e
temperatura apropriadas como forma de garantir sua qualidade, diretamente nas seguintes
escolas:

e Centro de Educacio Municipal Menino Jesus, Loteamento Riacho dos Poetas n°® 60,
Rua 112, Centro.

e Escola Municipal Altamiro Diniz, Estrada Geral Mato Francés, s/n, Mato Francés.

e Centro de Educacido Infantil Mariazinha (junto a Escola Roberto Schutz), Rua
Expedicionario Adolfo Werlich, n® 87, Taquaras.

4.4 — Os alimentos deverdo ser entregues devidamente pesados, etiquetados e separados por
unidade escolar.

4.5 - Os ovos devem ser entregues em embalagens plasticas individuais, separadas por duzias,
referenciando a procedéncia, certificagdes sanitarias, lote, data de fabricagdo e vencimento.

4.6 — Os fornecedores de géneros alimenticios organicos deverdo estar em conformidade com
aLlein®10.831, de 23 de dezembro de 2003.

4.7- O fornecedor devera fazer a troca do produto, caso a data de validade estiver vencida ou
se nao atender as especificacdes do Termo de Referéncia.



4.8 - Todas as despesas com transporte ¢ entrega dos géneros alimenticios, bem como de
contrato dos profissionais, salarios, encargos sociais, fiscais, impostos, taxas e outros correrao

por conta da CONTRATADA.

5. LOCAL E PERIODICIDADE DE ENTREGA DOS PRODUTOS

A entrega dos géneros alimenticios devera respeitar o cronograma abaixo:

Produtos Local de entrega Periodicidade de
entrega
01-Abobora Cabotia Organica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Qui |
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE uthzena
02-Abobrinha Italiana Orgénica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Qui |
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE uthzena
03-Agrido Organico CEM Menino Jesus, EM Altamiro Qui 1
Diniz, CEI Mariazinha e APAE uthzena
04-Alho in natura Organico CEM Menino Jesus, EM Altamiro Qui |
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE uthzena
05- Alho Por6 Orgénico CEM Menino Jesus, EM Altamiro Qui |
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE uthzena
06-Banana Branca Organica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Semanal
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE ¢
07- Batata Doce Organica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Quinzenal
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE iz
08-Batata Inglesa Organica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Quinzenal
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE mnz
09- Berinjela Organica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Quinzenal
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE iz
10- Beterraba Organica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Quinzenal
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE iz
11- Brocolis Chinés Organico CEM Menino Jesus, EM Altamiro Quinzenal
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE mnz
12-Cebola de Cabega Organica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Quinzenal
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE iz
13-Cebolinha Verde Orgénica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Qui |
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE uinzena
14- Cenoura Organica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Qui |
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE uthzena
15-Couve Organica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Qui 1
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE uthzena
16-Couve Flor Organica CEM Menino Jesus, EM Altamiro Qui |
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE uthzena
17-Ervilha em Vagem Orgéanica CEM Menino Jesus, EM Altamiro .
Quinzenal

Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE



18-Feijao Preto Orgéanico

19- Laranja Péra Organica

20- Maga Organica

21- Mel Organico

22- Melancia Organica

23-Milho Verde

24-Morango Congelado Orgéanico

25-Morango in natura Orgénico

26-Pao Caseiro de Milho Fatiado

27- Repolho Orgéanico

28- Salsinha Organica

29- Tangerina Orgénica

30- Tomate Orgénico

31-Tomate Cereja Orgéanico

32-Uva Organica

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha e APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha e APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha e APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha e APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha e APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha e APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE

CEM Menino Jesus, EM Altamiro
Diniz, CEI Mariazinha ¢ APAE

6- DA DEFINICAO DOS PRECOS

6.1 - A defini¢do dos precos de aquisi¢do dos géneros alimenticios obedecerd do critério do
preco médio pesquisado por, no minimo, trés mercados ou feiras do produtor rural, no ambito

local, territorial, estadual ou nacional.

6.2 - Nos valores, ja estarao incluidos despesas tais como frete, embalagens e encargos outros

necessarios ao fornecimento do produto.
6.3 - O valor méaximo por DAP, e de R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por ano.

6.4 - Os produtores interessados em vender poupa de frutas, terdo que apresentar o registro no

MAPA.

7- DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO

Quinzenal

Semanal

Semanal

Quinzenal

Semanal

Quinzenal

Semanal

Semanal

Quinzenal

Quinzenal

Quinzenal

Semanal

Quinzenal

Quinzenal

Semanal



7.1- As mercadorias serdo devolvidas no ato da entrega se nao corresponderem a qualidade
exigida no certame. De acordo com a Lei n® 8135/1990 “¢é configurado como crime misturar
géneros de qualidade desiguais para vendé-los ou expd-los a venda por preco estabelecido
para os demais alto custo ou entregar materiais improprias ao consumo’ (artigo 7°, incisos I1I
e IX).

7.2- As verduras e legumes deverdo ser de boa qualidade, com tamanho médio padronizado.
7.3- As hortalicas deverao estar frescas, inteiras e sas, no ponto de maturagdo adequado para
consumo.

7.4- As folhas deverao se apresentar intactas e firmes.

7.5- Deverao estar isentas de:

- Substancias terrosas,

- Sem sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa.

- Sem parasitos, larvas ou outros animais nos produtos ¢ embalagens.

- Sem umidade externa anormal.

- Isentas de odor e sabor estranhos.

- Isenta de enfermidades.

- Nao deverao estar danificadas por lesdes que afetem a sua aparéncia e utilizacao.

8- PRAZO DO CONTRATO

O presente Contrato vigorara da sua assinatura até a entrega total dos produtos adquiridos ou
até 31 de Dezembro de 2020.

9— FISCAL DO CONTRATO

A responsavel pela fiscalizacao dos contratos sera a servidora Maristela Iara Beretta Sell.

Rancho Queimado, 20 de Fevereiro de 2020.

ALCIOR HUGEN
Secretario Municipal de Educacio



