MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO/SC
PRACA LEONARDO SELL, 40 - CENTRO - RANCHO QUEIMADO -SC
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE LICITACAO EXCLUSIVO PARA ME/EPP/MEI

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
08/2020 - PROCESSO LICITATORIO N°. 14/2020

Data de Emissdo: 10/02/2020
Data de Abertura: 21/02/2020
Horario: 09:00 horas.

CLECI APARECIDA VERONEZI, Prefeita Municipal de Rancho Queimado, no uso
legal de suas atribuicdes, através do Departamento Municipal de LicitacGes e Contratos,
torna publico que se acha aberta, nesta unidade, licitacdo na modalidade PREGAO
PRESENCIAL, para participacdo exclusiva de ME/EPP/MEI, do tipo MENOR
PRECO POR ITEM, sob a forma de fornecimento parcelado, para REGISTRO DE
PRECOS conforme previsto no artigo 15, inciso Il da Lei n.° 8.666/93, e regulamentado
pelo Decreto n.° 7.892/2013 para EVENTUAL FORNECIMENTO DE GENEROS
ALIMENTICIOS DESTINADOS A ATENDER OS ALUNOS DA CRECHE, PRE
ESCOLAR E ENSINO FUNDAMENTAL DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO
DE RANCHO QUEIMADO PARA O ANO LETIVO DE 2020, a realizar-se no
Departamento de LicitacGes e Contratos, sito a Praca Leonardo Sell, Centro, Rancho
Queimado - SC, CEP 88470-000, fone/fax: (48) 3275-3108, cujo processo e julgamento
serdo realizados de acordo com os procedimentos da Lei Federal 8.666/93 e suas
alteracdes, Lei Federal 10.520/02, Decreto Federal 3.555 de 08/08/2000, Decreto
Municipal 1349/2005, que regulamenta a utilizacdo na modalidade pregdo, Lei
Complementar n°. 123, de 14 de dezembro de 2006, alterada pela Lei 147, de 07 de
Agosto de 2014 e demais normas regulamentares aplicaveis a espécie, além do descrito
neste Edital.

Os envelopes contendo a Proposta de Precos e os Documentos de Habilitacdo deverao ser
entregues ao Pregoeiro até as 09:00 horas do dia 21 de fevereiro de 2020, no
Departamento de Licitacdes e Contratos, no endere¢o supramencionado.

1. OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo € o Registro de Precos para EVENTUAL
FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS DESTINADOS A
ATENDER OS ALUNOS DA CRECHE, PRE ESCOLAR E ENSINO
FUNDAMENTAL DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO DE RANCHO
QUEIMADO PARA O ANO LETIVO DE 2020, com as respectivas especificacoes,
guantidades e valores descritos no Termo de Referéncia (Anexo I).



1.2. Propostas superiores ao valor estimado pela Prefeitura de Rancho Queimado de
Rancho Queimado/SC serdo desclassificadas.

2. CRITERIOS E CONDICOES PARA ASSINATURA DA ATA DE REGISTRO
DE PRECO E CONTRATO

2.1. Do prazo para assinatura da ATA DE REGISTRO DE PRECOS:

2.1.1. Fica estabelecido o prazo de até 5 (cinco) dias corridos, a contar da convocagéo,
para o vencedor da presente licitacdo comparecer a Prefeitura Municipal, a fim de assinar
a ATA DE REGISTRO DE PRECOS.

2.2. Apds a homologacdo da presente licitacdo, seré assinada uma ATA DE REGISTRO
DE PRECOS entre as partes, conforme Anexo VIII, com prazo de validade de 12 (doze)
meses. O Municipio podera, se entender necessario, convocar as empresas registradas
para assinatura de contrato, conforme modelo contido no Anexo IX, ap0s a assinatura da
Ata de Registro de Precos.

2.3. E facultado ao Municipio, quando a proponente vencedora no atender & convocagao
para comparecer a Prefeitura Municipal para assinatura da Ata de Registro de Prec¢os, nos
termos supramencionados, dentro do prazo e condigdes estabelecidos, convocar
remanescentes, na ordem de classificacao.

2.3.1. A critério do Municipio, quando a quantidade oferecida pelo primeiro colocado nédo
atender a demanda do objeto pretendido, poderao ser registrados outros precos, desde que
justificada e comprovada a vantagem desse procedimento e que tais precos sejam
inferiores aos precos maximos admitidos nesse Edital (Anexo I).

2.4. Uma vez assinada a ATA DE REGISTRO DE PRECOS, assume 0 REGISTRADO
0 compromisso de atender durante o prazo de sua vigéncia os pedidos realizados, quando
entdo sera celebrado o CONTRATO especifico para tal, estabelecendo quantidades, prazo
de entrega, etc.

2.4.1. Fica estabelecido o prazo de até 5 (cinco) dias corridos, a contar da convocacéo,
para o vencedor da presente licitacdo comparecer a Prefeitura Municipal, a fim de assinar
0 contrato;

2.4.2. Como condicdo para a celebracdo do Contrato, o licitante vencedor devera manter
as mesmas condicdes de habilitacdo;

2.4.3. O Contrato, no caso do presente PREGAOQ, podera ser substituido pela Nota de
Empenho de Despesa na forma do artigo 62, “caput” e § 4°, da Lei 8.666/93;

2.4.4. Caso 0 REGISTRADO nao realize a assinatura do contrato no prazo estipulado ou
ndo apresente situacdo regular no ato da assinatura do contrato, serdo convocados 0S
demais registrados para celebra-lo, observada a ordem de classificacdo, respeitados os
precos por ele oferecidos.

2.5 A Ata de Registro de Precgos e a minuta dos contratos formalizados serdo publicados
no Diéario Oficial dos Municipios de Santa Catarina.

3. DAS PENALIDADES

3.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a Contratada
que:

3.1.1. Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas e decorréncia
da contratagéo;



3.1.2. Ensejar o retardamento da execucdo do objeto;
3.1.3. Falhar ou fraudar na execucdo do contrato;
3.1.4. Comportar-se de modo inid6neo;

3.1.5. Cometer fraude fiscal;

3.2. Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode
aplicar a CONTRATADA as seguintes sancdes:

3.2.1. Adverténcia, por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem prejuizos
significativos para a Contratante;

3.2.2. Multa moratoria de 0,5% por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 15 (quinze) dias.

3.2.3. Multa compensatdria de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato no caso
de inexecucao total do objeto;

3.2.4. Em caso de inexecucdo parcial, a multa compensatéria, no mesmo percentual do
subitem acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigacao inadimplida;

3.2.5. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com a Administracao Publica pelo
prazo de até dois anos;

3.2.6. Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica,
enguanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados.

3.3. As sanc¢Oes previstas nos subitens 3.2.1, 3.2.5 e 3.2.6 poderdo ser aplicadas a
CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem
efetuados.

3.4. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, 111 e IV da Lei n° 8.666, de 1993,
as empresas ou profissionais que:

3.4.1. Tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal
no recolhimento de quaisquer tributos;

3.4.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacéo;

3.4.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em
virtude de atos ilicitos praticados.

3.5. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditorio e aampla defesa a Contratada, observando-
se 0 procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei Federal n°
9.784, de 1999.



3.6. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores
a serem pagos, ou recolhidos em favor do Municipio, ou deduzidos da garantia, ou ainda,
quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa do Municipio e cobrados judicialmente.

3.6.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10
(dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade
competente.

3.7. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir 0s prejuizos causados pela
conduta do licitante, o Municipio podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cddigo Civil.

3.8. A autoridade competente, na aplicacdo das sancGes, levard em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado
a Administracdo, observado o principio da proporcionalidade.

4. DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

4.1. Em cumprimento ao que estabelece o art. 48, inciso | da Lei Complementar n°
123/2006 a presente licitacdo destina-se EXCLUSIVAMENTE a participacdo de
Microempreendedores Individuais, Microempresas e Empresas de Pequeno Porte do
ramo pertinente ao objeto do presente edital que preencherem os requisitos exigidos na
habilitagdo, qualificadas como tais nos termos do art. 3° da Lei Complementar n°
123/2006 e que atendam a todas as exigéncias, inclusive quanto a documentacao
constante neste edital e seus anexos.

4.2. Da comprovacdo de enquadramento como ME/EPP/MEL:

4.2.1. A condicdo de Microempreendedor Individual, Microempresa e Empresa de
Pequeno Porte devera ser comprovada mediante apresentacdo (fora dos envelopes) da
seguinte documentacao:

4.2.1.1. Sociedade Empresaria: Certiddao Simplificada emitida pela Junta Comercial da
sede do licitante onde conste 0 seu enquadramento como Empresa de Pequeno Porte ou
Microempresa, ou;

4.2.1.2. Sociedade Simples: Certiddo do Registro Civil de Pessoas Juridicas atestando seu
enguadramento como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, ou;

4.2.1.3. Microempreendedor Individual: Certiddo Simplificada emitida pela Junta
Comercial da sede do licitante onde conste o0 seu enguadramento como
Microempreendedor Individual ou Certificado da Condi¢cdo de Microempreendedor
Individual — CCEIl, disponibilizado no Portal de Microempreendedor
(www.portaldoempreendedor.gov.br), ou;

4.2.1.4. Empresas optantes pelo Sistema Simples de Tributagédo: Comprovagéo de opgéo
pelo Simples obtido através do site da Secretaria da Receita Federal
(http:www.receita.fazenda.gov.br/PessoalJuridica/simples/simples.htm).

4.3. Os documentos para fins de comprovacdo da aplicagdo dos beneficios previstos na
Lei Complementar n® 123/2006, deveréo ser apresentados FORA DOS ENVELOPES, no
ato de CREDENCIAMENTO das empresas participantes.

4.4. Além das vedacdes estabelecidas pelo artigo 9° da Lei Federal n® 8.666/93, ndo sera
permitida a participacdo de empresas:

a) Em processo de dissolucdo, liquidagéo, fusdo, cisdo ou incorporacao;



b) Suspensas de contratar com a Unido, Estados e Municipios;

¢) Impedidas de licitar e contratar com a Unido, Distrito Federal, Estados e Municipios,
conforme dispde o artigo 7° da Lei n°. 10.520 de 2002,

d) Declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a Administracdo Publica;

e) Cuja faléncia tenha sido decretada, sob concurso de credores;

f) Constituidas sob a forma de cooperativa de mao de obra;

g) Que descumpram o disposto no artigo 76 da Lei Orgéanica do Municipio de Rancho
Queimado;

h) Encontrem-se sob o controle de um mesmo grupo de pessoas fisicas ou juridicas;

i) Nao se enquadrem na condicdo de Microempresa (ME) ou Empresa de Pequeno Porte
(EPP) ou Microempreendedor Individual (MEI), nos termos do art. 3.° da Lei
Complementar Federal n.° 123/2006.

A participacdo em licitacdo expressamente reservada a Microempresa (ME) e
Empresa de Pequeno Porte (EPP), por licitante que ndo se enquadre na definicéo
legal reservada a essas categorias, configura fraude ao certame, ficando o autor da
conduta fraudulenta sujeito a aplicacdo de penalidade de impedimento de licitar e
contratar com o Municipio de Rancho Queimado, sem prejuizo de multas previstas
neste Edital e das demais cominacdes legais (Acdrdao TCU 298/2011 — Plenario).

As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasido da participagdo em certames
licitatorios, deverdo apresentar toda a documentacao exigida para efeito de comprovacao
de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricao.

Havendo alguma restri¢cdo na comprovacdo da regularidade fiscal sera assegurado o prazo
de 05 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento em que 0
proponente for declarado vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério
da Administracdo Publica, para a regularizagdo da documentagdo, pagamento ou
parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com
efeito de certiddo negativa, findo prazo com a ndo-regularizacdo da documentacéo,
implicara decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sanc¢des previstas no art.
81 da Lei n° 8.666 de 21 de junho de 1993, sendo facultado a Administracdo convidar os
licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a assinatura do contrato, ou
revogar a licitagéo.

4.5. — E vedada a participacdo de empresas em consorcio.

5. DO CREDENCIAMENTO

5.1. No inicio da sessdo, cada empresa licitante podera credenciar apenas um
representante, o qual devera identificar-se junto ao Pregoeiro, apresentando a respectiva
cédula de identidade ou documento equivalente e comprovando, por meio de instrumento
préprio, poderes para formulacdo de propostas (lances verbais) e para a pratica dos demais
atos inerentes ao certame.

5.1.1. Comprovacdo de enquadramento conforme disposto no item 4.2 deste edital,
juntamente com a Declaragdo de ME/EPP ou MEI (Anexo X);

5.1.2. Declaracao de que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo (Anexo Il1);

5.1.3. Copia do Ato constitutivo, estatuto, contrato social em vigor devidamente
registrado ou registro comercial, no caso de empresa individual;

5.1.4. O credenciamento (Modelo — Anexo VII) devera ser apresentado com a assinatura
do representante legal reconhecida em cartorio ou juntamente com documento original de



identificacdo com foto do assinante - e sua respectiva copia - para que membro da
Comissao faca a conferéncia da assinatura;

5.1.5. Todos os documentos exigidos para o credenciamento, inclusive o documento de
identificacdo do representante credenciado, deverdo ser apresentados em fotocdpias
autenticadas ou fotocdpias simples, acompanhadas dos respectivos originais, para a
devida autenticacdo pela Equipe do Pregdo. O mesmo aplica-se para os documentos de
habilitag&o.

5.2. Se a empresa se fizer representar por procurador, faz-se necessario o credenciamento
através de outorga por instrumento pablico ou particular; neste Gltimo caso mediante
apresentacdo do ato constitutivo da empresa, para identificacdo daquele que outorgou os
poderes ao seu representante. Tanto o instrumento pablico como o particular devera
conter mencdo expressa de que lhe confere amplos poderes, inclusive para formular
ofertas e lances de precos, para recebimento de intimac6es e notificacGes, desisténcia ou
n&o de recursos, bem como demais atos pertinentes ao certame;

5.3. Fazendo-se representar a licitante pelo seu s6cio-gerente, diretor ou proprietério,
deverd comprovar ser o responsavel legalmente, podendo assim assumir obrigacdes em
decorréncia de tal investidura;

5.4. Cada credenciado podera representar apenas uma empresa licitante;

5.5. Iniciada a Sessdo, serd vedada a substituicdo do representante da empresa
devidamente credenciado, ainda que esteja munido de instrumento procuratorio com
poderes especificos, salvo por caso fortuito ou forca maior;

5.6. A falta ou incorre¢do dos documentos mencionados nos itens 5.2 e 5.3 ndo implicara
a exclusdo da empresa em participar do certame, mas impedira o representante de se
manifestar na apresentacdo de lances verbais e demais fases do procedimento licitatorio;

5.7. Os documentos que credenciam o representante deverdo ser entregues separadamente
dos envelopes de nimeros 01 e 02.

6. DO RECEBIMENTO E DA ABERTURA DOS ENVELOPES

6.1. A reunido para recebimento e abertura dos envelopes contendo a Proposta de Precos
e 0s Documentos de Habilitacdo sera publica, dirigida pelo Pregoeiro, em conformidade
com este Edital e seus Anexos, no local e horario determinados no predmbulo do presente
edital.

6.2. Declarada aberta a sessdo pelo Pregoeiro, os representante(s) da(s) Empresa(s)
licitante(s) entregard(do) os envelopes contendo a(s) proposta(s) de precos e 0S
documentos de habilitacdo, ndo sendo aceita, a partir desse momento a admissao de novos
licitantes.

6.2.1. A Pregoeira podera conceder tolerancia de até 15 (quinze) minutos para o
recebimento dos envelopes, desde que ndo tenha sido finalizada a etapa de
credenciamento dos demais participantes.

6.3. O envelope da Proposta de Pregos deverd ter, em seu exterior, as seguintes
informagdes:

ENVELOPE 01 - PROPOSTA DE PRECOS MUNICIPIO DE RANCHO
QUEIMADO

PREGAO PRESENCIAL N° 08/2020



RAZAO SOCIAL E N° DO C.N.P.J. DA PROPONENTE

6.4. O envelope dos Documentos de Habilitacdo devera ter, em seu exterior, as seguintes
informagdes:

ENVELOPE 02 - DOCUMENTOS DE HABILITACAO MUNICIPIO DE
RANCHO QUEIMADO

PREGAO PRESENCIAL N° 08/2020
RAZAO SOCIAL E N° DO C.N.P.J. DA PROPONENTE

6.4.1. A auséncia dos dizeres na parte externa do envelope nao constituira motivo para
desclassificacdo do licitante, que podera regulariza-lo no ato da entrega.

6.5. Inicialmente, sera aberto o Envelope 01 - Proposta de Precos - e, apés, o Envelope
02 - Documentos de Habilitacao.

7. DA PROPOSTA DE PRECOS

7.1. A Proposta de Precos devera ser apresentada em uma via impressa, obrigatoriamente
na ordem que se encontram os itens, podera ser utilizada o Formulario Padrao de Proposta
(Anexo 1), deveréd ser redigida com clareza em lingua portuguesa, salvo quanto a
expressdes técnicas de uso corrente, sem alternativas, sem emendas, sem rasuras ou
entrelinhas, devidamente datadas e assinadas na ultima folha e rubricadas nas demais,
pelo representante legal da licitante.

7.2. Na Proposta de Precos deve constar:

7.2.1. Razé&o social da licitante, no do CNPJ / MF, endereco completo, telefone, fax para
contato e, se possivel, endereco eletrénico (e-mail), nimero da conta corrente, agéncia e
respectivo Banco;

7.2.2. Prazo de eficacia da proposta, o qual ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias
corridos, a contar da data de sua apresentacao;

7.2.3. Uma Unica cotacdo, com pre¢o unitario e total de cada item, em moeda corrente
nacional, expressos em algarismos, sem previsao inflacionaria. Em caso de divergéncia
entre o valor unitério e total, serd considerado o primeiro;

7.2.4. No caso do prego unitario, serdo aceitas até 02 (duas) casas decimais apés a virgula,
e na hipotese de apresentacdo de precos com mais de 02 (duas) casas decimais, 0
Pregoeiro e Equipe de Apoio desprezara todos os valores a partir da 32 (terceira) casa
decimal, inclusive, refazendo o calculo para efeito de julgamento;

7.2.5. Devera ser informada a marca dos materiais, sob pena de desclassificacao;

7.2.6. Prazo de entrega serd na forma estabelecida no Anexo | — Termo de Referéncia do
Edital.

7.3. A Administracdo disponibilizara um arquivo digital com a relacdo dos itens. Para
abrir o arquivo a licitante devera instalar o programa Completo-Auto-Cotacao.exe em
seu computador na verséo 2.0.26.



Para facilitar disponibilizamos em nossa pagina o programa Completo-Auto-
Cotacao.exe. Caso contrario 0 usuario poder baixar da péagina eletronica
HTTP://download.betha.com.br sem qualquer custo.

7.3.1. Instruces para baixar o programa e abrir o arquivo:

-> Acesse a pagina eletrénica HTTP://download.betha.com.br

-> Clique no link Compras Auto Cotacéo
-> Clique no link 2.026
-> Clique no link Completo.exe

-> Clique na tecla: EXECUTAR, avance até instalar e concluir. Apds a instalacéo sera
criado automaticamente um icone do programa na sua area de trabalho. Acesse-o e abra
o disquete onde contém a relacdo dos itens disponivel junto com o edital na pagina do
municipio de Rancho Queimado: http://www.rg.sc.gov.br/licitacoes. Esta ferramenta ira
facilitar a licitante, pois basta digitar seu preco unitério e a planilha ira efetuar os calculos
automaticos, fornecendo o preco total da proposta.

Apos a digitacdo dos precos na planilha, a licitante devera salvar o contetdo em pendrive
e inseri-lo no envelope da proposta de precos. E necessario também apresentar este
documento na sua forma impressa (dentro do envelope n° 01).

Importante: Caso a licitante j& tenha instalado anteriormente o Betha Autocotacéo
em seu computador, somente podera abrir o arquivo exportado pela Administracao
apés efetuar a atualizacdo da versdo do programa para 2.026 em funcdo da
compatibilidade dos dados.

7.4. Os pregos apresentados na proposta devem incluir todos os custos e despesas, tais
como: custos diretos e indiretos, tributos incidentes, taxa de administracdo, servicos,
encargos sociais, trabalhistas, seguros, treinamento, lucro, transporte, bem como a
entrega, e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto deste Edital e seus
ANexos;

7.5. Quaisquer tributos, despesas e custos, diretos ou indiretos, omitidos da proposta ou
incorretamente cotados que nao tenham causado a desclassificacdo da mesma por
caracterizar preco inexequivel no julgamento das propostas, serdo considerados como
inclusos nos precgos, ndo sendo considerados pleitos de acréscimos, a esse ou qualquer
titulo, devendo o(s) produto(s) ser(em) fornecido(s) sem 6nus adicionais;

7.6. A apresentacdo das propostas implicara na plena aceitacao, por parte do licitante, das
condicdes estabelecidas neste Edital e seus Anexos;

7.7. Serdo desclassificadas as propostas que ndo atenderem as especificacdes e exigéncias
do presente Edital e de seus Anexos e que apresentem omissdes, irregularidades ou
defeitos capazes de dificultar o julgamento;

7.8. O Pregoeiro considerara como formais erros de somatorios e outros aspectos que
beneficiem a Administracdo Publica e ndo implique nulidade do procedimento;

7.9. Superadas todas as fases, consumada a adjudicacdo do item com a competente
homologagéo e procedida a assinatura da ATA DE REGISTRO DE PRECOS, a(s)
empresa(s) registrada(s) obrigar-se-d0 ao fornecimento dos itens cotados em suas
propostas de precos durante o prazo de sua vigéncia, sempre que os pedidos forem
realizados.


http://download.betha.com.br/
http://download.betha.com.br/
http://www.rq.sc.gov.br/licitacoes

8. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

8.1. Apds apresentacdo da proposta, ndo cabera desisténcia, salvo por motivo justo
decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro;

8.2. Abertos os envelopes, as propostas seréo rubricadas pelo Pregoeiro e equipe de apoio;

8.3. No julgamento e classificacdo das propostas, sera adotado o critério de menor prego
por item;

8.4. Lido os pregos, 0 Pregoeiro relacionara todas as propostas em ordem crescente;

8.5. O autor da oferta de valor mais baixo e os autores das ofertas com pregos até 10%
(dez por cento) superiores aquela poderédo fazer novos lances verbais e sucessivos, até a
proclamacéo do vencedor;

8.6. N&o havendo pelo menos 03 (trés) ofertas nas condicdes definidas no item anterior,
0 Pregoeiro classificara as 03 (trés) melhores propostas, para que seus autores participem
dos lances verbais, quaisquer que sejam seus precos ofertados na proposta escrita;

8.6.1. Caso haja empate no valor das propostas escritas, em respeito a ampliacdo da
competitividade, serdo convocadas todas aquelas que assim se encontrem empatadas
para participarem da etapa de lances.

8.6.1.1. No caso de empate, conforme descrito acima, sera decidido por sorteio a ordem
dos lances verbais.

8.7. O Pregoeiro convidard individualmente os licitantes classificados, de forma
sequencial, a apresentar lances verbais, a partir do autor da proposta classificada de maior
preco e os demais, em ordem decrescente de valor;

8.8. A desisténcia em apresentar lance verbal, quando convocado pelo Pregoeiro,
implicara a exclusdo do licitante da etapa de lances verbais e na manutencdo do Ultimo
preco apresentado pelo licitante, para efeito de ordenacdo das propostas;

8.9. Nado podera haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se 0 proponente
desistente as penalidades constantes no item 12 deste Edital;

8.10. Caso ndo se realize lance verbal, sera verificada a conformidade entre a proposta
escrita de menor preco e o valor estimado para a contratacéo, se atender as necessidades
da administracdo o pregdo sera validado e passara para a fase seguinte;

8.11. Declarada encerrada a etapa competitiva, e ordenadas as propostas o Pregoeiro
examinara a aceitabilidade da primeira classificada, quanto ao objeto e valor, decidindo
motivadamente a respeito;

8.12. Sendo aceitavel a proposta de menor pre¢o, sera aberto o envelope contendo a
documentacdo de habilitacdo do licitante que a tiver formulado, para confirmacéo das
suas condicBes de habilitacéo;

8.13. Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no edital, o licitante sera declarado
vencedor, sendo-lhe adjudicado o objeto do certame;

8.14. Se a oferta ndo for aceitavel ou se o licitante desatender as exigéncias de habilitacéo,
0 Pregoeiro examinard a oferta subsequente, verificando a sua aceitabilidade e
procedendo a habilitagdo do proponente na ordem de classificagdo, e assim
sucessivamente, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao edital, sendo o respectivo
licitante declarado vencedor e a ele adjudicado o objeto do certame;



8.15. Nas situacdes previstas nos subitens 8.10, 8.11 e 8.14, o Pregoeiro podera negociar
diretamente com o proponente para que seja obtido preco melhor;

8.16. Da reunido, lavrar-se-4 ata circunstanciada, na qual serdo registradas as ocorréncias
relevantes, devendo a mesma, ao final, ser assinada pelo Pregoeiro, pela equipe de apoio
e pelos licitantes presentes; a estes, sendo-lhes facultado esse direito.

8.16.1. Havendo recusa de qualquer licitante em assinar a ata, este fato sera registrado
pelo Pregoeiro, presumindo-se concordancia de tal licitante com todos os seus termos e
contetdo, ficando precluso o direito de recurso.

9. DA NEGOCIACAO

9.1. Na ocasido dos registros de precos, podera haver a negociacgéo direta, buscando-se a
obtengdo de um melhor prego a ser registrado.

10. DA DOCUMENTACAO PARA FINS DE HABILITACAO

10.1. Para fins de habilitacdo ao certame, os interessados terdo de satisfazer os requisitos
relativos a: habilitacdo juridica; qualificacdo técnica; qualificacdo econdmico-financeira;
regularidade fiscal.

10.1.1. Os documentos comprobatdrios pertinentes a habilitacdo juridica, qualificacdo
técnica, qualificacdo econdmico-financeira e regularidade fiscal deverdo se encontrar
dentro do Envelope N° 02 (Documentos de Habilitagdo).

10.1.2. Sera comprovada a veracidade das informagdes constantes nos documentos
apresentados, mediante diligéncia via online, caso haja divergéncias entre o documento
apresentado e o verificado, prevalecera as informaces online.

10.1.3. Os documentos de habilitacdo deverdo ser autenticados por cartério competente
ou apresentados além das cOpias, 0s documentos originais, para a conferéncia e
autenticacdo pela Comissao de Pregao.

10.1.4. A conferéncia a que se refere o item 10.1.3 devera ser realizada antes da sessao
de pregéo.

10.1.4.1. Caso a conferéncia ndo ocorra antes da abertura da sessdo e o licitante
credenciado esteja munido do documento original durante a sessdo, esse podera ser
conferido com a cOpia apresentada nos envelopes.

10.2. As empresas deverdo apresentar, dentro do Envelope N° 02 (Documentos de
Habilitacdo), os documentos abaixo relacionados, em plena validade:

10.2.1 - Relativos a Habilitacao Juridica:
a) registro comercial, no caso de empresa individual,

b) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais €, no caso de sociedades por a¢des, acompanhado de
documentos de eleicdo de seus administradores;

b.1) os documentos em apreco deverdo estar acompanhados de todas as alteracfes ou da
consolidacdo respectiva;

c) inscrigédo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de
diretoria em exercicio; e



d) decreto de autorizagcdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacao para funcionamento expedido
pelo Orgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

10.2.1.1 - Se os documentos citado no item 10.2.1 tiverem sido apresentados em qualquer
outra das fases do pregao (Credenciamento ou Proposta de precos) nao se faz necesséria
a reapresentacdo na fase de Habilitacéo.

10.2.2 - Relativos a Regularidade Fiscal e Trabalhista:
a) Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica CNPJ/MF.

b) prova de regularidade para com as Fazendas Federal, Estadual e Municipal do
domicilio ou sede da licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;

b.1) a prova de regularidade para com a Fazenda Federal € a Certidao da Divida Ativa da
Unido, fornecida pela Procuradoria da Fazenda Nacional.

c) prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS),
demonstrando situacdo regular no cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei;

d) Prova de Regularidade Trabalhista (CNDT), emitida gratuitamente nas péaginas
eletronicas do Tribunal Superior do Trabalho; do Conselho Superior da Justica do
Trabalho e dos Tribunais Regionais do Trabalho, nos termos da Lei 12.440/2011;

e) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual.

10.2.3 — Relativos a Qualificacdo Econdmico-Financeira:

a) Certiddo negativa de faléncia ou de concordata expedida pelo distribuidor da sede da
pessoa juridica (Considerando a implantacdo do sistema Eproc no Poder Judiciario de
Santa Catarina, a partir de 1°/4/2019, a certiddo do modelo "Faléncia, Concordata e
Recuperacao Judicial" devera ser solicitada tanto no sistema Eproc quando no SAJ. As
duas certidGes deverdo ser apresentadas conjuntamente, caso contrario nao terdo
validade).

10.3. Os Fornecedores deverao apresentar declarac6es, devidamente assinadas pelo
representante legal da empresa, sob as penalidades cabiveis, de que:

a) Declaragé@o que ndo possui em seu quadro de pessoal empregado(s) com menos de 18
anos, em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e menores de 16 (dezesseis) anos, em
qualquer trabalho, salvo na condicao de aprendiz, a partir de 14 anos, nos termos do art.
7°, XXXIII, da Constituicdo Federal e art. 27, V, da Lei 8666/93. (Conforme modelo
anexo 1V);

b) Declarag@o onde conste a inexisténcia de parentesco. (Conforme modelo anexo V);

¢) Declaracéo de que a empresa ndo foi considerada inidonea para licitar ou contratar com
a Administracdo Publica e de que comunicard a ocorréncia de fatos supervenientes
impeditivos para a sua participacdo no presente processo licitatorio, (Conforme modelo
anexo VI).

10.3.1 Aquele que apresentar declaracao falsa ou diversa da que deveria ser escrita,
além das sanc¢des determinadas neste edital, estara suscetivel as penas estabelecidas
no art. 299 do Codigo Penal.

10.4. Nos casos de empresas ME e EPP, havendo alguma restricdo na comprovacao da
regularidade fiscal, a empresa ndo sera declarada inabilitada, e serd assegurado o prazo



de 05 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento em que 0
proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério
da Administracdo Publica, para a regularizagdo da documentacdo, pagamento ou
parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com
efeito de certiddo negativa, nos termos do artigo 43, da Lei Complementar n°® 123/2006.

11. DA IMPUGNACAO DO ATO CONVOCATORIO

11.1. Qualquer pessoa podera solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o
presente edital,

11.2. As solicitagdes de esclarecimentos, de providéncias ou as impugnagdes do presente
edital deverdo ser protocoladas na Prefeitura Municipal até as 17 horas do dia 18/02/2020,
junto ao Setor de Protocolo ou encaminhadas para o0 e-mail:
licitacoes@ranchoqueimado.sc.gov.br. Quando encaminhadas por e-mail, somente terdo
validade ap6s confirmacdo de recebimento por servidor do Setor de Licitagdes;

11.3. Caberéa ao Pregoeiro decidir sobre a peticdo no prazo de 24 (vinte e quatro) horas e
informar;

11.4. Acolhida a peticdo contra o ato convocatorio, serd designada nova data para a
realizacdo do certame, devendo-se cumprir o devido prazo legal.

12. DOS RECURSQOS

12.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante poderd manifestar imediata e
motivadamente a intencao de recorrer, quando Ihe serd concedido o prazo de 03 (trés)
dias corridos para apresentagao das razdes do recurso, ficando os demais licitantes desde
logo intimados para apresentar contrarrazdes em igual periodo, que comecara a correr do
término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos. Os
recursos e contrarrazdes deverao ser protocolados na Prefeitura Municipal junto ao Setor
de Protocolo ou encaminhadas para o e-mail: licitacoes@ranchoqueimado.sc.gov.br.
Quando encaminhadas por e-mail, somente terdo validade ap6s confirmacdo de
recebimento por servidor do Setor de LicitacOes;

12.2. A falta de manifestacdo imediata e motivada do licitante importara a decadéncia do
direito de recurso e a adjudicacdo do objeto da licitacdo pelo Pregoeiro ao vencedor;

12.3. O recurso contra decisao do Pregoeiro ndo tera efeito suspensivo;
12.4. Os recursos deverdo ser decididos no prazo de 03 (trés) dias corridos;
12.5. O resultado do recurso sera divulgado na Imprensa Oficial;

12.6. O acolhimento de recurso importara a invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento;

12.7. Decididos os recursos, a autoridade competente fara a adjudicagcdo do objeto da
licitacdo ao licitante vencedor.

13. DA ATUALIZACAO DE PRECOS REGISTRADOS

13.1. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensagéo
financeira devida pela Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento
da parcela, é calculada mediante a aplica¢do do indice do INPC.



14. DOS PRAZOS

14.1. O prazo de entrega serd na forma estabelecida no Anexo | — Termo de Referéncia
do Edital, através de Nota de Empenho ou assinatura do contrato, observados todos os
preceitos constantes deste Edital e da Ata de Registro de Precos que o integra, e constitui
obrigacdo em cada uma das contratacdes efetuadas.

15. DO PAGAMENTO

15.1. Os pagamentos serdo efetuados em até 30 (trinta) dias, contados da data da
apresentacdo da nota fiscal/fatura ao setor contébil, a vista do respectivo Termo de
Recebimento Definitivo do objeto ou Recibo pelo fiscal do contrato.

15.2. O preco pelo qual seréd contratado o objeto da presente Licitacdo, considerando o
prazo de vigéncia, ndo sofrera reajustes, salvo, por acordo das partes, nas situacdes
previstas no artigo 65, inciso Il, alinea d, da Lei n.° 8.666/93, para manter o equilibrio
econdmico financeiro.

16. RECURSOS ORCAMENTARIOS

16.1. As despesas decorrentes do objeto desta licitacdo correrdo por conta dos recursos
orcamentarios do ano 2020/2021.

17. CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

17.1. O objeto desta licitacdo sera solicitado, em parcelas, mediante pedidos
representados por Nota de Empenho, através de solicitacdo da Secretaria.

17.2. A Entrega do objeto adjudicado, devera se na forma estabelecida no Anexo | —
Termo de Referéncia do Edital, ap6s a expedi¢do da Ordem de Fornecimento e da Nota
de Empenho, obedecendo a quantidade rigorosamente idéntica ao discriminado no termo
de referéncia (Anexo I) deste edital.

18. DAS DISPOSICOES GERAIS

18.1. A realizacdo da entrega dos materiais objeto do presente certame, serd na forma
estabelecida no Anexo — | — Termo de Referéncias do Edital;

18.2. E facultada o Pregoeiro ou autoridade superior, em qualquer fase da licitacdo, a
promocdo de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instru¢do do processo,
vedada a inclusdo posterior de documento ou informacdo que deveria constar no ato da
sessdo publica;

18.2.1. O pregoeiro, no interesse publico, podera sanar, relevar omissdes ou erros
puramente formais observados na documentacéo e proposta, desde que ndo contrariem a
legislacdo vigente e ndo comprometa a lisura da licitagéo;

18.3. A autoridade competente para determinar a contratacdo podera revogar a licitacao
por razdes de interesse publico derivado de fato superveniente devidamente comprovado,
pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo anula-la por ilegalidade, de
oficio ou por provocacgéo de qualquer pessoa, mediante ato escrito e fundamentado;



18.3.1. A anulagdo do procedimento induz as anulagdes da Ordem de Fornecimento e da
Nota de Empenho;

18.3.2. Os licitantes ndo terdo direito a indenizacdo em decorréncia da anulacdo do
procedimento licitatorio;

18.4. Os proponentes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacdo de sua
proposta e ao Orgdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conducéo ou do resultado do processo licitatorio;

18.5. Os proponentes séo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacoes e
dos documentos apresentados em qualquer fase da licitacdo;

18.6. Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sess@o sera redesignada para o dia, hora e local
definidos, e, republicado na Imprensa Oficial;

18.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o
dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento;

18.8. As normas que disciplinam este pregdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre 0s interessados, sem comprometimento da seguranca do futuro
contrato;

18.9. Qualquer pedido de esclarecimento em relagdo a eventuais duvidas na interpretacao
do presente Edital e seus Anexos devera ser encaminhado, por escrito ou via telefone, ao
Pregoeiro, até as 17:00 horas do dia 18/02/2020;

18.10. A homologacao do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacao;

18.11. Os casos omissos aplicam-se as disposi¢Oes constantes da Lei 10.520/2002, da Lei
8.666/93 e demais legislacbes pertinentes;

18.12. Os Documentos e certidfes que ndo apresentem expressamente data de validade e
ndo possibilitarem a sua verificacdo e conferéncia online, sem prejuizo ao andamento
normal da sessdo, serdo considerados como validos até 60 (sessenta) dias a partir da data
de emisséo;

18.13. Séo partes integrantes deste Edital:

a) ANEXO | - Termo de Referéncia,

b) ANEXO Il - Formulario Padréo de Propostas de Precos;

c) ANEXO I1I - Modelo Declaracéo de cumprimento dos requisitos de habilitacao;
d) ANEXO IV - Modelos de Declaracdo de ndo emprego de menores de 18 anos;
e) ANEXO V - Modelo de Declaragéo de inexisténcia de parentesco;

f) ANEXO VI — Modelo de Declaragdo de idoneidade;

e) ANEXO VII - Modelo de Carta de Credenciamento;

f) ANEXO VIII — Minuta de Ata de Registro de Precos;

g) ANEXO IX — Minuta de Contrato;

h) ANEXO X — Modelo de declaragédo de ME/EPP ou MEI.



Rancho Queimado, 10 de fevereiro de 2020.

CLECI APARECIDA VERONEZI

Prefeita Municipal

MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO/SC
PRACA LEONARDO SELL, 40 - CENTRO - RANCHO QUEIMADO -SC
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°,
08/2020

PROCESSO LICITATORIO N°. 14/2020

ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

1-OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo € a contratacdo de empresa para fornecimento de géneros
alimenticios destinados a atender os alunos da Creche, Pré Escolar e Ensino Fundamental,
matriculados na rede municipal de ensino de Rancho Queimado, para o ano letivo de 2020.

2 — JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO

2.1. Ajustificativa da presente contratacdo € o fornecimento de géneros alimenticios para atender
ao cardapio das escolas da Rede Municipal de Ensino de Rancho Queimado, em consonancia



com as diretrizes da Lei n°11.947 de 16 de junho de 2009, que regulamenta o Programa Nacional
de Alimentacéo Escolar - PNAE, respeitando o direito a alimentacao escolar, objetivando suprir
parcial ou integralmente as necessidades nutricionais dos alunos, favorecendo a adocdo de
habitos alimentares saudaveis, contribuindo para seu crescimento, aprendizagem e rendimento

escolar durante o periodo letivo.

3 - ESPECIFICACAO DOS GENEROS ALIMENTICIOS

ALIMENTO

VALOR
UNITARI
o
(R$)

QUANTI
DADE

VALOR
TOTAL
(RS)

01-Abdbora Cabotia Organica - Caracteristicas técnicas: Vegetal firme e
integro, com textura e consisténcia de vegetal fresco, de primeira qualidade;
grau de maturacdo adequado, sem partes estragadas, tamanho proporcional a
espécie, auséncia de sujidades, larvas. Isento de substancias nocivas a salde.
Kg.

5,40

120

648,00

02-Abobrinha Italiana Organica - Caracteristicas técnicas: Grau de
maturagdo adequado, fresco, sem partes estragadas, tamanho proporcional a
espécie, auséncia de sujidades, larvas ou parasitas. Isento de substancias
nocivas a salde. Kg

6,00

120

720,00

03-Acafrdo da Terra em P6 (circuma moida) - Caracteristicas técnicas:
Produto em pd. Embalagem plastica livre de perfuracdes, mofo, umidade e
detritos. Na embalagem devera conter a identificacdo do produto, marca do
fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade de no minimo 5 meses.
Embalagem de 50g.

4,99

84

419,16

04-Acucar Demerara - Caracteristicas técnicas: Amorfo, de primeira
qualidade, isento de fermentacGes, de matéria terrosa, de parasitos e detritos
animais ou vegetais, tendo aspecto proprio do tipo do agucar, cor: propria,
cheiro proprio e sabor doce. No rétulo deve trazer a denominagdo "agUcar
demerara". Embalagem primaria: sacos de papel ou leitos. A embalagem
deverd conter externamente o0s dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Data de
fabricacdo do produto: de no méximo 30 dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 1kg

5,05

324

1.636,20

05-Acglicar Demerara Organico - Caracteristicas técnicas: Amorfo, de
primeira qualidade, isento de fermentacGes, de matéria terrosa, de parasitos e
detritos animais ou vegetais, tendo aspecto proprio do tipo do aglcar, cor:
prépria, cheiro préprio e sabor doce. No rétulo deve trazer a denominagdo
"acUcar demerara". Embalagem priméria: sacos de papel ou leitos. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacéo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Isento de substancias nocivas a salide. Pacotes de 1kg

8,90

324

2.883,60

06-Acucar Refinado — Caracteristicas técnicas: Amorfo, de primeira
qualidade, isento de fermentacGes, de matéria terrosa, de parasitos e detritos
animais ou vegetais, tendo aspecto proprio do tipo do agucar, cor: propria,
cheiro préprio e sabor doce. No rétulo deve trazer a denominagdo "aclcar




refinado”. Embalagem primaria: sacos de polietileno leitoso ou transparente.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacéo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 1kg.

3,45

228

786,60

07-Agrido Organico — Caracteristicas técnicas: de primeira, pesando entre
350g a 400g 0 maco. Devera ser entregue em caixa do tipo grade, ter coloragao
verde, ser tenros, fresco, estar sem ataques de pragas e doencas e nao
apresentar-se com folhas amareladas e danos mecanicos. Devera apresentar
grau de maturagdo tal que permita suportar a manipulagdo, o transporte e a
conservacdo em condicbes adequadas para 0 consumo mediato e imediato.
Macos de peso médio de 350 g

3,00

264

792,00

08-Alho in natura Organico— Caracteristicas técnicas: Tipo extra, grupo
roxo, subgrupo nobre, classe 5. Devera ser acondicionado em embalagem
confeccionada em material apropriado e atoxico, com pelo menos a face
principal transparente e incolor, de modo a permitir a perfeita visualizagdo do
produto e com capacidade para 150 gramas. Isento de substancias nocivas a
salde. Pacotes de 150g.

8,50

84

714,00

09- Alho Por6 Organico- Caracteristicas técnicas: Cilindro de folhas verdes
encaixadas umas nas outras, esbranquicadas na zona subterranea; tenra, vicosa,
textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas murchas ou amareladas.
Isento de substancias nocivas a satde. Unidades de no minimo 150g.

4,30

144

619,20

10-Arroz Integral — Caracteristicas técnicas: Longo fino, tipo 1 integral em
sacos plasticos transparentes e atdxicos, limpos, ndo violados, resistentes,
acondicionados em fardos lacrados. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de
lote, quantidade do produto. Dever4 apresentar validade minima de 5 meses a
partir da data de entrega. Pacotes de 1kg

4,62

156

720,72

11-Arroz Integral Organico— Caracteristicas técnicas: Longo fino, tipo 1
integral em sacos plasticos transparentes e atoxicos, limpos, ndo violados,
resistentes, acondicionados em fardos lacrados. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Devera apresentar
validade minima de 5 meses a partir da data de entrega. Isento de substancias
nocivas a salde. Pacotes de 1kg

4,80

156

748,80

12-Arroz Parboilizado — Caracteristicas técnicas: Beneficiado, parboilizado
longo, fino, tipo I. Umidade méaxima de 14%. Embalagem primaria: Sacos de
polietileno transparente. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo, procedéncia, informacgBes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias
da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1 kg.

3,65

408

1.489,20

13-Aveia em Flocos Finos — Caracteristicas técnicas: integral, flocos finos,
isenta de substdncias nocivas a salde. Embalagem: sacos plasticos
apropriados, resistentes, em perfeito estado de conservacdo. A embalagem
deverd conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Data de
fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 500g.

6,10

252

1.537,20




14-Banana Branca — Caracteristicas técnicas: Grupo I, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n.° 126 de 15/05/81. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas,
bem formadas, limpas com coloracdo prépria, livre de danos mecanicos,
fisioldgicos, pragas, doengas e estar em perfeitas condigdes de conservagéo e
maturacdo. Isento de substancias nocivas a salde, permitido apenas as
tolerancias previstas em lei. Unidade: Kg

4,50

1.704

7.668,00

15-Banana Branca Organica — Caracteristicas técnicas: Grupo Il, tipo
especial, de conformidade com a Portaria M.A. n.° 126 de 15/05/81. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas com coloragdo propria, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas, doencas e estar em perfeitas condicbes de
conservacdo e maturacdo. Isento de substancias nocivas a salde, permitido
apenas as tolerancias previstas em lei. Unidade: Kg

5,00

1.704

8.520,00

16- Batata Doce Organica — Caracteristicas técnicas: Lavada, de 1% qualidade,
sem lesdes de origem fisica ou mecanica, ndo apresentarem rachaduras ou
cortes na casca, livre de enfermidades, isenta de partes patridas. Com tamanho
uniforme, devendo ser graddas. Isento de substancias nocivas a salde.
Unidade: Kg

5,50

168

924,00

17-Batata Inglesa Organica — Caracteristicas técnicas: Escovada, grupo | ou
Il, classe 2, tipo: especial, de conformidade com a Portaria M.A. 69 de
21/02/95 e Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas,
com coloragdo propria, livre de danos mecénicos, fisioldgicos, pragas e
doencas e estar em perfeitas condi¢Bes de conservacdo e maturacédo. Isento de
substancias nocivas a sadde. Unidade: Kg

5,50

288

1.584,00

18 - Bebida Lactea — Caracteristicas técnicas: Bebida L&ctea resultante da
mistura do leite (in natura, pasteurizado, esterilizado, UHT, reconstituido,
concentrado, em pd, integral, semidesnatado ou parcialmente desnatado e
desnatado) e soro de leite (liquido, concentrado e em pd) adicionado ou ndo de
produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s), leite(s) fermentado(s), fermentos
lacteos selecionados e outros produtos lacteos. A base Lactea representa pelo
menos 51% massa/massa (m/m) do total de ingredientes do produto. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabrica¢do do produto: de no méaximo 10 dias da data de autorizacdo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Sabor: Morango. Sacos de 900 ml.

5,20

828

4.305,60

19- Berinjela Organica — Caracteristicas técnicas: Vegetal firme e integro,
com coloragdo roxa escura, textura e consisténcia de vegetal fresco, casca lisa
e brilhante, sem nds ou manchas claras. Isento de substancias nocivas a saude.
Kg

6,45

132

851,40

20- Beterraba Orgénica — Caracteristicas técnicas: tamanho médio, 250g a
300g a unidade, especial, de conformidade com a Portaria M.A. 69 de 21/02/95
e Portaria M.A. 523 de 28/08/96 apresentar caracteristicas do cultivar bem
definidas com boa formacéo, limpas e de coloragdo prépria, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doenca. Isento de substancias nocivas a
saude. Unidade: Kg

5,25

96

504,00

21-Bolacha Caseira - Caracteristicas técnicas: Bolacha doce caseira, sortida,
feita de forma artesanal, utilizando produtos naturais, em embalagens plasticas,
atoxicas, transparentes e lacradas. Embalado com identificacdo do produto,
rotulo com ingredientes e valor nutricional, peso, fabricante, data de fabricacao
e validade, conforme RDC 360/2003, estabelecimento com alvara sanitario
junto a secretaria municipal ou estadual. Kg

12,90

252

3.250,80




22-Bolacha Doce Integral — Caracteristicas técnicas: Biscoito doce tipo
Maisena integral, primeira qualidade. Ingredientes: Farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, farinha de trigo integral, acucar, fibra de
trigo, amido, gordura vegetal, manteiga, acucar invertido, farinha de aveia,
leite integral em po, extrato de malte, sal, fermentos quimicos: bicarbonato de
amdnio e bicarbonato de sddio, emulsificante lecitina de soja, aromatizantes,
melhorador de farinha metabissulfito de sddio, acidulante &cido lactico.
Embalagem dupla, com procedéncia, informacdo nutricional e registro
impressos no rétulo. Validade minima 120 dias no momento da entrega.
Pacote de 400 g.

5,90

132

778,80

23-Bolacha Doce Tipo Leite — Caracteristicas técnicas: Produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa de farinha de trigo preparada
com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou ndo e outras substancias
permitidas na legislagdo. Umidade maxima de 8% e lipidios minimo de 8%.
Ingredientes: Farinha de trigo, aclcar, gordura vegetal hidrogenada, agucar
invertido, sal, estabilizante lecitina de soja, fermentos quimicos (bicarbonato
de amdnio, bicarbonato de sodio, fosfato de monocalcio) e aromatizante.
Embalagem primaria: tripla embalagem interna em polipropileno bi-orientado
e externa em filme laminado flexivel composto de polipropileno bi-orientado.
A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabricagéo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacdo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 400 g.

5,75

228

1.311,00

24-Bolacha Salgada Tipo Cream Cracker — Caracteristicas Técnicas:
Produto obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa de
farinha de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou nao
e outras substancias permitidas na legislagdo. Umidade méxima de 8% e
lipidios minimo de 10%. Ingredientes: Farinha de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, extrato de malte, sal, aglcar invertido, fermento bioldgico,
estabilizante lecitina de soja, fermento quimico (bicarbonato de sédio) e
regulador de acidez (acido lactico). Embalagem priméaria: Dupla embalagem,
interna em polipropileno bi-orientado e externa em polipropileno mono-
orientado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo,
procedéncia, informag8es nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabrica¢do do produto: de no méaximo 30 dias da data de autorizacdo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 400g.

5,20

120

624,00

25- Brécolis Chinés Organico — Caracteristicas técnicas: firme e intacto,
isento de material terroso, de primeira qualidade, coloracdo uniforme e sem
manchas. Especial. Conformidade com a Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e
Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloracéo
prépria, livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas e estar em
perfeitas condi¢Oes de conservacdo e maturacdo. Isento de substancias nocivas
a saude. Unidade de peso médio de 400g.

4,40

336

1.478,40

26-Canjica de Milho Branco Organica — Caracteristicas técnicas: cor branca,
tipo 1, embalagem plastica de 500g. Deve apresentar 80% de graos inteiro,
limpo, isento de parasitas, detritos de animais/vegetais. Prazo minimo de
validade de 6 meses a partir data de entrega. Kg

3,80

288

1.094,40

27- Carne Bovina Moida — Caracteristicas técnicas: Paleta ou musculo,
congelada, de segunda, limpa, sem nervos, sem tenddes, sem aponervoses e
sem gorduras, com caracteristicas organolépticas (cor, sabor e odor
caracteristicos). Apresentar Certificado de Inspecdo Estadual ou Federal.
Embalagem: embalada a vacuo, em pacotes de 01 kg, devidamente
identificadas com etiquetas impressas eletronicamente de acordo com a

28,80

384

11.059,20




legislacdo vigente e especificacdo de prazo de validade. A entrega deve seguir
as normas de inspegdo sanitarias: congeladas a -18°C em veiculos e caixas
préprias para transporte. Unidade: Kg

28-Carne Bovina Patinho Picada — Caracteristicas técnicas: Patinho de
segunda, picada em cubos pequenos, limpa, sem nervos, sem tenddes, sem
aponervoses e sem gorduras, com caracteristicas organolépticas (cor, sabor e
odor caracteristicos). Apresentar Certificado de Inspecdo Estadual ou Federal.
Embalagem: embalada a vacuo, em pacotes de 01 kg, devidamente
identificadas com etiquetas impressas eletronicamente de acordo com a
legislacdo vigente e especificagdo de prazo de validade. A entrega deve seguir
as normas de inspecdo sanitarias: congeladas a -18°C em veiculos e caixas
préprias para transporte. Unidade: Kg

33,00

360

11.880,00

29-Carne de Frango - Coxa e Sobrecoxa Sem Osso — Caracteristica técnicas:
congelada, in natura. A ave deve ter contornos definidos, firmes e sem
manchas, pele aderente. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos. Ndo deve
apresentar sujidades, penas e carcaga. Livre de parasitas, microbios e qualquer
substancia nociva. Embalagem: deve estar intacta, polietileno, transparente,
atdxica, contendo 01 kg. Na embalagem deve conter as seguintes informagoes:
identificacdo da empresa, peso, data de processamento e data de validade,
identificacéo do tipo de carne, carimbo de inspecédo estadual ou federal. Prazo
de validade minimo 03 meses a contar a partir da data de entrega. Apresentar
em anexo a proposta, documentos que comprovem a inspecdo sanitaria dos
produtos fornecidos de acordo com a legislagdo vigente. Kg

15,40

408

6.283,20

30- Carne de Frango Moida— Caracteristicas técnicas: Cortes de frango, sem
0ss0, sem pele congelado e desfiado. Embalagem; plastica individual,
transparente e resistente, com devida identificacdo do fabricante, data de
validade ndo inferior a 3 meses (90 dias), registro no 6rgdo competente. A
entrega deve seguir as normas de inspe¢do sanitarias: congeladas a -18°C em
veiculos e caixas proprias para transporte. Unidade: Kg.

15,65

360

5.634,00

31-Carne de Frango - Peito — Caracteristicas técnicas: com carcaca,
congelada, com contornos definidos, firmes e sem manchas, pecas lisas e
coloracéo clara e sem odores. Embalagem original de polietileno com rétulo,
com peso minimo aproximado de um quilo. Especificar prazo de validade e o
peso de cada peca. A entrega deve seguir as normas de inspe¢do sanitarias:
congeladas a -18°C em veiculos e caixas proprias para transporte. Unidade:
Kg.

14,10

840

11.844,00

32- Cebola de Cabega — Caracteristicas técnicas: Classe média, tipo especial,
de conformidade com a Portaria M.A. n.° 529 de 18/03/97. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas,
bem formadas, com coloracéo prdpria, livre de danos mecanicos, fisiolégicos,
pragas e doengas e estar em perfeitas condi¢des de conservacdo e maturagéo,
sem a presenca de brotos. Isento de substancias nocivas a satde. Unidade: Kg

3,95

312

1.232,40

33-Cebola de Cabeca Orgénica — Caracteristicas técnicas: Classe média, tipo
especial, de conformidade com a Portaria M.A. n.° 529 de 18/03/97. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, com coloracdo propria, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doengas e estar em perfeitas condigdes de
conservacdo e maturacdo, sem a presenca de brotos. Isento de substancias
nocivas a satde. Unidade: Kg

4,65

312

1.450,80

34-Cebolinha Verde Orgénica - Caracteristicas técnicas: fresca, de primeira,
de tamanho e coloracdo uniformes, devendo ser bem desenvolvida, de
qualidade firme e intacta, isenta de enfermidades e de material terroso e
umidade externa anormal, livre de germinagdo, sem danos fisicos e mecéanicos
oriundos do manuseio e transporte, acondicionada em embalagem adequada.

3,10

204

632,40




Isento de substancias nocivas a satde. Pesando aproximadamente 150g por
mago.

35- Cenoura Organica — Caracteristicas técnicas: sem folhas, classe médio,
tipo especial, de conformidade com a Portaria M.A. n.° 412 de 07/10/86.
Composicdo das raizes de 12 a 17 cm. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvida, ndo lenhosa, bem
formada, limpa, com coloragdo prdpria, livre de danos mecanicos, fisiologicos,
pragas e doencas e estar em perfeitas condi¢es de conservacdo e maturacéo.
Isento de substancias nocivas a satde. Unidade: Kg

5,65

240

1.356,00

36- Chocolate em P6 50% cacau — Caracteristicas técnicas: Instantaneo, a
base de pelo menos 50% cacau, aclcar, deve ser preparado com ingredientes
sdos e limpos de primeira qualidade, tendo aparéncia de pé fino homogéneo,
cor marrom, odor caracteristico, sabor préprio. Embalagem primaria: sacos de
polietileno atdxico, leitoso, resistente. Data de fabricacdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 01 Kg

24,75

288

7.128,00

37-Concentrado de Tomate — Caracteristicas técnicas: Extrato de tomate
simples concentrado. Ingredientes: tomate, sal e aglcar. Embalagem saché
com capacidade para até 340g. A embalagem devera conter externamente o0s
dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. As embalagens deverdo estar intactas sem areas
perfuradas. Data de fabricagdo do produto: de no méaximo 30 dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de
no minimo 6 meses. Unidade: Embalagem de 340g

3,25

192

624,00

38-Couve Organica — Caracteristicas técnicas: folhas integras, com textura e
consisténcia de vegetal fresco, de primeira qualidade, tamanho e coloragéo
uniformes, devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de
enfermidades, material terroso, acondicionado em embalagens plasticas
transparentes de primeiro uso. Isento de substancias nocivas a saide. Macos
de peso médio de 400g.

3,00

960

2.880,00

39-Couve Flor Orgéanica — Caracteristicas técnicas: vegetal fresco, de 1%
qualidade, firme e intacta, isenta de material terroso, com coloragéo uniforme,
sem manchas, livre de enfermidades, isento de partes patridas. Suficientemente
desenvolvida, em perfeito estado de conservacdo e maturacdo. Isento de
substancias nocivas a satde. Unidade de peso médio de 400g

4,50

336

1.512,00

40-Ervilha em Vagem Organica — Caracteristicas técnicas: vegetal fresco, in
natura, tamanho e coloracdo uniformes, isenta de sujidades, material terroso,
grau de maturacdo adequado, sem danos fisicos e mecénicos oriundos do
manuseio e transporte Kg.

10,50

264

2.772,00

41- Farinha de Mandioca — Caracteristicas técnicas: torrada, seca, tipo 1, fina.
Embalagem: a embalagem primaria deverd ser plastica de polietileno,
transparente, atdxica, resistente, lacrado, e devera conter externamente 0s
dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, namero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias
da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 500 g.

6,10

312

1.903,20

42-Farinha de Milho Orgénica — Caracteristicas técnicas: fubd de milho
enriquecido com ferro e &cido félico, o produto deverd estar de acordo com a
NTA 02 e 34 (decreto 12.486/78) e Resolucdo n 38 FNDE. Obtido pela
moagem do grdo de milho; ndo devera estar Umido, fermentado e rancoso.
Livre de sujidades, materiais terrosos, parasitas e larvas. Umidade maxima de
15% p/p. E no minimo 7% p/p de protideos. O produto devera apresentar
rendimento minimo apds o cozimento de 2,5 vezes a mais do peso antes da
coccdo. Embalagem primaria: pléstica, indelével, atoxica e resistente;

3,25

276

897,00




contendo informac@es sobre o produto com a data de fabricacdo, nimero do
lote e condicOes de armazenagem. Validade 6 meses apds a data de fabricacéo
Kg.

43-Farinha de Trigo Especial — Caracteristicas técnicas: Devera ser fabricada
a partir de graos de trigo sdos e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos e
em prefeito estado de conservacdo, ndo podendo estar imida, fermentada, nem
rancosa. Embalagem: a embalagem primaria devera ser plastica de polietileno
ou papel, transparente, atoxico, resistente, lacrado, e devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacGes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Teor de umidade maxima
de 15%. Data de fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de
no minimo 5 meses. Pacotes de 1 Kg.

3,65

480

1.752,00

44-Farinha de Trigo Integral — Caracteristicas técnicas: Devera ser fabricada
a partir de grdos de trigo integrais e limpos, isentos de matéria terrosa e
parasitos e em prefeito estado de conservacdo, ndo podendo estar Umida,
fermentada, nem rangosa. Embalagem: a embalagem primaria deverd ser
plastica de polietileno ou papel, transparente, atoxico, resistente, a embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Teor de
umidade maxima de 15%. Data de fabrica¢do do produto: de no maximo 30
dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1 Kg.

4,70

216

1.015,20

45-Farinha de Trigo Integral Organica — Caracteristicas técnicas: Devera
ser fabricada a partir de grdos de trigo integrais e limpos, isentos de matéria
terrosa e parasitos e em prefeito estado de conservacdo, ndo podendo estar
Umida, fermentada, nem rangosa. Embalagem: a embalagem primaria devera
ser plastica de polietileno ou papel, transparente, atoxico, resistente, a
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Teor de umidade méaxima de 15%. Data de fabricacdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1 Kg.

4,89

216

1.056,24

46-Feijao Preto Organico — Caracteristicas técnicas: Grupo I/ Tipo | — isento
de matérias estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos. Umidade méxima
de 15%. Embalagem priméria: sacos de polietileno transparente, atoxico, a
embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabrica¢do do produto: de no méximo 30 dias da data de autorizacdo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Isento de substancias nocivas a salde Unidade: Kg

11,90

240

2.856,00

47-Fermento em P6 Quimico — (p/ bolo). Caracteristicas técnicas: contendo
amido de milho ou fécula de mandioca, fosfato monocalcico, bicarbonato de
sodio e carbonato de célcio. Caracteristicas Técnicas: Formado de substancias
ou mistura de substancias quimicas que, pela influéncia do calor e/ou da
umidade, produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas,
aumentando-lhes o volume e a porosidade. No rétulo deve constar as
denominagdes “Fermento Quimico” e “Conservar em lugar fresco e seco”.
Embalagem primaria: Pote plastico, resistente, com capacidade para 100 gr. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de ho minimo 5
meses. Potes de 100g

2,65

240

636,00




48-Folha de Louro — Caracteristicas técnicas: folhas inteiras, integras, livre
de sujidades e com cor caracteristica. Na embalagem devera conter a
identificagdo do produto e prazo de validade de no minimo 5 meses.
Embalagem de 4 - 5¢.

3,35

84

281,40

49-Granola Integral de Cacau — Caracteristica técnicas: composta por aveia
laminada, melado, acicar mascavo, farelo de trigo, farinho de trigo, germe de
trigo, cacau em po, 6leo vegetal, flocos de milho, linhaga, castanha do para e
lecitina. Podendo conter ainda: canela em p6, bicarbonato de sédio e baunilha.
Pacotes de 1 Kg

23,40

84

1.965,60

50-logurte Natural — Caracteristicas técnicas: iogurte integral sem sabor.
Contendo leite pasteurizado integral e cultura lactea Devera ter registro no
Ministério da Salde e/ou Agricultura. Devera ser transportado em carros
fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas (até 5°c ou de
acordo com o fabricante) e adequadas, respeitando a caracteristicas do produto.
De modo que as embalagens ndo se apresente estufadas ou alteradas. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabricagdo do produto: de no maximo 10 dias da data de autorizacdo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Deve ser entregue envolto em sacos
plasticos transparentes com capacidade maxima de 10 litros, respeitando a
temperatura de 0°C - 5°C em veiculo e caixas de carregamento préprias. Sacos
dellL.

9,00

648

5.832,00

51- Laranja Péra Organica — Caracteristicas técnicas: Rio ou Coroa: grupo
I, classe 2 a 4 (de85mn & 92mn). Tipo especial, conforme Portaria M.A n° 125
de 15/05/81. Deve apresentar as caracteristicas da variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas, limpas,
com colorag&o propria, superficie lisa, livre de danos mecénicos, fisioldgicos,
pragas e doencas, estar em perfeitas condi¢Bes de conservacdo e maturacao.
Isento de substancias nocivas a satde. Unidade: Kg

6,05

456

2.758,80

52- Leite Fluido Integral - Caracteristicas técnicas: tipo “B”. Embalagem
cartonada de 1 litro. Data de fabricagdo do produto: de no méaximo 30 (trinta)
dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Prazo de validade: de no minimo 3 meses. Caixas de 1 litro

3,70

2.184

8.080,80

53- Lentilha Verde — Caracteristicas técnicas: tipo |, classe média, nova, de
12 qualidade, sem a presenca de grdos mofados e/ou carunchados. Embalagem:
plastica, resistente, transparente. Prazo de validade no minimo 6 meses a contar
a partir da data de entrega. Unidade: 500 g.

7,15

168

1.201,20

54- Maca — Caracteristicas técnicas: Fugi ou Gala, classe de 70 a 100, tipo ou
categoria 1, conforme inscricdo normativa n° 50, de 03/09/2002. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem formadas, com coloracdo
prépria, superficie lisa, livre de danos mecéanicos, fisioldgicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condi¢cBes de conservagdo e maturacdo. Unidade:
Kg

8,45

1.284

10.849,80

55- Macgé Orgénica — Caracteristicas técnicas: Fugi ou Gala, classe de 70 a
100, tipo ou categoria 1, conforme inscri¢do normativa n° 50, de 03/09/2002.
Deve apresentar as caracteristicas de qualidade, bem formadas, com coloragao
prépria, superficie lisa, livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condi¢Bes de conservagdo e maturagdo. Isento de

11,55

1.284

14.830,20




substancias nocivas a sadde, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

56- Macarrao Tipo Letrinhas — Caracteristicas técnicas: contendo sémola de
trigo enriquecida com ferro e 4cido folico, gldten, ovos e corantes naturais.
N&o devera apresentar sujidade, bolor manchas ou fragilidade a pressdo dos
dedos. Teor de umidade maxima de 13%. Embalagem Primaria: Sacos de
polietileno transparente, atoxico, a embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias
da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 500 g

4,55

84

382,20

57-Macarrao Tipo Penne — Caracteristicas técnicas: contendo farinha de trigo
especial, com ovos, sémola de trigo e gluten. Nao devera apresentar sujidade,
bolor manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. Teor de umidade maxima
de 13%. Embalagem Primaria: Sacos de polietileno transparente, atéxico, a
embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacdo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 1 Kg

5,80

192

1.113,60

58-Macarrdo Tipo Penne integral — Caracteristicas técnicas: contendo
farinha de trigo especial, com ovos, sémola de trigo e glaten. Nao devera
apresentar sujidade, bolor manchas ou fragilidade & presséo dos dedos. Teor
de umidade méxima de 13%. Embalagem Priméria: Sacos de polietileno
transparente, atoxico, a embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagBes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricacdo do produto: de no méximo 30 dias
da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1 Kg

8,40

144

1.209,60

59- Mamédo Formosa Organico — Caracteristicas técnicas: apresentando
tamanho e cor uniformes, sem rupturas, sem danos fisicos e mecanicos, isento
de partes putridas. Devendo estar bem desenvolvidos e maduros, devendo
apresentar 80 a 90% de maturacdo. Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas, com coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doengas, estar em perfeitas condi¢bes de
conservacdo e maturacdo. Isento de substancias nocivas a saude, permitido
apenas as tolerancias previstas em lei. Unidade: Kg

4,99

504

2.514,96

60-Massa para Sopa - Tipo Cabelo de Anjo - Caracteristicas técnicas:
contendo farinha de trigo especial, ovos, corantes naturais permitidos e agua.
Umidade méxima de 13%. Embalagem priméria: sacos de polietileno
transparente atoxico, a embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagBes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no méximo 30 dias
da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1Kg

7,75

120

930,00

61- Mel Orgéanico — Caracteristicas técnicas: isento de sujidades, parasitas,
materiais terrosos e detritos animais ou vegetais, acondicionado em
embalagem priméria pote plastico atoxico transparente com respectiva
informacdo nutricional, data de fabricacdo/validade/lote-, embalagem
secunddria caixa de papel resistente. Potes de 500 gramas.

27,45

84

2.305,80

62- Melancia Organica — Caracteristicas técnicas: tamanho médio e deve
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem formadas, com coloragdo
propria, superficie lisa, livre de danos mecénicos, fisioldgicos, pragas e




doencas, estar em perfeitas condi¢cdes de conservagdo e maturacdo. Isento de
substancias nocivas a sadde, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

3,85

1.440

5.544,00

63-Milho Verde - Caracteristicas técnicas: deve apresentar as caracteristicas
de qualidade bem formadas, compacta e firme, sem lesdes de origem fisica ou
mecanica, perfuracdes, isentas de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado
em embalagem apropriada. Obs.: Isento de substancias nocivas a saude, sem
agrotoxicos cor e formato uniforme, devendo ser bem desenvolvido. Unidade.

2,80

1.920

5.376,00

64-Oleo refinado de Girassol - Caracteristica Técnicas: 6leo de girassol
refinado, 100% natural. N&do deve apresentar mistura de outros Oleos.
Embalagem primaria: plésticas, ndo apresentando amassamento, vazamento e
abaulamento. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias
da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Unidade: Embalagem de 900ml

7,75

324

2.511,00

65- Orégano - Caracteristicas técnicas: contendo apenas orégano, sem aditivos
e corantes. Somente as folhas desidratadas e sem sujidades. Data de fabricagédo
do produto: de no méximo 30 (trinta) dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Embalagem de 50g.

3,90

48

187,20

66- Ovo de Galinha — Caracteristicas técnicas: fresco tipo especial, vermelho
de 55 a 60 gramas de peso por unidade, conforme Decreto Lei 3.748 de
12/07/93, artigo 687. Data de classificagdo: de no maximo 7 dias de cada
entrega. /Apresentar Certificado de Inspecao Estadual ou Federal. Embalagem:
com rotulo, descartavel, fechada com 01 ddzia. Data de produgdo e validade.
Unidade: Duzia

7,05

1.176

8.290,80

67-P&o Caseiro de Milho Fatiado — Caracteristicas técnicas: pao caseiro com
farinha de milho. O péo deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais
consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar
grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa
deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo
deve ser de cor branca, branco-parda ou de acordo com o tipo. Embalados em
sacos plasticos transparentes, resistentes, com identificagdo do produto, rétulo
com ingredientes, valor nutricional, peso, fabricante, data de fabricagdo e
validade. Data de fabricagdo de no minimo 2 dias da entrega. Embalagens
de 400g.

6,90

444

3.063,60

68-P&o de Leite Fatiado — Caracteristicas técnicas: farinha de trigo, leite,
acucar, gordura vegetal, sal, fermento bioldgico. Embalagem prépria para o
alimento, constando ingredientes, data de fabricagdo e validade, e dados do
fornecedor. Embalagem plastica de 400 g

6,45

480

3.096,00

69-P&o Franceés: Caracteristicas técnicas: pao francés, unidade de 50 g, fresco,
macio, sem presenca de sujidades, feito no dia da entrega, em condi¢des
técnicas e higiénico-sanitarias adequada. Ndo deve ser embalado quente.
Embalagem plastica atoxica, com identificacdo do produto, rotulo com
ingredientes, valor nutricional, peso, fabricante, data de fabricacéo, validade e
registro no SIM ou SIF. Unidade média de 50 g.

0,55

7.320

4.026,00

70- P&o Integral Fatiado - Caracteristicas técnicas: com teor de fibras entre 3
e 5 % por cento, isento de aglcar. Composto de farinha de trigo com no
maximo 20% de farinha integral, agua, sal, e fermento quimico. Deverdo ser
acondicionadas em sacos de polietileno atdxico, resistente e transparente de
forma que o produto seja entregue integro. Embalagem prépria para o

6,55

516

3.379,00




alimento, constando ingredientes, data de fabricag8o e validade, e dados do
fornecedor. Embalagem plastica de 400g.

71- Polpa de Fruta Congelada - Caracteristicas técnicas: polpa de fruta
concentrada, congelada, nos sabores: manga, abacaxi e péssego. Data de
fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Obedecer a legislacdo vigente dos
alimentos. Embalagem: Sacos de polietileno de 100g.

5,65

1.200

6.780,00

72- Polvilho Azedo — Caracteristicas técnicas: fabricado a partir de matérias
primas s&s e limpas. Produto livre de parasitas, larvas e detritos animais e
vegetais. A embalagem deverda conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Pacote de polietileno, atéxico e resistente. Data de fabricacdo do produto: de
no maximo 30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses Pacotes de 1 Kg.

8,95

108

966,60

73- Queijo Mussarela Fatiado — Caracteristicas técnicas: queijo que se obtém
por filtragem de uma massa acidificada, (produto intermediario obtido por
coagulacdo de leite por meio de coalho e/ou outras enzimas coagulantes
apropriadas, completada ou ndo pela a¢do de bactérias lacticas especificas com
aspecto de massa semidura, cor branco creme homogénea, cheiro préprio,
sabor suave, levemente salgado préprio, umidade max. 58%p/p e lipidio de
leite min. 28%p/p. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagBes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Apresentar Certificado de Inspecdo Estadual ou
Federal. Data de fabricagdo do produto: de no méaximo 30 dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de
no minimo 1 més. Deve ser entregue respeitando a temperatura de 0°C - 5°C
em veiculo e caixas de carregamento proprias. Embalagem de 1 Kg.

29,45

192

5.654,40

74- Repolho Organico - Caracteristicas técnicas: verde, novo, de 12 qualidade,
folhas s&s, sem rupturas, com coloragdo uniforme, sem manchas, livre de
enfermidades, isento de partes putridas. Ndo deve estar danificado por
qualquer leséo de origem fisica ou mecénica. Suficientemente desenvolvido,
em perfeito estado de conservacdo e maturacdo. Isento de substancias nocivas
a saude. Unidade de peso médio de 800 g.

4,15

252

1.045,80

75- Sal Marinho lodado Moido— Caracteristicas técnicas: embalagem
primaria: sacos de polietileno transparente, atéxico, pacotes de 1 Kg. Com
umidade maxima de 0,2 %. Data de fabricagdo do produto: de no méximo 30
dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 (doze) meses. Kg

3,25

108

351,00

76- Salsinha Organica - Caracteristicas técnicas: fresca, de primeira, de
tamanho e coloragdo uniformes, devendo ser bem desenvolvida, de qualidade
firme e intacta, isenta de enfermidades e de material terroso e umidade externa
anormal, livre de germinacgdo, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte, acondicionada em embalagem adequada. Isento de
substéncias nocivas a salude. Pesando aproximadamente 150g por mago.

3,00

180

540,00

77-Suco de Laranja Integral- Caracteristicas técnicas: suco integral de
laranja, sem adicdo de agua, conservantes e corantes. Embalagens plasticas
contendo data de fabricacdo e validade. Unidade: Gal&o de 5 Lt.

37,65

360

13.554,00

78-Suco de Uva Integral - Caracteristicas técnicas: suco integral de uva, sem
adiclo de &gua, conservantes e corantes. Embalagens plasticas contendo data
de fabricacdo e validade. Unidade: Galdode 5 Lt.

38,65

360

13.914,00




79- Tangerina Organica — Caracteristicas técnicas: tamanho médio e deve
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem formadas, com coloragdo
propria, superficie lisa, livre de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condi¢Bes de conservacdo e maturagdo. Isento de
substancias nocivas a sadde, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

6,05

660

3.993,00

80-Tilapia — Filé — Caracteristicas técnicas: Sem pele, sem nenhuma espinha,
congelado, a temperatura de -12°, livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa alterar as caracteristicas organolépticas. Embalado a
vacuo, com peso 01 (um) quilo por pacote, em embalagem primaria plastica,
atéxica e transparente. A entrega deve seguir as normas de inspecao sanitarias:
em veiculos e caixas proprias para transporte. Unidade: Kg.

30,00

372

11.160,00

81- Tomate — Caracteristicas técnicas: grupo oblongo ou redondo, subgrupo
verde maduro a pintado. Classe do oblongo: média ou grande de 50 a 80 mm
de didmetro transversal. Classe do redondo médio a grande, maior que 65 mm
até 100 mm de diametro transversal. Tipo especial, pesando entre 100 a 200 g
a unidade, de acordo com a portaria M.A n° 553 de 30/08/95. Deve apresentar
as caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvida, bem formados, limpos, com coloragdo propria, com superficie
lisa, livre de danos mecénicos, fisioldgicos, pragas e doencas. Estar em
perfeitas condi¢cdes de conservacdo e maturacdo. Unidade: Kg

7,00

480

3.360,00

82- Tomate Organico— Caracteristicas técnicas: grupo oblongo ou redondo,
subgrupo verde maduro a pintado. Classe do oblongo: media ou grande de 50
4 80 mm de didmetro transversal. Classe do redondo médio & grande, maior
que 65 mm até 100 mm de didmetro transversal. Tipo especial, pesando entre
100 a 200 g a unidade, de acordo com a portaria M.A n° 553 de 30/08/95. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvida, bem formados, limpos, com coloracéo propria, com superficie
lisa, livre de danos mecénicos, fisioldgicos, pragas e doencas. Estar em
perfeitas condigdes de conservacao e maturacdo. Isento de substéncias nocivas
a salde. Unidade: Kg

9,00

480

4.320,00

83-Tomate Cereja Orgéanico: Caracteristicas técnicas: tomate em inicio de
maturacdo, fresco. Atingir o grau maximo ao tamanho (graddo), aroma, cor e
sabor proprios da espécie e variedades. Apresentar grau de maturacao tal que
Ihes permita suportar a manipulacdo, o transporte e a conservagdo em
condi¢fes adequadas para o consumo mediato e imediato. Ndo conterem
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da
casca. Estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranho
os. Estarem livres de residuos e fertilizantes. Deve apresentar-se maturacéo
entre 60 a 80%. Isento de substancias nocivas a salde. Kg

14,15

312

4.414,80

84- Uva - Caracteristicas técnicas: Nidgara roxa, Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade, bem formadas, com coloragdo propria, superficie
lisa, livre de danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doencas, estar em
perfeitas condi¢Bes de conservacao e maturagdo. Isento de substancias nocivas
a salde, permitido apenas as tolerancias previstas em lei. Unidade: Kg

6,50

696

4.524,00

85-Uva Organica - Caracteristicas técnicas: Niagara roxa, Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade, bem formadas, com coloragdo propria, superficie
lisa, livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas, estar em
perfeitas condi¢des de conservacao e maturagdo. Isento de substancias nocivas
a satde, permitido apenas as tolerancias previstas em lei. Unidade: Kg

8,00

696

5.568,00

86- Vinagre de Maca- Caracteristicas técnicas: de macd, devera atender a
legislacdo de alimentos em vigor, observando as boas praticas de manufaturas.
Data de fabricacdo do produto: de no méaximo 30 dias da data de autorizacdo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Embalagem de 900ml

4,80

48

230,40




VALOR TOTAL (R$): 293.119,08 (Duzentos e noventa e trés mil, cento e dezenove reais e oito
centavos).

4- CONDICOES E PRAZOS DE ENTREGA

4.1 — A entrega dos géneros alimenticios, objeto da presente Licitacdo, devera ser realizada
em total conformidade com as especificagdes constantes no edital e nos anexos, dentro do prazo
de 02 (dois) dias a partir do recebimento da Autorizacdo de Fornecimento, respeitando o
cronograma previamente entregue pela Secretaria Municipal de Educacéo, sem atrasos ou falta
de géneros alimenticios, salvo por motivo devidamente justificado.

4.2 — Os géneros alimenticios PERECIVEIS DE REFRIGERACAO deverdo ser entregues
em veiculos refrigerados especificos para este fim, de modo a conservar a temperatura e a
qualidade dos alimentos, diretamente nas seguintes escolas:

o Centro de Educacdo Municipal Menino Jesus, Loteamento Riacho dos Poetas
n° 60, Rua 112, Centro.

o Escola Municipal Altamiro Diniz, Estrada Geral Mato Francés, s/n, Mato
Francés.

e Centro de Educacédo Infantil Mariazinha (junto a Escola Roberto Schutz), Rua
Expedicionario Adolfo Werlich, n® 87, Taquaras.

4.3 — Os géneros alimenticios PERECIVEIS SEM REFRIGERACAO E OS NAO
PERECIVEIS poderdo ser entregues no local estipulado pela Secretaria Municipal de
Educacao, desde que cumprido o cronograma de entrega.

4.4 — Os alimentos deverdo ser entregues devidamente pesados, etiquetados e separados por
unidade escolar.

4.5 - Para produtos processados como: leite fluido, farinhas, bolachas, extrato de tomate,
arroz, chocolate em pd, fermento e congéneres, o prazo de validade devera ser de, no minimo,
seis meses da data da entrega E DEVERAO ESTAR EM CONFORMIDADE COM A
Resolucdo RDC 360/2003, que determina as normas de rotulagem de alimentos.

4.6 - Para alimentos pereciveis de origem animal como: carne bovina, frango, ovos, queijos,
iogurte, bebida lactea e congéneres, o prazo de validade devera ser, de no minimo, uma semana
da data de entrega.

4.7 - As carnes devem estar empacotadas em embalagem propria, congeladas, totalmente
fechadas com etiqueta impressa identificando o corte da carne, quantidade, data de fabricacédo
e prazo de validade (conforme RDC 360/2003). Deverédo apresentar Certificado de Inspecéo
Estadual ou Federal. A entrega deve seguir as normas de inspecao sanitarias e estar em acordo
com a portaria CVS - 15, 7-11-91.

4.8 - Os iogurtes, bebidas lacteas e queijos devem ser transportados em caixas tampadas e
préprias de armazenamento para a garantia do controle de temperatura entre 0°C e 5°C. Os
pacotes de iogurte e bebida lactea devem vir embalados em sacos plasticos dentro das caixas
transportadoras com o nimero total de unidades separadas por escola. A entrega deve estar de
acordo com a portaria CVS — 15, 7-11-17, que normatiza o transporte por veiculos de alimentos
para consumo humano.




4.9 - Os ovos devem ser entregues em embalagens plasticas individuais, separadas por duzias,
referenciando a procedéncia, certificagGes sanitarias, lote, data de fabricagdo e vencimento.

4.10 — Os fornecedores de géneros alimenticios organicos deverdo estar em conformidade
com a Lei n®10.831, de 23 de dezembro de 2003.

4.11 — O fornecedor devera fazer a troca do produto, caso a data de validade estiver vencida
ou se ndo atender as especificacdes do Termo de Referéncia.

4.12 - Todas as despesas com transporte e entrega dos géneros alimenticios, bem como de
contrato dos profissionais, salarios, encargos sociais, fiscais, impostos, taxas e outros correréo
por conta da CONTRATADA.

5- PRAZO DO CONTRATO
5.1. A vigéncia do contrato sera de (12) doze meses.
6- CONDICOES E PRAZOS DE PAGAMENTO

6.1. O pagamento pela prestacdo dos servicos observara os valores pré-fixados e sera efetuado
pela Secretaria Municipal de Educacdo de Rancho Queimado, em até 30 (trinta) dias ap0s a
liquidacdo da despesa.

7— FISCAL DO CONTRATO

7.1. O responsavel pela fiscalizacdo dos contratos sera a Sra. Maristela lara Beretta Sell,
servidora da Secretaria Municipal de Educacéo.

8- INFORMACOES COMPLEMENTARES:

8.1. Obrigagdes da Contratada:

A CONTRATADA, além de obedecer as disposicGes legais descritas no edital e seus
anexos, devera obedecer também as seguintes disposic¢des:
- Realizar o fornecimento de acordo com todas as exigéncias pactuadas;
- Informar imediatamente 8 CONTRATANTE eventual mudanca, temporaria ou permanente,
de endereco do estabelecimento de prestacao do servico;
- Informar imediatamente a CONTRATANTE as eventuais alteragdes, temporarias ou
permanentes, da capacidade instalada que possam vir a comprometer a oferta de servicos
disponibilizados;
- Comunicar eventual alteracdo de seus atos constitutivos ou da composi¢do de seu quadro
social, enviando a Secretaria Municipal de Educacdo de Rancho Queimado, no prazo de 60
(sessenta) dias, contados da data de registro da alteracdo, todos os documentos pertinentes a
essa alteracao;
- Manter suas condi¢des de habilitacdo durante todo o periodo contratual;
- A CONTRATADA ¢ responsavel por encargos trabalhistas, inclusive decorrentes de acordos,
dissidios e convencdes coletivas, previdenciarias, fiscais e comerciais oriundo da execucao do
contrato, podendo a contratante, a qualquer tempo, exigir a comprovacao do cumprimento de tais
encargos, como condicdo para pagamento dos créditos da CONTRATADA.
- A CONTRATADA sera obrigada a reapresentar toda a documentacao de regularidade fiscal e
trabalhista exigida na habilitacdo, sempre que expirados os respectivos prazos de validade.



- A CONTRATADA emitira a nota fiscal que devera vir discriminados os servigos prestados e
0s encargos incidentes;

- A nota fiscal devera ser entregue na Secretaria Municipal de Educacdo ou endereco a ser
disposto no contrato;

- Caso os dados da nota estejam incorretos, a contratante formalizard a CONTRATADA, e esta
emitira nova nota fiscal.

- A CONTRATADA cabera sanar as irregularidades apontadas no recebimento dos produtos,
submetendo a cobranca impugnada a nova verificacdo, ficando sobrestado o pagamento até a
execucao do saneamento necessario, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

- Em hipoétese alguma serdo pagos produtos ndo entregues.

Obrigacdes da Contratante:

- Realizar os pagamentos devidos a CONTRATADA, nas condicdes estabelecidas no edital, seus
anexos e contrato.

- Atestar as notas fiscais;

- Processar o faturamento do Setor de Contabilidade;

- Apresentar relatorios mensais das glosas técnicas e administrativas dos procedimentos, com o
respectivo desconto na producdo apresentada;

- Prestar as informacdes e esclarecimentos que venham a ser formalmente solicitados pela
CONTRATADA, fornecer documentos e demais elementos que possuir pertinentes a execugao
do contrato;

- Supervisionar e fiscalizar as a¢des do prestador contratado de forma permanente, documentando
as ocorréncias que porventura ocorrerem, visando a garantir o acesso a produtos de qualidade;

- Aplicar as penalidades legais e contratuais, em caso de inexecucao total ou parcial do contrato,
observado o devido processo legal.

9 - DOTACAO ORCAMENTARIA

9.1. As despesas decorrentes da presente Licitacdo serdo custeadas com recursos da Secretaria
Municipal de Educacdo.

Rancho Queimado, 10 de fevereiro de 2020.

ALCIOR HUGEN
Secretério de Educacdo



MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO/SC
PRACA LEONARDO SELL, 40 - CENTRO - RANCHO QUEIMADO -SC
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
PROCESSO LICITATORIO N,

ANEXO 11
FORMULARIO PADRAO DE PROPOSTA DE PRECOS

Licitante:

CNPJ:

Tel Fax: ( ) Tel: () Celular:( )

Endereco:

Cidade: Estado:

E-mail:

VALOR TOTAL DA PROPOSTA: R$ ( )




DATA DA PROPOSTA:

EFICACIA DA PROPOSTA: Dias. PRAZO DE ENTREGA:

NOME DO REPRESENTANTE

CPF:
DADOS BANCARIOS:

ALIMENTO

VALOR
UNITARI
o
(R3)

QUANTI
DADE

MARCA

VALOR
TOTAL
(R3)

01-Abdébora Cabotid Orgénica - Caracteristicas
técnicas: Vegetal firme e integro, com textura e
consisténcia de vegetal fresco, de primeira qualidade;
grau de maturacdo adequado, sem partes estragadas,
tamanho proporcional a espécie, auséncia de sujidades,
larvas. Isento de substancias nocivas a salde. Kg.

120

02-Abobrinha Italiana Organica - Caracteristicas
técnicas: Grau de maturacdo adequado, fresco, sem
partes estragadas, tamanho proporcional a espécie,
auséncia de sujidades, larvas ou parasitas. Isento de
substéncias nocivas a saude. Kg

120

03-Acafrdo da Terra em P& (carcuma moida) -
Caracteristicas técnicas: Produto em p6. Embalagem
plastica livre de perfuracdes, mofo, umidade e detritos.
Na embalagem deverd conter a identificagdo do produto,
marca do fabricante, data de fabricacdo e prazo de
validade de no minimo 5 meses. Embalagem de 50g.

84

04-Aclcar Demerara - Caracteristicas técnicas:
Amorfo, de primeira qualidade, isento de fermentacdes,
de matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou
vegetais, tendo aspecto préprio do tipo do agucar, cor:
propria, cheiro proprio e sabor doce. No rétulo deve
trazer a denominacdo "acglcar demerara”. Embalagem
primaria: sacos de papel ou leitos. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informac6es nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricacdo do produto:
de no maximo 30 dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1kg

324

05-Aclucar Demerara Organico - Caracteristicas
técnicas: Amorfo, de primeira qualidade, isento de
fermentacGes, de matéria terrosa, de parasitos e detritos
animais ou vegetais, tendo aspecto proprio do tipo do
acucar, cor: propria, cheiro proprio e sabor doce. No
rotulo deve trazer a denominagdo "aglUcar demerara”.
Embalagem primaria: sacos de papel ou leitos. A

324




embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacgdes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do produto. Data de
fabricagdo do produto: de no méximo 30 dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura.
Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Isento de
substancias nocivas a salde. Pacotes de 1kg

06-Acucar Refinado - Caracteristicas técnicas:
Amorfo, de primeira qualidade, isento de fermentagdes,
de matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou
vegetais, tendo aspecto préprio do tipo do acucar, cor:
propria, cheiro prdprio e sabor doce. No rétulo deve
trazer a denominacdo "acUcar refinado”. Embalagem
primaria; sacos de polietileno leitoso ou transparente. A
embalagem deverad conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacfes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do produto. Data de
fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura.
Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de
1kg.

228

07-Agrido Organico — Caracteristicas técnicas: de
primeira, pesando entre 350g a 400g 0 mago. Deverd ser
entregue em caixa do tipo grade, ter coloracdo verde, ser
tenros, fresco, estar sem ataques de pragas e doencas e
ndo apresentar-se com folhas amareladas e danos
mecanicos. Devera apresentar grau de maturacao tal que
permita suportar a manipulacdo, o transporte e a
conservacdo em condicGes adequadas para 0 consumo
mediato e imediato. Macos de peso médio de 350 g

264

08-Alho in natura Organico— Caracteristicas técnicas:
Tipo extra, grupo roxo, subgrupo nobre, classe 5.
Devera  ser acondicionado em  embalagem
confeccionada em material apropriado e atdxico, com
pelo menos a face principal transparente e incolor, de
modo a permitir a perfeita visualizagdo do produto e
com capacidade para 150 gramas. Isento de substancias
nocivas a salde. Pacotes de 150g.

84

09- Alho Por6 Organico- Caracteristicas técnicas:
Cilindro de folhas verdes encaixadas umas nas outras,
esbranquicadas na zona subterrdnea; tenra, vicosa,
textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
murchas ou amareladas. Isento de substancias nocivas a
salde. Unidades de no minimo 150g.

144

10-Arroz Integral — Caracteristicas técnicas: Longo
fino, tipo 1 integral em sacos plasticos transparentes e
atéxicos, limpos, ndo violados, resistentes,
acondicionados em fardos lacrados. A embalagem
deverd conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informac6es nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Deverd apresentar validade
minima de 5 meses a partir da data de entrega. Pacotes
de 1kg

156




11-Arroz Integral Organico— Caracteristicas técnicas:
Longo fino, tipo 1 integral em sacos plasticos
transparentes e atoxicos, limpos, ndo violados,
resistentes, acondicionados em fardos lacrados. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacgdes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do produto. Devera
apresentar validade minima de 5 meses a partir da data
de entrega. Isento de substancias nocivas a salde.
Pacotes de 1kg

156

12-Arroz Parboilizado — Caracteristicas técnicas:
Beneficiado, parboilizado longo, fino, tipo I. Umidade
maxima de 14%. Embalagem primaria: Sacos de
polietileno transparente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo
30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida
pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 1 kg.

408

13-Aveia em Flocos Finos — Caracteristicas técnicas:
integral, flocos finos, isenta de substancias nocivas a
salde. Embalagem: sacos plasticos apropriados,
resistentes, em perfeito estado de conservagdo. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacBes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do produto. Data de
fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura.
Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de
500g.

252

14-Banana Branca — Caracteristicas técnicas: Grupo Il,
tipo especial, de conformidade com a Portaria M.A. n.°
126 de 15/05/81. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas com coloragédo
propria, livre de danos mecanicos, fisiologicos, pragas,
doencas e estar em perfeitas condi¢Bes de conservagéo e
maturacdo. Isento de substancias nocivas a salde,
permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

1.704

15-Banana Branca Organica - Caracteristicas
técnicas: Grupo 11, tipo especial, de conformidade com
a Portaria M.A. n.° 126 de 15/05/81. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas
com coloracdo propria, livre de danos mecénicos,
fisiolégicos, pragas, doengas e estar em perfeitas
condicBes de conservacdo e maturacdo. Isento de
substancias nocivas a saude, permitido apenas as
toler&ncias previstas em lei. Unidade: Kg

1.704




16- Batata Doce Organica — Caracteristicas técnicas:
Lavada, de 12 qualidade, sem lesdes de origem fisica ou
mecénica, ndo apresentarem rachaduras ou cortes na
casca, livre de enfermidades, isenta de partes putridas.
Com tamanho uniforme, devendo ser gratdas. Isento de
substancias nocivas a satde. Unidade: Kg

168

17-Batata Inglesa Orgéanica — Caracteristicas técnicas:
Escovada, grupo | ou Il, classe 2, tipo: especial, de
conformidade com a Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e
Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com
coloracdo propria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condicbes de conservacdo e maturacdo. lsento de
substancias nocivas a sadde. Unidade: Kg

288

18 - Bebida Lactea — Caracteristicas técnicas: Bebida
Lactea resultante da mistura do leite (in natura,
pasteurizado,  esterilizado, UHT, reconstituido,
concentrado, em po6, integral, semidesnatado ou
parcialmente deshatado e desnatado) e soro de leite
(liquido, concentrado e em pd) adicionado ou ndo de
produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s), leite(s)
fermentado(s), fermentos lacteos selecionados e outros
produtos lacteos. A base L&ctea representa pelo menos
51% massa/massa (m/m) do total de ingredientes do
produto. A embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo, procedéncia, informaces
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabricacdo do produto: de no méaximo 10 dias da
data de autorizacdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Sabor: Morango. Sacos de 900 ml.

828

19- Berinjela Orgéanica — Caracteristicas técnicas:
Vegetal firme e integro, com coloragdo roxa escura,
textura e consisténcia de vegetal fresco, casca lisa e
brilhante, sem no6s ou manchas claras. Isento de
substancias nocivas a saude. Kg

132

20- Beterraba Organica — Caracteristicas técnicas:
tamanho médio, 250g a 300g a unidade, especial, de
conformidade com a Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e
Portaria M.A. 523 de 28/08/96 apresentar caracteristicas
do cultivar bem definidas com boa formacao, limpas e
de coloragcdo propria, livre de danos mecanicos,
fisioldgicos, pragas e doenca. Isento de substancias
nocivas a salde. Unidade: Kg

96

21-Bolacha Caseira - Caracteristicas técnicas: Bolacha
doce caseira, sortida, feita de forma artesanal, utilizando
produtos naturais, em embalagens plasticas, atoxicas,
transparentes e lacradas. Embalado com identificacéo do
produto, rétulo com ingredientes e valor nutricional,
peso, fabricante, data de fabricacdo e validade,
conforme RDC 360/2003, estabelecimento com alvara
sanitario junto a secretaria municipal ou estadual. Kg

252




22-Bolacha Doce Integral — Caracteristicas técnicas:
Biscoito doce tipo Maisena integral, primeira qualidade.
Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido fdlico, farinha de trigo integral, acucar, fibra de
trigo, amido, gordura vegetal, manteiga, acucar
invertido, farinha de aveia, leite integral em p6, extrato
de malte, sal, fermentos quimicos: bicarbonato de
amonio e bicarbonato de sédio, emulsificante lecitina de
soja, aromatizantes, melhorador de  farinha
metabissulfito de sddio, acidulante acido lactico.
Embalagem dupla, com procedéncia, informacéo
nutricional e registro impressos no rétulo. Validade
minima 120 dias no momento da entrega. Pacote de 400

g.

132

23-Bolacha Doce Tipo Leite — Caracteristicas técnicas:
Produto obtido pelo amassamento e cozimento
conveniente de massa de farinha de trigo preparada com
farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou ndo e outras
substancias permitidas na legisla¢do. Umidade maxima
de 8% e lipidios minimo de 8%. Ingredientes: Farinha
de trigo, agucar, gordura vegetal hidrogenada, acUcar
invertido, sal, estabilizante lecitina de soja, fermentos
quimicos (bicarbonato de aménio, bicarbonato de sédio,
fosfato de monocélcio) e aromatizante. Embalagem
priméria: tripla embalagem interna em polipropileno bi-
orientado e externa em filme laminado flexivel
composto de polipropileno bi-orientado. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricacdo do produto:
de no méximo 30 dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 400 g.

228

24-Bolacha Salgada Tipo Cream Cracker -
Caracteristicas  Técnicas: Produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa de
farinha de trigo preparada com farinhas, amidos,
féculas, fermentadas ou ndo e outras substancias
permitidas na legislagdo. Umidade méxima de 8% e
lipidios minimo de 10%. Ingredientes: Farinha de trigo,
gordura vegetal hidrogenada, extrato de malte, sal,
acucar invertido, fermento bioldgico, estabilizante
lecitina de soja, fermento quimico (bicarbonato de
sadio) e regulador de acidez (acido lactico). Embalagem
primaria: Dupla embalagem, interna em polipropileno
bi-orientado e externa em polipropileno mono-
orientado. A embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da
data de autorizacdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses.
Pacotes de 400g.

120

25- Brocolis Chinés Organico — Caracteristicas
técnicas: firme e intacto, isento de material terroso, de
primeira qualidade, coloracdo uniforme e sem manchas.
Especial. Conformidade com a Portaria M.A. 69 de




21/02/95 e Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas,
com coloracdo prépria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condi¢cbes de conservacdo e maturacdo. Isento de
substancias nocivas a salide. Unidade de peso médio de
400g.

336

26-Canjica de Milho Branco Organica -
Caracteristicas técnicas: cor branca, tipo 1, embalagem
plastica de 500g. Deve apresentar 80% de graos inteiro,
limpo, isento de parasitas, detritos de animais/vegetais.
Prazo minimo de validade de 6 meses a partir data de
entrega. Kg

288

27- Carne Bovina Moida — Caracteristicas técnicas:
Paleta ou musculo, congelada, de segunda, limpa, sem
nervos, sem tenddes, sem aponervoses e sem gorduras,
com caracteristicas organolépticas (cor, sabor e odor
caracteristicos). Apresentar Certificado de Inspecédo
Estadual ou Federal. Embalagem: embalada a vacuo, em
pacotes de 01 kg, devidamente identificadas com
etiquetas impressas eletronicamente de acordo com a
legislagdo vigente e especificacfo de prazo de validade.
A entrega deve seguir as normas de inspeg¢ao sanitarias:
congeladas a -18°C em veiculos e caixas proprias para
transporte. Unidade: Kg

384

28-Carne Bovina Patinho Picada — Caracteristicas
técnicas: Patinho de segunda, picada em cubos
pequenos, limpa, sem nervos, sem tenddes, sem
aponervoses e sem gorduras, com caracteristicas
organolépticas (cor, sabor e odor caracteristicos).
Apresentar Certificado de Inspe¢éo Estadual ou Federal.
Embalagem: embalada a vacuo, em pacotes de 01 kg,
devidamente identificadas com etiquetas impressas
eletronicamente de acordo com a legislagdo vigente e
especificacdo de prazo de validade. A entrega deve
seguir as normas de inspec¢do sanitérias: congeladas a -
18°C em veiculos e caixas préprias para transporte.
Unidade: Kg

360

29-Carne de Frango - Coxa e Sobrecoxa Sem Osso —
Caracteristica técnicas: congelada, in natura. A ave deve
ter contornos definidos, firmes e sem manchas, pele
aderente. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos. Ndo
deve apresentar sujidades, penas e carcaca. Livre de
parasitas, micrébios e qualquer substancia nociva.
Embalagem: deve estar intacta, polietileno,
transparente, atoxica, contendo 01 kg. Na embalagem
deve conter as seguintes informagdes: identificacdo da
empresa, peso, data de processamento e data de
validade, identificagdo do tipo de carne, carimbo de
inspecdo estadual ou federal. Prazo de validade minimo
03 meses a contar a partir da data de entrega. Apresentar
em anexo a proposta, documentos que comprovem a
inspe¢do sanitaria dos produtos fornecidos de acordo
com a legislacéo vigente. Kg

408




30- Carne de Frango Moida— Caracteristicas
técnicas: Cortes de frango, sem o0sso, sem pele
congelado e desfiado. Embalagem; plastica individual,
transparente e resistente, com devida identificacdo do
fabricante, data de validade ndo inferior a 3 meses (90
dias), registro no 6rgdo competente. A entrega deve
seguir as normas de inspec¢do sanitarias: congeladas a -
18°C em veiculos e caixas préprias para transporte.
Unidade: Kg.

360

31-Carne de Frango - Peito — Caracteristicas técnicas:
com carcaga, congelada, com contornos definidos,
firmes e sem manchas, pecas lisas e coloracdo clara e
sem odores. Embalagem original de polietileno com
rotulo, com peso minimo aproximado de um quilo.
Especificar prazo de validade e o peso de cada peca. A
entrega deve seguir as normas de inspe¢do sanitarias:
congeladas a -18°C em veiculos e caixas proprias para
transporte. Unidade: Kg.

840

32- Cebola de Cabeca — Caracteristicas técnicas: Classe
média, tipo especial, de conformidade com a Portaria
M.A. n° 529 de 18/03/97. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com
coloragdo propria, livre de danos mecanicos,
fisioldgicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condicBes de conservagdo e maturacdo, sem a presenca
de brotos. Isento de substancias nocivas & saude.
Unidade: Kg

312

33-Cebola de Cabeca Orgénica — Caracteristicas
técnicas: Classe média, tipo especial, de conformidade
com a Portaria M.A. n° 529 de 18/03/97. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas,
com coloracdo propria, livre de danos mecénicos,
fisioldgicos, pragas e doengas e estar em perfeitas
condi¢Bes de conservagdo e maturacdo, sem a presenca
de brotos. Isento de substancias nocivas & saude.
Unidade: Kg

312

34-Cebolinha Verde Organica - Caracteristicas
técnicas: fresca, de primeira, de tamanho e coloragdo
uniformes, devendo ser bem desenvolvida, de qualidade
firme e intacta, isenta de enfermidades e de material
terroso e umidade externa anormal, livre de germinacéo,
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte, acondicionada em embalagem adequada.
Isento de substdncias nocivas a salde. Pesando
aproximadamente 150g por maco.

204

35- Cenoura Organica — Caracteristicas técnicas: sem
folhas, classe médio, tipo especial, de conformidade
com a Portaria M.A. n.° 412 de 07/10/86. Composic¢éo
das raizes de 12 a 17 cm. Deve apresentar caracteristicas
do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvida, ndo lenhosa, bem formada, limpa, com
coloracdo propria, livre de danos mecanicos,
fisioldgicos, pragas e doengas e estar em perfeitas
condicBes de conservacdo e maturacdo. Isento de
substéncias nocivas a sadde. Unidade: Kg

240




36- Chocolate em P& 50% cacau — Caracteristicas
técnicas: Instantaneo, a base de pelo menos 50% cacau,
acucar, deve ser preparado com ingredientes sdos e
limpos de primeira qualidade, tendo aparéncia de p6 fino
homogéneo, cor marrom, odor caracteristico, sabor
proprio. Embalagem primaria: sacos de polietileno
atoxico, leitoso, resistente. Data de fabricacdo do
produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacdo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 01 Kg

288

37-Concentrado de Tomate — Caracteristicas técnicas:
Extrato de tomate simples concentrado. Ingredientes:
tomate, sal e aglcar. Embalagem saché com capacidade
para até 340g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. As embalagens deverdo estar intactas sem areas
perfuradas. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizacdo de fornecimento
expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no
minimo 6 meses. Unidade: Embalagem de 340g

192

38-Couve Organica — Caracteristicas técnicas: folhas
integras, com textura e consisténcia de vegetal fresco, de
primeira qualidade, tamanho e coloragdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de
enfermidades, material terroso, acondicionado em
embalagens plasticas transparentes de primeiro uso.
Isento de substancias nocivas a satde. Magos de peso
médio de 400g.

960

39-Couve Flor Orgénica — Caracteristicas técnicas:
vegetal fresco, de 12 qualidade, firme e intacta, isenta de
material terroso, com coloragdo uniforme, sem manchas,
livre de enfermidades, isento de partes putridas.
Suficientemente desenvolvida, em perfeito estado de
conservacdo e maturacdo. Isento de substancias nocivas
a saude. Unidade de peso médio de 4009

336

40-Ervilha em Vagem Organica — Caracteristicas
técnicas: vegetal fresco, in natura, tamanho e coloragdo
uniformes, isenta de sujidades, material terroso, grau de
maturacdo adequado, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte Kg.

264

41- Farinha de Mandioca — Caracteristicas técnicas:
torrada, seca, tipo 1, fina. Embalagem: a embalagem
priméria devera ser pléstica de polietileno, transparente,
atéxica, resistente, lacrado, e devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricacdo do produto: de no maximo
30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida
pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 500 g.

312

42-Farinha de Milho Organica — Caracteristicas
técnicas: fuba de milho enriquecido com ferro e acido
félico, o produto deveré estar de acordo com a NTA 02




e 34 (decreto 12.486/78) e Resolugdo n 38 FNDE.
Obtido pela moagem do grao de milho; ndo devera estar
Umido, fermentado e rangoso. Livre de sujidades,
materiais terrosos, parasitas e larvas. Umidade maxima
de 15% p/p. E no minimo 7% p/p de protideos. O
produto deverd apresentar rendimento minimo apés o
cozimento de 2,5 vezes a mais do peso antes da coccéo.
Embalagem primaria; plastica, indelével, atéxica e
resistente; contendo informagdes sobre o produto com a
data de fabricagdo, nimero do lote e condigdes de
armazenagem. Validade 6 meses apds a data de
fabricacéo Kg.

276

43-Farinha de Trigo Especial — Caracteristicas
técnicas: Devera ser fabricada a partir de graos de trigo
sdos e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos e em
prefeito estado de conservacdo, ndo podendo estar
Umida, fermentada, nem rancosa. Embalagem: a
embalagem priméria devera ser plastica de polietileno
ou papel, transparente, atoxico, resistente, lacrado, e
devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Teor de umidade maxima de
15%. Data de fabricacéo do produto: de no méaximo 30
dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida
pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 1 Kg.

480

44-Farinha de Trigo Integral — Caracteristicas
técnicas: Deverd ser fabricada a partir de gréos de trigo
integrais e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos
e em prefeito estado de conservacdo, ndo podendo estar
Umida, fermentada, nem rancosa. Embalagem: a
embalagem priméria devera ser plastica de polietileno
ou papel, transparente, atdxico, resistente, a embalagem
deverd conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informac6es nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Teor de umidade méxima de
15%. Data de fabricacéo do produto: de no méaximo 30
dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida
pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 1 Kg.

216

45-Farinha de Trigo Integral Orgénica -
Caracteristicas técnicas: Devera ser fabricada a partir de
grdos de trigo integrais e limpos, isentos de matéria
terrosa e parasitos e em prefeito estado de conservacao,
ndo podendo estar Umida, fermentada, nem rangosa.
Embalagem: a embalagem primaria devera ser plastica
de polietileno ou papel, transparente, atoxico, resistente,
a embalagem deveré conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacgBes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto. Teor de umidade
méaxima de 15%. Data de fabricacdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento
expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no
minimo 5 meses. Pacotes de 1 Kg.

216

46-Feijao Preto Organico — Caracteristicas técnicas:
Grupo I/ Tipo | — isento de matérias estranhas,
impurezas, insetos vivos ou mortos. Umidade maxima




de 15%. Embalagem priméaria: sacos de polietileno
transparente, atoxico, a embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo
30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida
pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Isento de substancias nocivas a salde Unidade:
Kg

240

47-Fermento em PO Quimico - (p/ bolo).
Caracteristicas técnicas: contendo amido de milho ou
fécula de mandioca, fosfato monocélcico, bicarbonato
de sodio e carbonato de célcio. Caracteristicas Técnicas:
Formado de substancias ou mistura de substancias
quimicas que, pela influéncia do calor e/ou da umidade,
produz desprendimento gasoso capaz de expandir
massas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. No
rétulo deve constar as denominagdes “Fermento
Quimico” e “Conservar em lugar fresco e seco”.
Embalagem priméria: Pote plastico, resistente, com
capacidade para 100 gr. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabrica¢do do produto: de no méximo
30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida
pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Potes de 100g

240

48-Folha de Louro — Caracteristicas técnicas: folhas
inteiras, integras, livre de sujidades e com cor
caracteristica. Na embalagem deverd conter a
identificacdo do produto e prazo de validade de no
minimo 5 meses. Embalagem de 4 - 5¢.

84

49-Granola Integral de Cacau - Caracteristica
técnicas: composta por aveia laminada, melado, aglcar
mascavo, farelo de trigo, farinho de trigo, germe de
trigo, cacau em pd, 6leo vegetal, flocos de milho,
linhaca, castanha do para e lecitina. Podendo conter
ainda: canela em p6, bicarbonato de sédio e baunilha.
Pacotes de 1 Kg

84

50-logurte Natural — Caracteristicas técnicas: iogurte
integral sem sabor. Contendo leite pasteurizado integral
e cultura lactea. Devera ter registro no Ministério da
Saude e/ou Agricultura. Devera ser transportado em
carros fechados refrigerados, em embalagens e
temperaturas corretas (até 5°c ou de acordo com o
fabricante) e adequadas, respeitando a caracteristicas do
produto. De modo que as embalagens ndo se apresente
estufadas ou alteradas. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricacdo do produto: de no maximo
10 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida
pela Prefeitura. Deve ser entregue envolto em sacos
plasticos transparentes com capacidade maxima de 10
litros, respeitando a temperatura de 0°C - 5°C em veiculo
e caixas de carregamento préprias. Sacos de 1 L.

648




51- Laranja Péra Organica — Caracteristicas técnicas:
Rio ou Coroa: grupo I, classe 2 a 4 (de85mn a 92mn).
Tipo especial, conforme Portaria M.A n°® 125 de
15/05/81. Deve apresentar as caracteristicas da
variedade bem definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas e maduras, bem formadas, limpas, com
coloracdo propria, superficie lisa, livre de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas, estar em
perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo. Isento
de substancias nocivas a satde. Unidade: Kg

456

52- Leite Fluido Integral - Caracteristicas técnicas:
tipo “B”. Embalagem cartonada de 1 litro. Data de
fabricacdo do produto: de no maximo 30 (trinta) dias da
data de autorizagcdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. A embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, ndmero de lote, quantidade do produto.
Prazo de validade: de no minimo 3 meses. Caixas de 1
litro

2.184

53- Lentilha Verde — Caracteristicas técnicas: tipo I,
classe média, nova, de 12 qualidade, sem a presenca de
graos mofados e/ou carunchados. Embalagem: pléstica,
resistente, transparente. Prazo de validade no minimo 6
meses a contar a partir da data de entrega. Unidade: 500

g.

168

54- Maca — Caracteristicas técnicas: Fugi ou Gala,
classe de 70 a 100, tipo ou categoria 1, conforme
inscricdo normativa n°® 50, de 03/09/2002. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem
formadas, com coloracdo prdpria, superficie lisa, livre
de danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condigdes de conservagdo e
maturacgdo. Unidade: Kg

1.284

55- Maca Organica — Caracteristicas técnicas: Fugi ou
Gala, classe de 70 a 100, tipo ou categoria 1, conforme
inscrigdo  normativa n® 50, de 03/09/2002. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem
formadas, com coloracdo prépria, superficie lisa, livre
de danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condigdes de conservagdo e
maturacdo. Isento de substancias nocivas a saude,
permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

1.284

56- Macarrdo Tipo Letrinhas - Caracteristicas
técnicas: contendo sémola de trigo enriquecida com
ferro e acido folico, glGten, ovos e corantes naturais.
N&o devera apresentar sujidade, bolor manchas ou
fragilidade a pressdo dos dedos. Teor de umidade
maxima de 13%. Embalagem Primaria: Sacos de
polietileno transparente, atéxico, a embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informag6es nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricacdo do produto:
de no méximo 30 dias da data de autorizacdo de

84




fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 500 g

57-Macarrdo Tipo Pene — Caracteristicas técnicas:
contendo farinha de trigo especial, com ovos, sémola de
trigo e glaten. Ndo deverd apresentar sujidade, bolor
manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. Teor de
umidade maxima de 13%. Embalagem Primaria: Sacos
de polietileno transparente, atdxico, a embalagem
devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto:
de no méaximo 30 dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1 Kg

192

58-Macarrdo Tipo Pene integral — Caracteristicas
técnicas: contendo farinha de trigo especial, com ovos,
sémola de trigo e glaten. Ndo devera apresentar
sujidade, bolor manchas ou fragilidade a pressdo dos
dedos. Teor de umidade maxima de 13%. Embalagem
Primaria: Sacos de polietileno transparente, atdxico, a
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagbes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do produto. Data de
fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura.
Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1
Kg

144

59- Mamédo Formosa Organico — Caracteristicas
técnicas: apresentando tamanho e cor uniformes, sem
rupturas, sem danos fisicos e mecénicos, isento de partes
putridas. Devendo estar bem desenvolvidos e maduros,
devendo apresentar 80 a 90% de maturacdo. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem
formadas, com coloracdo prépria, superficie lisa, livre
de danos mecénicos, fisiologicos, pragas e doengas,
estar em perfeitas condigdes de conservagdo e
maturacdo. Isento de substncias nocivas a salde,
permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

504

60-Massa para Sopa - Tipo Cabelo de Anjo -
Caracteristicas técnicas: contendo farinha de trigo
especial, ovos, corantes naturais permitidos e agua.
Umidade maxima de 13%. Embalagem primaria: sacos
de polietileno transparente atoxico, a embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricacdo do produto:
de no maximo 30 dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1Kg

120

61- Mel Organico — Caracteristicas técnicas: isento de
sujidades, parasitas, materiais terrosos e detritos animais
ou vegetais, acondicionado em embalagem priméria
pote plastico atoxico transparente com respectiva
informacéo nutricional, data de

84




fabricacdo/validade/lote-, embalagem secundéria caixa
de papel resistente. Potes de 500 gramas.

62- Melancia Organica — Caracteristicas técnicas:
tamanho médio e deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas, com coloracdo prépria,
superficie lisa, livre de danos mecanicos, fisioldgicos,
pragas e doencas, estar em perfeitas condi¢des de
conservacdo e maturacdo. Isento de substancias nocivas
asalde, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

1.440

63-Milho Verde - Caracteristicas técnicas: deve
apresentar as caracteristicas de qualidade bem formadas,
compacta e firme, sem lesbes de origem fisica ou
mecanica, perfuragdes, isentas de sujidades, parasitas e
larvas. Acondicionado em embalagem apropriada. Obs:
Isento de substancias nocivas a salde, sem agrotoxicos
cor e formato uniforme, devendo ser bem desenvolvido.
Unidade.

1.920

64-Oleo refinado de Girassol - Caracteristica Técnicas:
6leo de girassol refinado, 100% natural. Ndo deve
apresentar mistura de outros 6leos. Embalagem
primaria; plasticas, ndo apresentando amassamento,
vazamento e abaulamento. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, niumero de lote, quantidade do
produto. Data de fabrica¢do do produto: de no méximo
30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida
pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Unidade: Embalagem de 900ml

324

65- Orégano - Caracteristicas técnicas: contendo apenas
orégano, sem aditivos e corantes. Somente as folhas
desidratadas e sem sujidades. Data de fabricacdo do
produto: de no maximo 30 (trinta) dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura.
Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Embalagem
de 50g.

48

66- Ovo de Galinha — Caracteristicas técnicas: fresco
tipo especial, vermelho de 55 & 60 gramas de peso por
unidade, conforme Decreto Lei 3.748 de 12/07/93,
artigo 687. Data de classificacdo: de no méximo 7 dias
de cada entrega. /Apresentar Certificado de Inspe¢do
Estadual ou Federal. Embalagem: com ro6tulo,
descartavel, fechada com 01 dizia. Data de producdo e
validade. Unidade: Duzia

1.176

67-Pdo Caseiro de Milho Fatiado — Caracteristicas
técnicas: pdo caseiro com farinha de milho. O p&o deve
apresentar duas crostas, uma interior e outra mais
consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser
poroso, leve homogéneo, elastico, ndo aderente aos
dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos
duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta,
ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca,
branco-parda ou de acordo com o tipo. Embalados em
sacos plasticos transparentes, resistentes, com
identificacdo do produto, rétulo com ingredientes, valor
nutricional, peso, fabricante, data de fabricacdo e

444




validade. Data de fabricacdo de no minimo 2 dias da
entrega. Embalagens de 400g.

68-Pao de Leite Fatiado — Caracteristicas técnicas:
farinha de trigo, leite, aglcar, gordura vegetal, sal,
fermento biol6gico. Embalagem prépria para o
alimento, constando ingredientes, data de fabricacdo e
validade, e dados do fornecedor. Embalagem plastica
de400g

480

69-Pao Francés: Caracteristicas técnicas: pdo francés,
unidade de 50 g, fresco, macio, sem presenca de
sujidades, feito no dia da entrega, em condic@es técnicas
e higiénico-sanitarias adequada. N&o deve ser embalado
quente. Embalagem plastica atdxica, com identificacdo
do produto, rétulo com ingredientes, valor nutricional,
peso, fabricante, data de fabricacdo, validade e registro
no SIM ou SIF. Unidade média de 50 g.

7.320

70- Pao Integral Fatiado - Caracteristicas técnicas:
com teor de fibras entre 3 e 5 % por cento, isento de
acucar. Composto de farinha de trigo com no méaximo
20% de farinha integral, 4gua, sal, e fermento quimico.
Deverdo ser acondicionadas em sacos de polietileno
atoxico, resistente e transparente de forma que o produto
seja entregue integro. Embalagem prépria para o
alimento, constando ingredientes, data de fabricacéo e
validade, e dados do fornecedor. Embalagem plastica
de 400g.

516

71- Polpa de Fruta Congelada - Caracteristicas
técnicas: polpa de fruta concentrada, congelada, nos
sabores: manga, abacaxi e péssego. Data de fabricacéo
do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacdo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Obedecer a
legislacdo vigente dos alimentos. Embalagem: Sacos de
polietileno de 100g.

1.200

72- Polvilho Azedo — Caracteristicas técnicas: fabricado
a partir de matérias primas sas e limpas. Produto livre de
parasitas, larvas e detritos animais e vegetais. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacbes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do produto. Pacote de
polietileno, atoxico e resistente. Data de fabricacdo do
produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacéo
de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1 Kg.

108

73- Queijo Mussarela Fatiado — Caracteristicas
técnicas: queijo que se obtém por filtragem de uma
massa acidificada, (produto intermediario obtido por
coagulacdo de leite por meio de coalho e/ou outras
enzimas coagulantes apropriadas, completada ou néo
pela agdo de bactérias lacticas especificas com aspecto
de massa semidura, cor branco creme homogénea,

192




cheiro proprio, sabor suave, levemente salgado préprio,
umidade max. 58%p/p e lipidio de leite min. 28%p/p. A
embalagem deverad conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacBes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do produto. Apresentar
Certificado de Inspe¢do Estadual ou Federal. Data de
fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura.
Prazo de validade: de no minimo 1 més. Deve ser
entregue respeitando a temperatura de 0°C - 5°C em
veiculo e caixas de carregamento proprias. Embalagem
de 1 Kg.

74- Repolho Organico - Caracteristicas técnicas: verde,
novo, de 12 qualidade, folhas sds, sem rupturas, com
coloracdo uniforme, sem manchas, livre de
enfermidades, isento de partes puatridas. N&o deve estar
danificado por qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica. Suficientemente desenvolvido, em perfeito
estado de conservacdo e maturacdo. lIsento de
substancias nocivas a salide. Unidade de peso médio
de 800 g.

252

75- Sal Marinho lodado Moido— Caracteristicas
técnicas: embalagem primaria: sacos de polietileno
transparente, atéxico, pacotes de 1 Kg. Com umidade
maxima de 0,2 %. Data de fabricacéo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizacdo de fornecimento
expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no
minimo 5 (doze) meses. Kg

108

76- Salsinha Organica - Caracteristicas técnicas:
fresca, de primeira, de tamanho e coloragéo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida, de qualidade firme e
intacta, isenta de enfermidades e de material terroso e
umidade externa anormal, livre de germinacdo, sem
danos fisicos e mecéanicos oriundos do manuseio e
transporte, acondicionada em embalagem adequada.
Isento de substdncias nocivas a salde. Pesando
aproximadamente 150g por maco.

180

77-Suco de Laranja Integral- Caracteristicas técnicas:
suco integral de laranja, sem adi¢do de 4&gua,
conservantes e corantes. Embalagens plésticas contendo
data de fabricacéo e validade. Unidade: Galdo de 5 Lt

360

78-Suco de Uva Integral - Caracteristicas técnicas:
suco integral de uva, sem adicdo de &gua, conservantes
e corantes. Embalagens plasticas contendo data de
fabricacdo e validade. Unidade: Galdode 5Lt

360

79- Tangerina Organica — Caracteristicas técnicas:
tamanho médio e deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas, com coloragdo propria,
superficie lisa, livre de danos mecanicos, fisioldgicos,
pragas e doencas, estar em perfeitas condi¢des de
conservacdo e maturagdo. Isento de substancias nocivas
a saude, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

660




80-Tilapia — Filé — Caracteristicas técnicas: Sem pele,
sem nenhuma espinha, congelado, a temperatura de -12°,
livre de parasitas e de qualquer substancia contaminante
que possa alterar as caracteristicas organolépticas.
Embalado a vacuo, com peso 01 (um) quilo por pacote,
em embalagem primaria plastica, atéxica e transparente.
A entrega deve seguir as normas de inspecao sanitarias:
em veiculos e caixas préprias para transporte. Unidade:
Kg.

372

81- Tomate — Caracteristicas técnicas: grupo oblongo
ou redondo, subgrupo verde maduro a pintado. Classe
do oblongo: média ou grande de 50 a 80 mm de didmetro
transversal. Classe do redondo médio a grande, maior
que 65 mm até 100 mm de diametro transversal. Tipo
especial, pesando entre 100 a 200 g a unidade, de acordo
com a portaria M.A n° 553 de 30/08/95. Deve apresentar
as caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvida, bem formados, limpos,
com coloragdo prépria, com superficie lisa, livre de
danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doengas. Estar
em perfeitas condi¢cGes de conservacdo e maturacao.
Unidade: Kg

480

82- Tomate Orgénico— Caracteristicas técnicas: grupo
oblongo ou redondo, subgrupo verde maduro a pintado.
Classe do oblongo: média ou grande de 50 & 80 mm de
didmetro transversal. Classe do redondo médio a grande,
maior que 65 mm até 100 mm de didmetro transversal.
Tipo especial, pesando entre 100 a 200 g a unidade, de
acordo com a portaria M.A n° 553 de 30/08/95. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvida, bem formados,
limpos, com coloragdo propria, com superficie lisa, livre
de danos mecénicos, fisiologicos, pragas e doengas.
Estar em perfeitas condicbes de conservacdo e
maturacdo. Isento de substdncias nocivas a saude.
Unidade: Kg

480

83-Tomate Cereja Organico: Caracteristicas técnicas:
tomate em inicio de maturacgdo, fresco. Atingir o grau
maximo ao tamanho (gratdo), aroma, cor e sabor
préprios da espécie e variedades. Apresentar grau de
maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulagéo,
o0 transporte e a conservacdo em condi¢Bes adequadas
para 0 consumo mediato e imediato. Ndo conterem
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca. Estarem isentos de
umidade externa anormal, aroma e sabor estranho os.
Estarem livres de residuos e fertilizantes. Deve
apresentar-se maturacdo entre 60 a 80%. Isento de
substancias nocivas a saude. Kg

312

84- Uva - Caracteristicas técnicas: Nidgara roxa, Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem
formadas, com coloracdo prdpria, superficie lisa, livre
de danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condigdes de conservagdo e
maturacdo. Isento de substancias nocivas a salde,

696




permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

85-Uva Organica - Caracteristicas técnicas: Nidgara
roxa, Deve apresentar as caracteristicas de qualidade,
bem formadas, com coloragdo propria, superficie lisa,
livre de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condi¢cdes de conservacéo e
maturacdo. Isento de substancias nocivas a salde,
permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

696

86- Vinagre de Maca- Caracteristicas técnicas: de
magcd, devera atender a legislagdo de alimentos em
vigor, observando as boas préaticas de manufaturas. Data
de fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data
de autorizacdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Embalagem de 900ml

48

ASSINATURA DO REPRESENTANTE LEGAL
CPF REPRESENTANTE LEGAL
MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO/SC
PRACA LEONARDO SELL, 40 - CENTRO - RANCHO QUEIMADO - SC
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
PROCESSO LICITATORIO N,

ANEXO 111

MODELO DE DECLARACAO DE QUE CUMPRE PLENAMENTE OS
REQUISITOS DE HABILITACAO

Em atendimento ao previsto no edital de PREGAO PRESENCIAL n°. /20,
DECLARAMOS que cumprimos plenamente os requisitos de habilitagdo exigidos para
participacdo no presente certame. : de

de 2020.

(Nome completo por extenso do responsavel pela Pessoa Juridica)

(Assinatura e carimbo do CNPJ)




* devera ser apresentado fora do envelope de habilitacdo.

MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO/SC
PRACA LEONARDO SELL, 40 - CENTRO - RANCHO QUEIMADO -SC
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
PROCESSO LICITATORIO No.

ANEXO IV
MODELO DE DECLARACAO DE NAO EMPREGO DE MENORES DE 18 ANOS

DECLARACAO

A empresa, abaixo assinada, por seu representante legal, DECLARA, para fins do
disposto no inciso V do art. 27 da Lei n°® 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela
Lei n®9.854, de 27 de outubro de 1999 e alteracGes posteriores, que ndo emprega menor
de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de
dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicdo de aprendiz:
Sim () Quantos () Néo ().

, de de 2020.




(Nome completo por extenso do responsavel pela Pessoa Juridica)

(Assinatura e carimbo do CNPJ)

MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO/SC
PRACA LEONARDO SELL, 40 - CENTRO - RANCHO QUEIMADO -SC
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
PROCESSO LICITATORIO No.

ANEXO V
MODELO DE DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE PARENTESCO

(Nome da empresa) , inscrita no CNPJ
sob o n° , por intermédio de seu representante legal o
(@ Sr (a) , portador (a) da
Carteira de Identidade n° e do CPF n°

, DECLARA que observa o artigo 76 da Lei Orgéanica do
Municipio de Rancho Queimado:

Art. 76 O Prefeito, o Vice-Prefeito, os Vereadores e os Secretarios Municipais, bem
como, as pessoas a qualquer um deles ligadas por matriménio, parentesco afim ou
consanguineo até o segundo grau, igualmente por adocéo, ndo poderéo contratar com o
Municipio, subsistindo a proibicao até seis meses depois de findas as respectivas funcoes.

Paragrafo unico. Ficam excluidos da proibicao de contratar com o0 municipio os parentes
de servidores municipais, desde que estes ndo possuam poder de influéncia sobre a
conducéo da licitacdo, que por participar diretamente do procedimento como membro



da comissdo, quer em razao de sua posi¢do hierarquica sobre aqueles que participam do
procedimento de contratagéo.

E que observa também o disposto no artigo 9 da Lei 8.888/93, conforme segue:

Art. 9° N&o podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execucdo de
obra ou servico e do fornecimento de bens a eles necessarios:

| - 0 autor do projeto, basico ou executivo, pessoa fisica ou juridica;

Il - empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracdo do projeto
basico ou executivo ou da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, acionista ou
detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto ou controlador,
responsavel técnico ou subcontratado;

I11 - servidor ou dirigente de 6rgédo ou entidade contratante ou responsavel pela licitagao.

§ 1° E permitida a participacdo do autor do projeto ou da empresa a que se refere o
inciso Il deste artigo, na licitacdo de obra ou servigo, ou na execu¢ao, como consultor
ou técnico, nas funcdes de fiscalizacdo, supervisdo ou gerenciamento, exclusivamente a
servico da Administragéo interessada.

8 2° O disposto neste artigo ndo impede a licitagdo ou contratacio de obra ou servico
que inclua a elaboragéo de projeto executivo como encargo do contratado ou pelo preco
previamente fixado pela Administracgao.

8 3° Considera-se participagéo indireta, para fins do disposto neste artigo, a existéncia
de qualquer vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira ou trabalhista
entre o autor do projeto, pessoa fisica ou juridica, e o licitante ou responsavel pelos
servigos, fornecimentos e obras, incluindo-se os fornecimentos de bens e servigos a estes
necessarios.

8§ 4° O disposto no paragrafo anterior aplica-se aos membros da comisséo de licitag&o.

, de de 2020.

Assinatura do Representante Legal da Empresa



MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO/SC
PRACA LEONARDO SELL, 40 - CENTRO - RANCHO QUEIMADO -SC
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
PROCESSO LICITATORIO No.

ANEXO VI

MODELO DE DECLARACAO DE IDONEIDADE

................................................................... (Razdo Social), inscrita no CNPJ sob o n°

(MATRIZ) oo , por intermédio de seu representante legal o(a)
R () T TSP PP PP PPV PR PRI

portador(a) da Carteira de Identidade - RG N°.......cccccoovieiieiecicceccc e, e do CPF
R DECLARA, sob as penas da lei, que é idonea para licitar ou

contratar com a Administracdo Publica Federal, Estadual, Municipal e Distrital, e que ndo
sofre a penalidade de suspenséo que a impeca de licitar e de contratar com a Administracéo
Publica em geral, assim como assume o compromisso de declarar a superveniéncia de
qualquer fato impeditivo a sua habilitag&o.

Em........... (o [TRTTTTTTTTTT de 2020.



(assinatura do representante legal)

MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO/SC
PRACA LEONARDO SELL, 40 - CENTRO - RANCHO QUEIMADO -SC
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
PROCESSO LICITATORIO Ne.

ANEXO VII
MODELO DE CARTA DE CREDENCIAMENTO

Empresa:
Telefone:

E-mail:

Indicamos o (a) Sr.(a) ,
portador da cédula de identidade n° , Orgdo expedidor
, CPF nb° COMO  NOSSO
representante legal na Licitacdo em referéncia, podendo rubricar ou assinar documentos
(habilitacdo e proposta), manifestar, dar lances, prestar todos os esclarecimentos de nossa
proposta, interpor recursos, desistir de prazos e recursos, enfim, praticar todos os atos
necessarios ao fiel cumprimento do presente Credenciamento

, de de 2020.




(Nome completo por extenso do responsavel pela Pessoa Juridica)

(Assinatura e carimbo do CNPJ)

* devera ser apresentado fora do envelope de habilitacéo.
* anexar copia do RG e CPF do Credenciado e do Contrato Social.

* devera ter reconhecida em cartorio a assinatura do representante legal

MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO/SC
PRACA LEONARDO SELL, 40 - CENTRO - RANCHO QUEIMADO -SC
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N-.
PROCESSO LICITATORIO No.

ANEXO VIII
MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

O(A) MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO (6rg&o), pessoa juridica de direito
publico interno, inscrita no CNPJ sob o niumero 82.892.357/0001-96, sediada na Praca
Leonardo Sell, 40, Centro (endereco), neste ato representado pela Sr(a). CLECI
APARECIDA VERONEZI, Prefeita Municipal de Rancho Queimado (nome e cargo),
considerando o julgamento da licitacio no Pregdo n° / , Processo
Administrativo n® /| para REGISTRO DE PRECOS, RESOLVE registrar 0s
precos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a
classificacdo por ela(s) alcancada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as
condicgdes previstas no edital, sujeitando-se as partes as normas constantes na Lei n°
10.520/2002, Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas alteracdes, no Decreto n.® 7.892,
de 23 de janeiro de 2013, e em conformidade com as disposigdes a seguir:

1-OBJETO



A presente Ata tem por objeto o registro de precos para a eventual aquisicdo de
*******************************’ ESpeCIflcadOS HO(S) |tem(nS) do Termo de
Referéncia, anexo do edital de Pregdo n° /___, que é parte integrante desta Ata,
assim como a proposta vencedora, independente de transcricéo.

2 - PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

2.1. O preco registrado, as especificacdes do objeto, a quantidade, fornecedor(es) e as
demais condicdes ofertadas na(s) proposta(s) sdo as que seguem:

Razéo Social: CNPJ:
Endereco:
ITEM DO
TERMP DE Nome do Representante:
REFERENCIA | Telefone: E-mail:
e : . Valor Prazo da
Especificacdo | Marca | Unidade | Quantidade Unitario | Garantia

3-VALIDADE DA ATA

3.1. A validade da Ata de Registro de precos serad de 12 meses, a partir da sua assinatura,
ndo podendo ser prorrogada.

3.2. Nos termos do art. 15, § 4°, da Lei n° 8.666/1993, e do art. 16° do Decreto 7.892/2013,
0 Municipio de Rancho Queimado ndo estd obrigado a adquirir exclusivamente por
intermédio dessa Ata, durante o seu periodo de vigéncia, 0s materiais cujos precos nela
estejam registrados, podendo adotar para tanto uma licitacdo especifica, assegurando-se,
todavia, a preferéncia de fornecimento aos registrados, no caso de igualdade de condices.

4 - REVISAO E CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

4.1. Os precgos registrados poderdo ser revistos em decorréncia de eventual reducdo dos
precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo do objeto registrado, cabendo
a Administracdo promover as negociagdes junto ao(s) fornecedor(es).

4.2. Quando o preco registrado se tornar superior ao preco praticado no mercado por
motivo superveniente, a Administracdo convocara o(s) fornecedor(es) para negociar(em)
a reducdo dos precos aos valores praticados pelo mercado.

4.3. O fornecedor que ndo aceitar reduzir seu preco ao valor praticado pelo mercado sera
liberado do compromisso assumido, sem aplicacdo de penalidade.

4.3.1. A ordem de classificacdo dos fornecedores que aceitarem reduzir seus
precgos aos valores de mercado observard a classificacéo original.

4.4. Quando o preco de mercado se tornar superior aos pregos registrados e o fornecedor
nédo puder cumprir 0 compromisso, o 6rgdo gerenciador podera:

4.4.1. Liberar o fornecedor do compromisso assumido, caso a comunicagao ocorra
antes do pedido de fornecimento, e sem aplicacdo da penalidade se confirmada a
veracidade dos motivos e comprovantes apresentados; e




4.4.2. Convocar os demais fornecedores para assegurar igual oportunidade de
negociacao.

4.5. Ndo havendo éxito nas negociacbes, 0 Orgdo gerenciador deverd proceder a
revogacao desta ata de registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtencao da
contratagdo mais vantajosa.

4.6. O registro do fornecedor sera cancelado quando:
4.6.1. Descumprir as condicOes da ata de registro de precos;

4.6.2. N&o retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracdo, sem justificativa aceitavel;

4.6.3. Nao aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipdtese deste se tornar
superior aqueles praticados no mercado; ou

4.6.4. Sofrer sancdo administrativa cujo efeito torne-o proibido de celebrar
contrato administrativo, alcancando o 6Orgdo gerenciador e 6rgdo(s)
participante(s).

4.7 O cancelamento de registros nas hipoteses previstas nos itens 4.6.1, 4.6.2 e 4.6.4 sera
formalizado por despacho do 6rgao gerenciador, assegurado o contraditorio e a ampla
defesa.

4.8. O cancelamento do registro de precos poderd ocorrer por fato superveniente,
decorrente de caso fortuito ou forca maior, que prejudique o cumprimento da ata,
devidamente comprovados e justificados:

4.8.1. Por razdo de interesse publico; ou
4.8.2. A pedido do fornecedor.

5 - SANCOES ADMINISTRATIVAS

5.1. O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejara aplicacao das penalidades
estabelecidas no Edital.

6 — CONDICOES GERAIS

6.1. Para consecucdo dos fornecimentos dos materiais registrados nessa Ata serdo
celebrados contratos especificos com as empresas conforme disposto no Edital. A
assinatura desta ata e do contrato ndo geram direito adquirido a contratagdo, mas mera
expectativa de direito. Eventual aquisicdo dos precos registrados sera realizada conforme
0 interesse e conveniéncia da Administragéo.

6.2. Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em ( ) vias
de igual teor, que, depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes que
declaram aceitar todas as disposic¢des estabelecidas.

Rancho Queimado, de Janeiro de 2020.

CLECI APARECIDA VERONEZI,

Prefeita Municipal de Rancho Queimado



CONTRATADA (representante legal da contratada)

Testemunhas:

1. Nome: 2. Nome:
CPF: CPF:
Assinatura: Assinatura:

MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO/SC
PRACA LEONARDO SELL, 40 - CENTRO - RANCHO QUEIMADO -SC
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
PROCESSO LICITATORIO Ne.

ANEXO IX
MINUTA DE CONTRATO

TERMO DE CONTRATO DE COMPRA N° / QUE

CELEBRAM ENTRE SI O MUNICIPIO DE RANCHO
QUEIMADO (6rgéo) - SC E A EMPRESA

O MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO (6rg&o), pessoa juridica de direito publico
interno, inscrita no CNPJ sob o nimero 82.892.357/0001-96, sediada na Praca Leonardo
Sell, 40, Centro (endereco), neste ato representado pela Sr(a). neste ato representado pela
Sr(a). CLECI APARECIDA VERONEZI, Prefeita Municipal de Rancho Queimado
(nome e cargo), doravante designada simplesmente CONTRATANTE, e a empresa

, inscrita no CNPJ/MF sob n.° , com

sede na (logradouro), n° : (bairro),
(municipio/UF), CEP: , heste ato representada

pelo(a) Sr(a). (nome e cargo), inscrito(a) no
CPF sob o n° doravante denominada CONTRATADA, tendo em vista

as disposicdes da Lei n° 8.666/93, Lei n® 10.520/2002, Decreto Municipal n°
e Decreto Federal n° 7.892/2013 (caso seja utilizado o registro de preco), resolvem



celebrar o presente Termo de Contrato, em decorréncia do pre¢co homologado e registrado
(caso seja utilizado o registro de pre¢co) no Pregdo n° / , por Sistema de
Registro de Precos, mediante as clausulas e condi¢Ges a seguir enunciadas:

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

11 O Ob_leto do presente ContratO é *hkkkhkhkkkhkkhkhkhkhkhkhkhkhkhkhhkhhhdihkhihhihiiiiiik
conforme especificagOes e quantitativos constantes do Termo de Referéncia anexo ao
Edital.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregé&o, identificado no predmbulo e
a proposta vencedora.

1.3. Descricdo dos itens:

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no Termo de
Referéncia, com inicio na data de / / e encerramento / / :
prorrogavel na forma do art. 57, 81° da Lei n° 8.666/93.

2.2. O prazo de validade da ata de registro de precos ndo sera superior a doze meses
incluidas eventuais prorrogacdes, conforme o inciso Il do 83° do art. 15 da Lei n°
8.666/93.

3. CLAUSULA TERCEIRA — FORMA DE FORNECIMENTO

3.1. O fornecimento do objeto do presente termo de contrato sera realizado conforme
requisicdo e autorizacdo de fornecimento pelo setor competente.

4. CLAUSULA QUARTA — PRECO E CONDICOES DE PAGAMENTO

4.1. O valor do presente Termo de Contrato é de R$ ( ).

4.1.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e
indiretas decorrentes da execucdo contratual, inclusive tributos e/ou impostos,
encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes,
taxa de administracao, frete, sequro e outros necessarios ao cumprimento integral
do objeto da contratacéo.

4.2. Os pagamentos serdo efetuados em até 30 (trinta) dias, contados da data da
apresentacdo da nota fiscal/fatura ao setor contabil, a vista do respectivo Termo de
Recebimento Definitivo do objeto ou Recibo pelo fiscal do contrato. Os pagamentos
decorrentes de despesas cujos valores néo ultrapassem o limite de que trata o inciso 11 do
art. 24 da Lei n° 8.666/93, sem prejuizo do que dispde seu paragrafo Unico, deverédo ser
efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados da apresentacdo da fatura.

4.2.1. As notas fiscais/faturas que apresentarem incorre¢des serdo devolvidas a
CONTRATADA e seu vencimento ocorrera em 05 (cinco) dias ap6s a data de sua
apresentacao valida.

4.3. Nenhum pagamento sera efetuado ao licitante vencedor, enquanto pendente de
liquidacdo qualquer obrigagéo financeira que Ihe for imposta, em virtude de penalidade



ou inadimpléncia, sem que isso gere direito ao pleito de reajustamento de pregos ou
correcdo monetaria.

5. CLAUSULA QUINTA - REAJUSTE

5.1. O preco pelo qual sera contratado o objeto da presente Licitacdo, considerando o
prazo de vigéncia, ndo sofrerd reajustes, salvo, por acordo das partes, nas situacoes
previstas no artigo 65, inciso Il, alinea d, da Lei n.° 8.666/93, para manter o equilibrio
econdmico financeiro.

6. CLAUSULA SEXTA — GARANTIA

6.1. N&o havera exigéncia de garantia de execucdo para a presente contratacao.

7. CLAUSULA SETIMA - CONDICOES DE ENTREGA E RECEBIMENTO DO
OBJETO

7.1. As condicdes de entrega e recebimento do objeto séo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo ao Edital.

8. CLAUSULA OITAVA - DOTACAO ORCAMENTARIA

8.1. As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotacdo
orcamentaria propria, prevista no orgamento do Municipio para o exercicio do ano de
2020/2021.

9. CLAUSULA NONA - DIREITOS E RESPONSABILIDADE DAS PARTES
9.1. S&o obrigacbes da CONTRATANTE:

9.1.1. Receber o objeto no prazo e condicdes estabelecidas no Edital e seus
anexos;

9.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens
recebidos provisoriamente com as especificacfes constantes do Edital e da
proposta, para fins de aceitacao e recebimento definitivo;

9.1.3. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeices, falhas ou
irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido,
reparado ou corrigido;

9.1.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacfes da Contratada,
através de comissao/servidor especialmente designado;

9.1.5. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento
do objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

9.2. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execucdo do presente Termo de
Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da
Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.



9.3. A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital, seus anexos e
sua proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes
da boa e perfeita execucdo do objeto e, ainda:

9.3.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condicdes, conforme
especificacOes, prazo e local constantes no Termo de Referéncia e seus anexos,
acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constarédo as indicagdes referentes
a: marca, fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia ou validade;

9.3.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo
com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n°
8.078, de 1990);

9.3.3. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste
Termo de Referéncia, 0 objeto com avarias ou defeitos;

9.3.4. Comunicar a Contratante, no prazo méaximo de 24 (vinte e quatro) horas que
antecede a data da entrega, 0s motivos que impossibilitem o cumprimento do
prazo previsto, com a devida comprovacao;

9.3.5. Manter, durante toda a execugéo do contrato, em compatibilidade com
as obrigacbes assumidas, todas as condicGes de habilitacdo e qualificacao
exigidas na licitacao;

9.3.6. Indicar preposto para representa-la durante a execucéo do contrato.

10. CLAUSULA DECIMA — SANCOES ADMINISTRATIVAS

10.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a Contratada

que:

10.1.1. Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacGes assumidas em
decorréncia da contratacao;

10.1.2. Ensejar o retardamento da execucédo do objeto;
10.1.3. Falhar ou fraudar na execucdo do contrato;
10.1.4. Comportar-se de modo inidéneo;

10.1.5. Cometer fraude fiscal;

10.2. Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode
aplicar a CONTRATADA as seguintes san¢des:

10.2.1. Adverténcia, por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem
prejuizos significativos para a Contratante;

10.2.2. Multa moratéria de 0,5% por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.

10.2.3. Multa compensatéria de 10% (dez por cento) sobre o valor total do
contrato no caso de inexecucdo total do objeto;

10.2.4. Em caso de inexecucdo parcial, a multa compensatdria, no mesmo
percentual do subitem acima, serd aplicada de forma proporcional a obrigacéo
inadimplida;



10.2.5. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com a Administracao
Pablica pelo prazo de até dois anos;

10.2.6. Declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracéo
Pablica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que
seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante
pelos prejuizos causados.

10.3. As sangdes previstas nos subitens 10.2.1, 10.2.5 e 10.2.6 poderdo ser aplicadas a
CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem
efetuados.

10.4. Tambeém ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Il e IV da Lei n° 8.666, de 1993,
as empresas ou profissionais que:

10.4.1. Tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

10.4.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;

10.4.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracéo
em virtude de atos ilicitos praticados.

10.5. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa a Contratada, observando-
se 0 procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei Federal n°
9.784, de 1999.

10.6. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos
valores a serem pagos, ou recolhidos em favor do Municipio, ou deduzidos da garantia,
ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa do Municipio e cobrados
judicialmente.

10.6.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo
méaximo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicacdo enviada
pela autoridade competente.

10.7. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir 0s prejuizos causados pela
conduta do licitante, o Municipio podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cdédigo Civil.

10.8. A autoridade competente, na aplicacdo das sanc¢des, levard em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado
a Administracdo, observado o principio da proporcionalidade.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — RESCISAO
11.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

11.1.1. Por ato unilateral e escrito da Administracdo, nas situacoes previstas nos incisos |
a Xll e XVIlI do art. 78 da Lei n° 8.666/93, e com as consequéncias indicadas no art. 80
da mesma Lei, sem prejuizo da aplicagédo das sanc¢des previstas neste contrato e em Edital.

11.1.2. Amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n® 8.666/1993.

11.2. Os casos de rescisao contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
contratada sempre que possivel o direito a prévia e ampla defesa.



12.3. ACONTRATADA, reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisao
administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666/1993.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — LEGISLACAO APLICAVEL

12.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢oes
contidas na Lei 8.666/1993, na Lei n° 10.520/2002 e demais normas de licitacbes e
contratos e, subsidiariamente segundo as disposi¢Ges contidas na Lei n® 8.078/1990
(Cddigo de Defesa do Consumidor) e normas e principios gerais dos contratos.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - FISCALIZACAO

13.1. A fiscalizagdo da execucdo do objeto serd efetuada na forma estabelecida no Termo
de Referéncia, anexo do Edital.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — DISPOSICOES GERAIS

14.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Santo Amaro da Imperatriz para dirimir os litigios
que decorrem da execucdo deste Termo de Contrato que ndo possam ser compostos pela
conciliacdo, conforme art. 55, §2° da Lei n° 8.666/1993.

14.2. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n°
8.666/1993.

Rancho Queimado, de Janeiro de 2020.

CLECI APARECIDA VERONEZI,

Prefeita Municipal de Rancho Queimado

CONTRATADA (nome do representante legal da contratada)

Testemunhas:
1. Nome: 2. Nome:
CPF: CPF:

Assinatura; Assinatura;



MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO/SC
PRACA LEONARDO SELL, 40 - CENTRO - RANCHO QUEIMADO -SC
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
PROCESSO LICITATORIO Ne.

ANEXO XI

MODELO DE DECLARACAO DE MICROEMPRESA, EMPRESA DE
PEQUENO PORTE ou MICRO EMPREENDEDOR INDIVIDUAL

(Apresentar no credenciamento fora dos envelopes)

, Inscrita
no CNPJ sob o n° , por intermédio de seu representante
legal, o(a) Sr.(a.) , portador(a)

da Carteira de ldentidade n° , do CPF n° :
DECLARA sob as sangdes administrativas cabiveis e sob as penas da lei, que esta
empresa, na presente data, é considerada:

( ) MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL, conforme 81° do art. 18A.° da Lei
Complementar n°® 123, de 14/12/2006.

() MICROEMPRESA, conforme inciso | do art. 3.° da Lei Complementar n® 123, de
14/12/2006.




( ) EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme inciso Il do art. 3.° da Lei
Complementar n® 123, de 14/12/2006.

Declara ainda que a empresa esta excluida das vedacfes constantes do § 4° do art. 3.° da
Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006.

, de de 2020.

Nome completo e assinatura do(s) representante(s) legal(is) da empresa

Obs.: Esta declaracdo devera estar fora dos envelopes 01 e 02.



