PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO
ESTADO DE SANTA CATARINA
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
02/2019- PROCESSO LICITATORIO N°. 12/2019

Data de Emissao: 15/02/2019
Data de Abertura: 07/03/2019
Horario: 09:00 horas.

CLECI APARECIDA VERONEZI, Prefeita Municipal de Rancho Queimado, no uso
legal de suas atribuicdes, através do Departamento Municipal de Licitagdes e Contratos,
torna publico que se acha aberta, nesta unidade, licitagio na modalidade PREGAO
PRESENCIAL, do tipo MENOR PRECO POR ITEM, sob a forma de fornecimento
parcelado, tendo por finalidade o Registro de Precos, conforme previsto no artigo 15,
inciso Il da Lei n.° 8.666/93, e regulamentado pelo Decreto n.® 7.892/2013, para eventual
FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS REFERENTES AO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE/2019, a
realizar-se no Departamento de Licitagdes e Contratos, sito a Praga Leonardo Sell, Centro,
Rancho Queimado - SC, CEP 88470-000, fone/fax: (48) 3275-3108, cujo processo €
julgamento serdo realizados de acordo com os procedimentos da Lei Federal 8.666/93 e
suas alteracgoes, Lei Federal 10.520/02, com o Decreto Federal 3.555 de 08/08/2000, com
o Decreto Municipal 1349/2005, que regulamenta a utilizacdo na modalidade pregdo e
com o descrito neste Edital.

Os envelopes contendo a Proposta de Precos e os Documentos de Habilitagdo deverao ser
entregues ao Pregoeiro até as 09:00 horas do dia 07 de margo de 2019, no Departamento
de Licitagdes e Contratos, no endereco supramencionado.

1. OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdio ¢ o Registro de Pregos para eventual
FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS REFERENTES AO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE/2019, do tipo
MENOR PRECO POR ITEM, com as respectivas quantidades e valores descritos no
Termo de Referéncia (Anexo I).

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1 Apos a homologacao da presente licitacdo, sera assinada uma ATA DE REGISTRO
DE PRECOS entre as partes, conforme Anexo VII, com prazo de validade de 12 (doze)
meses. O Municipio poderd, se entender necessario, convocar as empresas registradas
para assinatura de contrato, conforme modelo contido no Anexo VIII, apods a assinatura
da Ata de Registro de Precos.

2.2 E facultado a0 Municipio, quando a proponente vencedora nio atender a convocagio
para assinatura da Ata de Registro de Pregos, a ser realizada em até 10 (dez) dias apds a
homologacdo da licitagdo, nos termos supramencionados, dentro do prazo e condigdes
estabelecidos, convocar remanescentes, na ordem de classificacao.



2.2.1 A critério do Municipio, quando a quantidade oferecida pelo primeiro colocado nao
atender a demanda do objeto pretendido, poderao ser registrados outros pregos, desde que
justificada e comprovada a vantagem desse procedimento e que tais precos sejam
inferiores aos precos maximos admitidos nesse Edital (Anexo I).

3. DAS PENALIDADES
3.1 Dos casos passiveis de penalizagdo:

Ressalvados os casos fortuitos ou de for¢a maior devidamente comprovados, os
participantes dessa licitacdo estardo sujeitos a penalidades, garantida a prévia defesa no
respectivo processo, em decorréncia das seguintes hipodteses:

a) recusa injustificada a assinatura do instrumento de registro (ata— Anexo VII), no prazo
estabelecido no subitem 2.2 desse edital; e

b) recusa em celebrar o contrato ou retirar o instrumento substitutivo, quando convocado
para tal.

3.2 Das Sangdes:

Em qualquer uma das hipdteses anteriormente elencadas, estard o faltoso sujeito as
seguintes sangoes:

a) adverténcia;
b) multa;

¢) suspensdo temporaria do direito de participar em licitagdo e impedimento de contratar
com esse Municipio, por prazo nao superior a 05 (cinco) anos; e

d) declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a
reabilitagdo, perante o Municipio, que serd concedida sempre que o faltoso ressarcir a
Administragdo pelos prejuizos resultantes e, apds, decorrido o prazo da sancdo aplicada.

3.2.1 A sangdo de declaragdao de inidoneidade ¢ de competéncia exclusiva da Prefeita
Municipal, sendo facultada a defesa prévia da interessada no respectivo processo, no
prazo de 10 (dez) dias da abertura de vista, podendo a reabilitagdo ser requerida apos dois
anos de sua aplicagdo, sendo que da decisdo final decorrerd imediata comunicagdo ao
Tribunal de Contas do Estado de Santa Catarina.

3.3 Da aplicacao das penalidades:

As penalidades serdo aplicadas administrativamente, independentemente de interpelagao
judicial ou extrajudicial.

3.4 Da aplicacao das multas:

Incorrendo o licitante numa das hipoteses descritas nas alineas “a” e “b” do subitem 3.4.1
sera sancionado com a multa de 0,1% (um décimo por cento) do valor proposto pelo
faltoso, considerando-se a quantidade total pretendida do lote.

3.5. Da Cumulatividade:

3.5.1. A aplicacdo da penalidade “multa” ndo impede que a Administragdo rescinda
unilateralmente o contrato e venha a aplicar, cumulativamente, as sangdes previstas no
subitem 3.2, alineas “c” e/ou “d”.



3.6 — Da extensdo das penalidades:

As sangdes dispostas nas alineas “c” e “d” do subitem 3.2 poderao ser também aplicadas
aquelas que, em razao dos contratos regidos pela Lei 8.666/1993:

a) tenham sofrido condenacdo definitiva por praticarem por meios dolosos, fraude fiscal
no recolhimento de quaisquer tributos;

b) tenham praticado atos ilicitos visando frustrar os objetivos da licitagdo; e

¢) demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo, em virtude
de atos ilicitos praticados.

4. DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

4.1. Esta licitag@o esta aberta a todas as empresas que se adequarem ao ramo de atividades
pertinentes ao fornecimento do objeto do presente certame e que atendam as condigdes
exigidas para habilitacdo neste Edital (Item 10.0 e seguintes) e seus anexos, correndo por
sua conta todos os custos decorrentes da elaboracao e apresentacdo de suas propostas, nao
sendo devida nenhuma indenizagao as licitantes pela realizacao de tais atos.

4.2. Além das vedagdes estabelecidas pelo artigo 9° da Lei Federal n°® 8.666/93, ndo sera
permitida a participagdo de empresas:

a) Em processo de dissolugdo, liquidagao, fusdo, cisdo ou incorporagao;
b) Suspensas de contratar com a Unido, Estados € Municipios;

¢) Impedidas de licitar e contratar com a Unido, Distrito Federal, Estados ¢ Municipios,
conforme dispoe o artigo 7° da Lei n°. 10.520 de 2002;

d) Declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a Administragao Publica;
e) Em recuperacao judicial;

f) Cuja faléncia tenha sido decretada, sob concurso de credores;

g) Constituidas sob a forma de cooperativa de mao de obra;

4.3 — E vedada a participagdo de empresas em consorcio.

5. DO CREDENCIAMENTO

5.1. No inicio da sessdo, cada empresa licitante poderd credenciar apenas um
representante, o qual devera identificar-se junto ao Pregoeiro, apresentando a respectiva
cédula de identidade ou documento equivalente e comprovando, por meio de instrumento
proprio, poderes para formulacao de propostas (lances verbais) e para a pratica dos demais
atos inerentes ao certame (Modelo — Anexo VI).

5.1.1. Certidao Simplificada da Junta Comercial, no caso de Microempresa e Empresa de
Pequeno Porte, emitida no ano civil corrente. Em caso da ndo entrega deste documento,
o licitante ndo poderéa gozar dos beneficios previstos na Lei Complementar n® 123/2006
e alteracodes;

5.1.2. Declaragao de que cumpre plenamente os requisitos de habilitacao (Anexo IV).

5.1.3. Coépia do Ato constitutivo, estatuto, contrato social em vigor devidamente
registrado ou registro comercial, no caso de empresa individual.



5.1.4. O credenciamento (Modelo — Anexo VI), devera ser apresentado com a assinatura
do representante legal reconhecida em cartorio.

5.1.5. Os documentos mencionados nos Itens 5.1 e 5.1.3, inclusive o documento de
identificacdo do representante credenciado, deverdo ser apresentados em fotocopias
autenticadas ou fotocopias simples, acompanhadas dos respectivos originais, para a
devida autenticacao pela Equipe do Pregao;

5.2. Se a empresa se fizer representar por procurador, faz-se necessario o credenciamento
através de outorga por instrumento publico ou particular; neste Ultimo caso mediante
apresentacao do ato constitutivo da Empresa, para identificacdo daquele que outorgou os
poderes ao seu representante. Tanto o instrumento publico como o particular devera
conter mengao expressa de que lhe confere amplos poderes, inclusive para formular
ofertas e lances de pregos, para recebimento de intimagdes e notifica¢des, desisténcia ou
nao de recursos, bem como demais atos pertinentes ao certame.

5.3. Fazendo-se representar a licitante pelo seu socio-gerente, diretor ou proprietario,
devera comprovar ser o responsavel legalmente, podendo assim assumir obrigacdes em
decorréncia de tal investidura.

5.4. Cada credenciado poderd representar apenas uma empresa licitante.

5.5. Iniciada a Sessdo, serd vedada a substitui¢do do representante da empresa
devidamente credenciado, ainda que esteja munido de instrumento procuratdrio com
poderes especificos, salvo por caso fortuito ou for¢a maior.

5.6. A falta ou incorrecao dos documentos mencionados nos itens 5.2 € 5.3 nao implicara
a exclusdo da empresa em participar do certame, mas impedira o representante de se
manifestar na apresentacdo de lances verbais e demais fases do procedimento licitatorio.

5.7. Os documentos que credenciam o representante deverao ser entregues separadamente
dos envelopes de nimeros 01 e 02.

6. DO RECEBIMENTO E DA ABERTURA DOS ENVELOPES

6.1. A reunido para recebimento e abertura dos envelopes contendo a Proposta de Precos
e os Documentos de Habilitacdo serd publica, dirigida pelo Pregoeiro, em conformidade
com este Edital e seus Anexos, no local e horario determinados no predmbulo do presente
edital.

6.2. Declarada aberta a sessdo pelo Pregoeiro, os representante(s) da(s) Empresa(s)
licitante(s) entregara(ao) os envelopes contendo a(s) proposta(s) de pregos e os
documentos de habilitacdo, ndo sendo aceita, a partir desse momento a admissao de novos
licitantes.

6.3. O envelope da Proposta de Precos devera ser expresso, em seu exterior, as seguintes
informacdes:

ENVELOPE 01 - PROPOSTA DE PRECOS MUNICiPIO DE RANCHO
QUEIMADO

PREGAO PRESENCIAL N° 02/2019
RAZAO SOCIAL E N° DO C.N.P.J. DA PROPONENTE



6.4. O envelope dos Documentos de Habilitagdo devera ser expresso, em seu exterior, as
seguintes informacdes:

ENVELOPE 02 - DOCUMENTOS DE HABILITACAO MUNICIPIO DE
RANCHO QUEIMADO

PREGAO PRESENCIAL N° 02/2019
RAZAO SOCIAL E N° DO C.N.P.J. DA PROPONENTE

6.4.1. A auséncia dos dizeres na parte externa do envelope ndo constituird motivo para
desclassificacdo do licitante, que podera regulariza-lo no ato da entrega.

6.5. Inicialmente, serd aberto o Envelope 01 - Proposta de Pregos - e, apds, o Envelope
02 - Documentos de Habilitagao.

7. DA PROPOSTA DE PRECOS

7.1. A Proposta de Precos deverd ser apresentada em uma via impressa, obrigatoriamente
na ordem que se encontram os itens, podera ser utilizada o Formulario Padrao de Proposta
(Anexo II), deverd ser redigida com clareza em lingua portuguesa, salvo quanto a
expressoes técnicas de uso corrente, sem alternativas, sem emendas, sem rasuras ou
entrelinhas, devidamente datadas e assinadas na Ultima folha e rubricadas nas demais,
pelo representante legal da licitante.

7.2. Na Proposta de Precos deverdo constar:

7.2.1. Razao social da licitante, no do CNPJ / MF, enderego completo, telefone, fax para
contato e, se possivel, endereco eletronico (e-mail), nimero da conta corrente, agéncia e
respectivo Banco;

7.2.2. Prazo de eficéacia da proposta, o qual ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias
corridos, a contar da data de sua apresentacao;

7.2.3. Uma unica cota¢do, com prego unitario e total de cada item, em moeda corrente
nacional, expressos em algarismos, sem previsdo inflacionaria. Em caso de divergéncia
entre o valor unitario e total, serd considerado o primeiro;

7.2.4. No caso do prego unitario, serdo aceitas até 02 (duas) casas decimais apos a virgula,
e na hipotese de apresentacdo de pregos com mais de 02 (duas) casas decimais, o
Pregoeiro e Equipe de Apoio desprezara todos os valores a partir da 3? (terceira) casa
decimal, inclusive, refazendo o célculo para efeito de julgamento.

7.2.5. Prazo de entrega serd na forma estabelecida no Anexo I — Termo de Referéncia do
Edital.

7.3. Os pregos apresentados na proposta devem incluir todos os custos e despesas, tais
como: custos diretos e indiretos, tributos incidentes, taxa de administracdao, servigos,
encargos sociais, trabalhistas, seguros, treinamento, lucro, transporte, bem como a
entrega, € outros necessarios ao cumprimento integral do objeto deste Edital e seus
Anexos;

7.4. Quaisquer tributos, despesas e custos, diretos ou indiretos, omitidos da proposta ou
incorretamente cotados que nao tenham causado a desclassificagdo da mesma por
caracterizar preco inexequivel no julgamento das propostas, serdo considerados como
inclusos nos precos, ndo sendo considerados pleitos de acréscimos, a esse ou qualquer
titulo, devendo o(s) produto(s) ser(em) fornecido(s) sem 6nus adicionais;



7.5. A apresentacao das propostas implicard na plena aceitagao, por parte do licitante, das
condicdes estabelecidas neste Edital e seus Anexos;

7.6. Serao desclassificadas as propostas que ndo atenderem as especificagdes e exigéncias
do presente Edital e de seus Anexos e que apresentem omissoes, irregularidades ou
defeitos capazes de dificultar o julgamento;

7.7. O Pregoeiro considerard como formais erros de somatérios € outros aspectos que
beneficiem a Administragdo Publica e ndo implique nulidade do procedimento.

7.8. Superadas todas as fases, consumada a adjudica¢do do item com a competente
homologagao e procedida a assinatura da ATA DE REGISTRO DE PRECOS, a(s)
empresa(s) registrada(s) obrigar-se-d0 ao fornecimento dos itens cotados em suas
propostas de precos durante o prazo de sua vigéncia, sempre que os pedidos forem
realizados;

7.9. A ata de registro de precos vigorara por 12 (dose) meses.
8. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

8.1. Apds apresentacao da proposta, ndo cabera desisténcia, salvo por motivo justo
decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro.

8.2. Abertos os envelopes, as propostas serdo rubricadas pelo Pregoeiro e equipe de apoio;

8.3. No julgamento e classificacdo das propostas, serd adotado o critério de menor preco
por lote;

8.4. Lido os pregos, o Pregoeiro relacionara todas as propostas em ordem crescente.

8.5. O autor da oferta de valor mais baixo e os autores das ofertas com pregos até 10%
(dez por cento) superiores aquela poderdao fazer novos lances verbais e sucessivos, até a
proclamacao do vencedor;

8.6. Nao havendo pelo menos 03 (trés) ofertas nas condi¢des definidas no item anterior,
o Pregoeiro classificara as 03 (trés) melhores propostas, para que seus autores participem
dos lances verbais, quaisquer que sejam seus precos ofertados na proposta escrita;

8.6.1. Caso haja empate no valor das propostas escritas, € estas se encaixarem no disposto
nas sessdes 7.5 e 7.6, o Pregoeiro seguird o disposto no Art. 4° do Decreto Federal
3.555/2000, ou seja, em favor da ampliagdo da disputa entre os interessados em fornecer
0 objeto deste edital.

8.6.1.1. No caso de empate, conforme descrito acima, serd decidido por sorteio a ordem
dos lances verbais.

8.7. O Pregoeiro convidard individualmente os licitantes classificados, de forma
sequencial, a apresentar lances verbais, a partir do autor da proposta classificada de maior
preco e os demais, em ordem decrescente de valor;

8.8. A desisténcia em apresentar lance verbal, quando convocado pelo Pregoeiro,
implicara a exclusao do licitante da etapa de lances verbais e na manutencao do ultimo
precgo apresentado pelo licitante, para efeito de ordenacao das propostas;

8.9. Nao poderd haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o proponente
desistente as penalidades constantes no item 12 deste Edital;



8.10. Caso nao se realize lance verbal, serd verificada a conformidade entre a proposta
escrita de menor preco e o valor estimado para a contratagdo, se atender as necessidades
da administragdo o pregdo serd validado e passara para a fase seguinte;

8.11. Declarada encerrada a etapa competitiva, ¢ ordenadas as propostas o Pregoeiro
examinard a aceitabilidade da primeira classificada, quanto ao objeto e valor, decidindo
motivadamente a respeito;

8.12. Sendo aceitavel a proposta de menor prego, sera aberto o envelope contendo a
documentacdo de habilitacdo do licitante que a tiver formulado, para confirmacdo das
suas condi¢Oes de habilitagao;

8.13. Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no edital, o licitante sera declarado
vencedor, sendo-lhe adjudicado o objeto do certame;

8.14. Se a oferta nao for aceitavel ou se o licitante desatender as exigéncias de habilitagao,
o Pregoeiro examinard a oferta subsequente, verificando a sua aceitabilidade e
procedendo a habilitagdo do proponente na ordem de classificagdo, e assim
sucessivamente, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao edital, sendo o respectivo
licitante declarado vencedor e a ele adjudicado o objeto do certame;

8.15. Nas situacdes previstas nos subitens 8.10, 8.11 e 8.14, o Pregoeiro podera negociar
diretamente com o proponente para que seja obtido pre¢o melhor;

8.16. Da reunido, lavrar-se-4 ata circunstanciada, na qual serdo registradas as ocorréncias
relevantes, devendo a mesma, ao final, ser assinada pelo Pregoeiro, pela equipe de apoio
e pelos licitantes presentes; a estes, sendo-lhes facultado esse direito.

8.16.1. Havendo recusa de qualquer licitante em assinar a ata, este fato sera registrado
pelo Pregoeiro, presumindo-se concordancia de tal licitante com todos os seus termos e
conteudo, ficando precluso o direito de recurso.

8.17. As Microempresas ¢ Empresas de Pequeno Porte terdo preferéncia de contratagao
em caso de empate, nos termos da Lei Complementar n°. 123/2006.

8.17.1. Entende-se por empate, aquelas situagdes em que as propostas apresentadas pelas
Microempresas e/ou Empresas de Pequeno Porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento)
superiores a proposta mais bem classificada, nos termos do § 2°, do artigo 44, da Lei
Complementar n°. 123/2006.

8.17.2. Em caso de empate, a Microempresa e/ou Empresa de Pequeno Porte mais bem
classificada poderd, na sessdo publica de julgamento das propostas, sob pena de
preclusdo, apresentar proposta de preco inferior aquela considerada vencedora do
certame, situacdo em que sera adjudicado em seu favor o objeto licitado, tudo nos termos
do artigo 45 da Lei Complementar n°. 123/2006;

9. DA NEGOCIACAO

9.1. Na ocasido dos registros de pregos, podera haver a negociagdo direta, buscando-se a
obtencdao de um melhor prego a ser registrado.

10. DA DOCUMENTACAO PARA FINS DE HABILITACAO

10.1. Para fins de habilitagdo ao certame, os interessados terdo de satisfazer os requisitos
relativos a: habilitagdo juridica; qualificacdo técnica; qualificacdo econdmico-financeira;
regularidade fiscal.



10.1.1. Os documentos comprobatdrios pertinentes a habilitacao juridica, qualificagdao
técnica, qualificagdo econdmico-financeira e regularidade fiscal deverdo se encontrar
dentro do Envelope N° 02 (Documentos de Habilitacao).

10.1.2. Sera comprovada a veracidade das informagdes constantes nos documentos
apresentados, mediante diligéncia via online, caso haja divergéncias entre o documento
apresentado e o verificado, prevalecera as informagoes online.

10.1.3. Os documentos de habilitacao deverao ser autenticados por cartorio competente
ou apresentados além das copias, os documentos originais, para que se faga a conferéncia
pela Comissdo de Pregao, designada em 16/04/18 pela Portaria n® 106/2018;

10.1.4. A conferéncia a que se refere o item 10.1.3 deverd ser realizada antes da sessdo
de pregao.

10.2. As empresas deverdo apresentar, dentro do Envelope N° 02 (Documentos de
Habilitagdo), os documentos abaixo relacionados, em plena validade:

10.2.1 - Relativos a Habilitagdo Juridica:
a) registro comercial, no caso de empresa individual;

b) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais e, no caso de sociedades por ac¢des, acompanhado de
documentos de eleicdo de seus administradores;

b.1) os documentos em apreco deverao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidacdo respectiva;

¢) inscrigdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de
diretoria em exercicio; €

d) decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido
pelo Orgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

10.2.1.1 - Se os documentos citado no item 10.2.1 tiverem sido apresentados em qualquer
outra das fases do pregdo (Credenciamento ou Proposta de precos) ndo se faz necessaria
a reapresentagdo na fase de Habilitagao.

10.2.2 - Relativos a Regularidade Fiscal e Trabalhista:
a) Prova de inscri¢ao no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica CNPJ/MF.

b) prova de regularidade para com as Fazendas Federal, Estadual e Municipal do
domicilio ou sede da licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;

b.1) a prova de regularidade para com a Fazenda Federal ¢ a Certidao da Divida Ativa da
Unido, fornecida pela Procuradoria da Fazenda Nacional.

c) prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS),
demonstrando situagdo regular no cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei.

d) Prova de Regularidade Trabalhista (CNDT), emitida gratuitamente nas paginas
eletronicas do Tribunal Superior do Trabalho; do Conselho Superior da Justica do
Trabalho e dos Tribunais Regionais do Trabalho, nos termos da Lei 12.440/2011.



e) Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual;

f) Alvara de Funcionamento emitido pelo municipio sede da licitante ou de sua filial;
g) Alvara Sanitario pelo municipio sede da licitante ou de sua filial.
10.2.3 — Relativos a Qualificagdo Econdmico-Financeira:

a) certiddo negativa de faléncia ou concordata expedida pelo distribuidor da sede da
licitante;

10.2.4.1. Sera considerada valida a certidao emitida em no maximo 90 (noventa) dias
antes da data prevista para apresentacao dos envelopes;

10.3. Os Fornecedores deverdo apresentar declaracdo, devidamente assinada pelo
representante legal da empresa, sob as penalidades cabiveis, de que:

a) ndo possui em seu quadro de pessoal empregado(s) com menos de 18 anos, em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre e menores de 16 (dezesseis) anos, em qualquer trabalho,
salvo na condi¢do de aprendiz, a partir de 14 anos, nos termos do art. 7°, XXXIII, da
Constituicao Federal e art. 27, V, da Lei 8666/93. (Conforme modelo anexo V);

10.5. Nos casos de empresas ME e EPP, havendo alguma restrigdo na comprovagao da
regularidade fiscal, a empresa ndo sera declarada inabilitada, e sera assegurado o prazo
de 05 (cinco) dias tteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento em que o
proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogéaveis por igual periodo, a critério
da Administracdo Publica, para a regularizagdo da documentacdo, pagamento ou
parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com
efeito de certidao negativa, nos termos do artigo 43, da Lei Complementar n° 123/2006.

10.6. Certidao Simplificada da Junta Comercial, no caso de Microempresa e Empresa de
Pequeno Porte, emitida no ano civil corrente. Em caso da ndo entrega deste documento,
o licitante ndo poderéa gozar dos beneficios previstos na Lei Complementar n® 123/2006
e alteracodes;

10.6.1. Se o documento citado no item 10.6 tiver sido apresentado em qualquer outra das
fases do pregdo (Credenciamento ou Proposta de precos) ndo se faz necessdria a
reapresentacao na fase de Habilitagao.

11. DA IMPUGNACAO DO ATO CONVOCATORIO

11.1. Qualquer pessoa poderad solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o
presente edital.

11.2. As solicitagdes de esclarecimentos, de providéncias ou as impugnagdes do presente
edital deverdo ser protocoladas na Prefeitura Municipal na divisdo de licitagdes, até as 17
horas do dia 28/02/2019.

11.3. Cabera ao Pregoeiro decidir sobre a peticao no prazo de 48 (quarenta e oito) horas
e informar.

11.4. Acolhida a peticdo contra o ato convocatorio, sera designada nova data para a
realizacdo do certame, devendo-se cumprir o devido prazo legal.

12. DOS RECURSOS



12.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera manifestar imediata e
motivadamente a inteng¢do de recorrer, quando lhe serd concedido o prazo de 03 (trés)
dias corridos para apresentacdo das razdes do recurso, ficando os demais licitantes desde
logo intimados para apresentar contrarrazdes em igual periodo, que comegara a correr do
término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

12.2. A falta de manifestagdao imediata e motivada do licitante importara a decadéncia do
direito de recurso e a adjudica¢do do objeto da licitacdo pelo Pregoeiro ao vencedor.

12.3. O recurso contra decisao do Pregoeiro ndo terd efeito suspensivo.
12.4. Os recursos deverao ser decididos no prazo de 03 (trés) dias tteis.
12.5. O resultado do recurso sera divulgado na Imprensa Oficial.

12.6. O acolhimento de recurso importara a invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

12.7. Decididos os recursos, a autoridade competente fara a adjudicagao do objeto da
licitagdo ao licitante vencedor.

13. DA ATUALIZACAO DE PRECOS REGISTRADOS

13.1. A qualquer tempo, o prego registrado podera ser revisto em decorréncia de eventual
redugdo daqueles praticados no mercado. Os fornecedores registrados serdo convocados
para negociacdo do novo valor.

14. DOS PRAZOS
14.1. Do prazo para assinatura da ATA DE REGISTRO DE PRECOS

14.1.1. Fica estabelecido o prazo de até 10 (dez) dias, a contar da homologacao desta
licitacdo pela Prefeita Municipal, para convocagdo dos vencedores da presente licitagdo
para a assinatura da ATA DE REGISTRO DE PRECOS.

14.2. A Ata de Registro de Pregos vigorara por 12 (doze) meses.

14.3. O prazo de entrega serd na forma estabelecida no Anexo [ -Termo de Referéncia do
Edital, através de Nota de Empenho ou assinatura do contrato, observados todos os
preceitos constantes deste Edital e da Ata de Registro de Pregos que o integra, e constitui
obrigacao em cada uma das contratagdes efetuadas.

15. DO PAGAMENTO

15.1. O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apds a entrega dos servigos, com
a apresentagao da respectiva Nota Fiscal e este podera ser realizado através de
transferéncia bancéria, devendo a empresa contratada manter conta bancaria ativa, para
realizagdo do pagamento.

16. RECURSOS ORCAMENTARIOS

16.1. As despesas decorrentes do objeto desta licitacdo correrdo por conta dos recursos
or¢amentarios previstos para o ano de 2019, sendo que a cada contratagdo, de acordo com
anecessidade do Municipio, sera efetuado o devido empenhamento no item or¢amentério
especifico.

17. DO CONTRATO A SER CELEBRADO



17.1. Do compromisso e da celebracdo do contrato especifico

17.2. Uma vez assinada a ATA DE REGISTRO DE PRECOS, assume o REGISTRADO
o compromisso de atender durante o prazo de sua vigéncia os pedidos realizados, quando
entdo sera celebrado o CONTRATO especifico para tal, estabelecendo quantidades, prazo
de entrega, etc.

17.3. Como condigdo para a celebragcdo do Contrato, o licitante vencedor devera manter
as mesmas condi¢oes de habilitagao.

17.3.1. O Contrato, no caso do presente PREGAO, podera ser substituido pela Nota de
Empenho de Despesa na forma do artigo 62, “caput” e § 4°, da Lei 8.666/93.

17.4. Como condicao para emissao da Nota de Empenho, o licitante vencedor devera estar
com a documentagdo obrigatoria valida, perante, a Fazenda Federal, a Seguridade Social
(INSS) e ao Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢o (FGTS).

17.5. Se as certiddes referidas no item anterior ndo comprovarem a situacao regular do
licitante, a sessdo serd retomada e os demais chamados, na ordem de classificagdo, para
fazé-lo nas condigdes de suas respectivas ofertas, observado que o Pregoeiro examinara
a aceitabilidade, quanto ao objeto e valor, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes cabiveis.

17.6. A adjudicataria se obriga, nos termos deste Edital, a:

17.6.1. Apos a homologagao da licitacdo e assinatura da Ata de Registro de Precos, retirar
a Nota de Empenho ou assinar eventual termo de contrato no prazo de 05 (cinco) dias,
contados do recebimento da convocagao formal;

17.6.2. Entregar o objeto adjudicado, na forma estabelecida no Anexo I — Termo de
Referéncia do Edital, apos a expedicdo da Ordem de Fornecimento e da Nota de
Empenho, obedecendo a quantidade rigorosamente idéntica ao discriminado no termo de
referéncia (Anexo 1) deste edital;

17.6.3. Substituir, as suas expensas, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, apos notificagao
formal, os produtos entregues em desacordo com as especificagdes deste Edital, seus
anexos € com a respectiva proposta, ou que apresente vicio de qualidade;

17.7. Caso o REGISTRADO nao apresente situacdo regular no ato da assinatura do
contrato, serdo convocados os demais registrados para celebra-lo, observada a ordem de
classificagdo, respeitados os precos por ele oferecidos.

17.7.1. Ocorrendo a hipodtese prevista no item anterior, a sessdo do Pregdo sera retomada
na fase em que ocorreu a adjudicagdo do entdo vencedor.

17.8. O Orgdo se obriga, nos termos previstos neste edital a:

17.8.1. Receber os produtos adjudicados, nos termos, prazos, quantidade, qualidade e
condigdes estabelecidas neste edital;

17.8.1.1. Os produtos serdo recusados e devolvidos nas seguintes hipoteses:

a) Nota fiscal com quantidades e especificacdo dos requisitos em desacordo com o
discriminado na proposta de precos emitida pela proponente vencedora;

b) Apresentem vicios de qualidade ou impropriedade para o uso.



17.8.1.2. O recebimento definitivo dar-se-4 pelo Departamento de Compras do
Municipio, apds a verificagdo do cumprimento das especificagdes dos produtos, nos
termos deste Edital e seus anexos e da proposta adjudicataria.

17.9. A Ata de Registro de Precos e a minuta dos contratos formalizados serdo publicados
no Diario Oficial dos Municipios de Santa Catarina.

18. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

18.1. O descumprimento injustificado das obrigagdes assumidas nos termos deste edital
sujeita a contratada a multas, consoante o caput e §§ do art. 86 da Lei n°. 8.666/93,
incidentes sobre o valor da Nota de Empenho, na forma seguinte:

a) atraso de até 05 (cinco) dias, multa de 2% (dois por cento); b) a partir do 6° (sexto) dia
até o limite do 10° (décimo) dia, multa de 4% (quatro por cento), caracterizando-se a
inexecugao total da obrigacgdo a partir do 11° (décimo primeiro) dia de atraso.

18.2. Sem prejuizo das sangdes cominadas no art. 87, I, Il e IV, da Lei 8.666/93, pela
inexecucdo total ou parcial do objeto adjudicado, a administragdo municipal podera,
garantida a prévia e ampla defesa, aplicar a Contratada multa de até¢ 10% (dez por cento)
sobre o valor adjudicado.

18.3. Se a adjudicataria recusar-se a retirar a nota de empenho injustificadamente; se
recusar a assinar eventual termo de contrato ou se ndo apresentar situacdo regular no ato
da feitura da mesma, garantida prévia e ampla defesa, sujeitar-se-4 as seguintes
penalidades:

18.3.1. Multa de até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado; 18.3.2. Suspensdo
temporaria de participar de licitagdes e impedimento de contratar com a administracao
municipal, por prazo de até 02 (dois) anos, e,

18.3.3. Declaracdo de Inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao Publica.

18.4. A licitante, adjudicataria ou contratada que deixar de entregar ou apresentar
documentacdo falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da execucdo de seu
objeto, nao mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execugao do contrato, comportar-se
de modo inidoéneo ou cometer fraude fiscal, garantida prévia e ampla defesa, ficara
impedida de licitar e contratar com o Estado pelo prazo de até 05 (cinco) anos e, se for o
caso, serd descredenciada no Cadastro de Fornecedores por igual periodo, sem prejuizo
da agdo penal correspondente na forma da lei.

18.5. A multa, eventualmente imposta a contratada, serd automaticamente descontada da
fatura a que fizer jus, acrescida de juros moratdrios de 1% (um por cento) ao més. Caso
a contratada nao tenha nenhum valor a receber deste da administragdo municipal, ser-lhe-
4 concedido o prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados de sua intimagdo, para efetuar o
pagamento da multa. Apds esse prazo, nao sendo efetuado o pagamento, seus dados serdo
encaminhados ao Orgdo competente para que seja inscrita na divida ativa do Municipio,
podendo, ainda proceder a cobranca judicial da multa.

18.6. As multas previstas nesta se¢do ndo eximem a adjudicataria da reparacdo dos
eventuais danos, perdas ou prejuizos que seu ato punivel venha causar a administragao.

19. CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO



19.1. O objeto desta licitacdo serd recebido provisoria e definitivamente, em parcelas,
mediante pedidos representados por Nota de Empenho, através de atestado passado pela
unidade destacada pela Contratante.

19.2. A(s) detentora(s) da(s) Ata(s) de REGISTRO DE PRECOS desta licitagao,
reconhece(m) a(s) garantia(s) das mercadorias que fornecerem por um periodo de 06
(seis) meses da data de entrega, salvo quanto ao prazo de validade na hipotese de outro
ser estabelecido pelo fabricante, hipdtese em que a data da entrega o produto conte, ainda,
com no minimo 50% (cinquenta por cento) desta, responsabilizando-se por qualquer
substitui¢do que se fizer necessaria, decorrente do fornecimento pontual nos quantitativos
constantes das notas de empenho.

19.3. A entrega dos servigos serd por conta e risco da contratada.
20. DAS DISPOSICOES GERAIS

20.1. A entrega dos servigos objeto do presente certame, serd na forma estabelecida no
Anexo — I — Termo de Referéncias do Edital.

20.2. E facultada o Pregoeiro ou autoridade superior, em qualquer fase da licitacdo, a
promogao de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instru¢do do processo,
vedada a inclusdo posterior de documento ou informagdo que deveria constar no ato da
sessao publica.

20.2.1. O pregoeiro, no interesse publico, podera sanar, relevar omissdes ou erros
puramente formais observados na documentagdo e proposta, desde que ndo contrariem a
legislagao vigente e ndo comprometa a lisura da licitagao.

20.3. A autoridade competente para determinar a contratagao podera revogar a licitagao
por razdes de interesse publico derivado de fato superveniente devidamente comprovado,
pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo anulé-la por ilegalidade, de
oficio ou por provocagao de qualquer pessoa, mediante ato escrito e fundamentado.

20.3.1. A anulagao do procedimento induz as anulagdes da Ordem de Fornecimento e da
Nota de Empenho.

20.3.1. Os licitantes ndo terdo direito a indenizagdo em decorréncia da anulagdo do
procedimento licitatorio.

20.4. Os proponentes assumem todos os custos de preparacdo e apresentagdo de sua
proposta e ao Orgdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da condugdo ou do resultado do processo licitatério.

20.5. Os proponentes sao responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informagdes e
dos documentos apresentados em qualquer fase da licitagao.

20.6. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizagdo do certame na data marcada, a sessdo serd redesignada para o dia, hora e local
definidos, e, republicado na Imprensa Oficial.

20.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o
dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento.

20.8. As normas que disciplinam este pregdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, sem comprometimento da seguranga do futuro
contrato.



20.9. Qualquer pedido de esclarecimento em relagdo a eventuais duvidas na interpretagao
do presente Edital e seus Anexos devera ser encaminhado, por escrito, ao Pregoeiro, até
as 17:00 horas do dia 28/02/2019.

20.10. A homologag¢ao do resultado desta licitagdo nao implicara direito a contratagao.

20.11. Os casos omissos aplicam-se as disposi¢des constantes da Lei 10.520/2002, da Lei
8.666/93 e demais legislagdes pertinentes.

20.13. Sao partes integrantes deste Edital:
a) ANEXO I - Termo de Referéncia;
b) ANEXO II - Formulério Padrao de Propostas de Precos;
¢) ANEXO III - Modelo Declaragdao de cumprimento dos requisitos de habilitacao;
d) ANEXO IV - Modelos de Declaragao de ndo emprego de menores de 18 anos;
e) ANEXO V - Modelo de Carta de Credenciamento;
f) ANEXO VI — Minuta de Ata de Registro de Precos;
g) ANEXO VII — Minuta de Contrato.
Rancho Queimado, 15 de fevereiro de 2019.

CLECI APARECIDA VERONEZI

Prefeita Municipal



PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO
ESTADO DE SANTA CATARINA
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.

02/2019 - PROCESSO LICITATORIO N°. 12/2019

ANEXO 1
TERMO DE REFERENCIA
1-OBJETO

O objeto da presente licitagdo € a possivel contratagio para fornecimento de géneros alimenticios,

referentes ao Programa Nacional de Alimentagao Escolar — PNAE/2019.

2 — JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO

A justificativa da presente contratacdo ¢ fornecimento de Alimentagdo escolar saudavel
para as escolas municipais de Rancho Queimado, para garantia da Seguranga Alimentar

e Nutricional dos estudantes.

3 — ESPECIFICACAO SERVICOS

ALIMENTO

QUANTI
DADE

VALOR
UNITARIO
MAXIMO

VALOR
TOTAL
MAXIMO

01-Acafrao da terra em p6 (curcuma moida): Caracteristicas técnicas: Produto em po.
Embalagem plastica livre de perfuragdes, mofo, umidade e detritos. Na embalagem devera
conter a identificagdo do produto, marca do fabricante, data de fabricagéo e prazo de validade
de no minimo 5 meses. Embalagem de 50g.

70

4,40

308,00

02-Acucar demerara - Caracteristicas técnicas: Amorfo, de primeira qualidade, isento de
fermentagdes, de matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais, tendo aspecto
proprio do tipo do agucar, cor: propria, cheiro proprio e sabor doce. No rotulo deve trazer a
denominagdo "aglcar demerara". Embalagem priméria: sacos de papel ou leitos. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, niimero
de lote, quantidade do produto. Data de fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses.
Pacotes de 1kg

270

5,55

1.498,50

03-Acucar refinado — Caracteristicas técnicas: Amorfo, de primeira qualidade, isento de
fermentagoes, de matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais, tendo aspecto
proprio do tipo do agucar, cor: propria, cheiro proprio e sabor doce. No rotulo deve trazer a
denominagdo "agucar refinado". Embalagem primaria: sacos de polietileno leitoso ou
transparente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no

190

2,45

465,50




maximo 30 dias da data de autorizagao de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de
no minimo 5 meses. Pacotes de 1kg.

04-Alho in natura — Caracteristicas técnicas: Tipo extra, grupo roxo, subgrupo nobre,
classe 5. Devera ser acondicionado em embalagem confeccionada em material apropriado e
atoxico, com pelo menos a face principal transparente e incolor, de modo a permitir a perfeita
visualiza¢do do produto e com capacidade para 150 gramas. Pacotes de 150g.

70

5,80

406,00

05- Alho poré - Caracteristicas técnicas: Cilindro de folhas verdes encaixadas umas nas
outras, esbranquicadas na zona subterranea; tenra, vigosa, textura e consisténcia de vegetal
fresco, livre de folhas murchas ou amareladas. Unidades de no minimo 150g.

120

3,35

402,00

06- Amido de milho - Caracteristicas técnicas: Amido de milho, em pd, tipo maisena.
Produto amilaceo extraido do milho, produzido a partir de matérias primas sas e limpas isentas
de matérias terrosa e parasitas, ndo podendo apresentar-se umido, rancoso ou com a
embalagem danificada. Aspecto: pd fino, Cor: branca; Odor e Sabor proprio. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Embalagem: 500 gramas.

30

3,45

103,50

07-Arroz parboilizado — Caracteristicas técnicas: Beneficiado , parboilizado longo, fino,
tipo I. Umidade méaxima de 14%. Embalagem primaria: Sacos de polietileno transparente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificag@o, procedéncia, informagdes
nutricionais, numero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizag@o de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1 kg.

370

2,80

1.036,00

08-Arroz integral — Caracteristicas técnicas: Longo fino, tipo 1 integral em sacos plésticos
transparentes e atoxicos, limpos, ndo violados, resistentes, acondicionados em fardos
lacrados. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Devera apresentar validade
minima de 5 meses a partir da data de entrega. Pacotes de 1kg

130

3,70

481,00

09-Aveia em flocos finos — Caracteristicas técnicas: integral, flocos finos, isenta de
substancias nocivas a saude. Embalagem: sacos plasticos apropriados, resistentes, em perfeito
estado de conservagao. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Data de
fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida
pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 500g.

210

5,55

1.165,50

10-Banana branca — Caracteristicas técnicas: Grupo II, tipo especial, de conformidade com
a Portaria M.A. n.° 126 de 15/05/81. Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas com coloragdo propria, livre de
danos mecanicos, fisioldgicos, pragas, doencas e estar em perfeitas condi¢des de conservagao
e maturacdo. Isento de substancias nocivas a saide, permitido apenas as tolerancias previstas
em lei. Unidade: Kg

1.420

3,15

4.473,00

11- Batata doce — Caracteristicas técnicas: Lavada, de 1* qualidade, sem lesdes de origem
fisica ou mecanica, ndo apresentarem rachaduras ou cortes na casca, livre de enfermidades,
isenta de partes putridas. Com tamanho uniforme, devendo ser graudas. Unidade: Kg

180

3,35

603,00

12-Batata inglesa - Caracteristicas técnicas: Escovada, grupo I ou II, classe 2, tipo:
especial, de conformidade com a Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e Portaria M.A. 523 de
28/08/96. Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, com coloragdo propria, livre de danos mecénicos, fisiologicos,
pragas e doengas e estar em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo. Isento de
substancias nocivas a satde. Unidade: Kg

240

2,85

684,00




13-Beterraba — Caracteristicas técnicas: tamanho médio, 250g a 300g a unidade, especial,
de conformidade com a Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e Portaria M.A. 523 de 28/08/96
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas com boa formagao, limpas e de coloragéo
propria, livre de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doenga e isentas de folhas. Isento de
substancias nocivas a satde. Unidade: Kg

80

3,60

288,00

14-Bebida lactea - Caracteristicas técnicas: Bebida Lactea lacteo resultante da mistura do
leite (in natura, pasteurizado, esterilizado, UHT, reconstituido, concentrado, em p9, integral,
semidesnatado ou parcialmente desnatado e desnatado) e soro de leite (liquido, concentrado
e em po) adicionado ou ndo de produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s), leite(s)
fermentado(s), fermentos lacteos selecionados e outros produtos lacteos. A base Lactea
representa pelo menos 51% massa/massa (m/m) do total de ingredientes do produto. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 10 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Sabores:
Morango, salada de frutas e coco. Sacos de 900 MI.

640

3,35

2.144,00

15-Bolacha doce tipo Leite - Caracteristicas técnicas: Produto obtido pelo amassamento
e cozimento conveniente de massa de farinha de trigo preparada com farinhas, amidos,
féculas, fermentadas ou ndo e outras substincias permitidas na legislacdo. Umidade maxima
de 8% e lipidios minimo de 8%. Ingredientes: Farinha de trigo, aglicar, gordura vegetal
hidrogenada, agucar invertido, sal, estabilizante lecitina de soja, fermentos quimicos
(bicarbonato de amonio, bicarbonato de sddio, fosfato de monocalcio) e aromatizante.
Embalagem primaria: tripla embalagem interna em polipropileno bi-orientado e externa em
filme laminado flexivel composto de polipropileno bi-orientado. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de
lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 400 g.

190

5,50

1.045,00

16-Bolacha salgada tipo cream cracker - Caracteristicas Técnicas: Produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa de farinha de trigo preparada com farinhas,
amidos, féculas, fermentadas ou ndo e outras substincias permitidas na legislagdo. Umidade
maxima de 8% e lipidios minimo de 10%. Ingredientes: Farinha de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, extrato de malte, sal, agucar invertido, fermento bioldgico, estabilizante lecitina
de soja, fermento quimico (bicarbonato de sdédio) e regulador de acidez (&cido lactico).
Embalagem primdaria: Dupla embalagem, interna em polipropileno bi-orientado e externa em
polipropileno mono-orientado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagao de fornecimento
expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 400g.

100

5,85

585,00

17-Brécolis — Caracteristicas técnicas: firme e intacto, isento de material terroso, de primeira
qualidade, coloracdo uniforme e sem manchas. Especial. Conformidade com a Portaria M.A.
69 de 21/02/95 e Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve apresentar caracteristicas do cultivar
bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloragao propria,
livre de danos mecénicos, fisiologicos, pragas e doencas e estar em perfeitas condigdes de
conservagdo e maturagdo. Isento de substancias nocivas a satide. Unidade.

280

3,90

1.092,00

18-Canela em p6é — Caracteristicas técnicas : canela em p6 fino, homogéneo, obtido do pau
de canela, de cor marrom, com aspectos e cheiro aromatico do mesmo sabor. Devendo
obedecer a legislagdo de alimentos vigente, e respeitando as boas praticas de fabricagdo. .
Data de fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagao de fornecimento
expedida pela Prefeitura. Embalagem: potes de 40g

40

4,00

160,00

19-Carne bovina moida — Caracteristicas técnicas: Paleta ou musculo, congelada, de
segunda, limpa, sem nervos, sem tenddes, sem aponervoses € sem gorduras, com




caracteristicas organolépticas (cor, sabor e odor caracteristicos). Apresentar Certificado de
Inspecao Estadual ou Federal. Embalagem: embalada a vacuo, em pacotes de 01 kg,
devidamente identificadas com etiquetas internas de acordo com a legislagdo vigente e
especificag¢do de prazo de validade. Unidade: Kg

380

17,00

6.460,00

20-Carne bovina patinho picada — Caracteristicas técnicas: Patinho de segunda, picada
em cubos pequenos, limpa, sem nervos, sem tenddes, sem aponervoses e sem gorduras, com
caracteristicas organolépticas (cor, sabor e odor caracteristicos). Apresentar Certificado de
Inspecao Estadual ou Federal. Embalagem: embalada a vacuo, em pacotes de 01 kg,
devidamente identificadas com etiquetas internas de acordo com a lesgislacdo vigente e
especificagdo de prazo de validade. Unidade: Kg

340

22,75

7.735,00

21-Carne de frango (Peito) - Caracteristicas técnicas: com carcaga, congelada, com
contornos definidos, firmes ¢ sem manchas, pegas lisas e coloracdo clara e sem odores.
Embalagem original de polietileno com rétulo, com peso minimo aproximado de um kilo.
Especificar prazo de validade e o peso de cada peca. Unidade: Kg.

540

8,75

4.725,00

22-Carne de frango (Filé de Peito) — Caracteristicas técnicas: sem carcaga, congelada,
com contornos definidos, firmes e sem manchas, pegas lisas e coloragdo clara e sem odores.
Embalagem original de polietileno com rétulo, com peso minimo aproximado de um kilo.
Especificar prazo de validade e o peso de cada peca. Unidade: Kg.

340

11,80

4.012,00

23-Carne de frango (Moida) — Caracteristicas técnicas: Cortes de frango, sem 0sso, sem
pele congelado e desfiado. Embalagem; plastica individual, transparente e resistente, com
devida identificacdo do fabricante, data de validade ndo inferior a 3 meses (90 dias), registro
no 6rgao competente. Unidade: Kg.

320

11,60

3.712,00

24-Cebola de cabeca — Caracteristicas técnicas: Classe média, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n.° 529 de 18/03/97. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloragdo
propria, livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doengas e estar em perfeitas
condigdes de conservagdo e maturagdo. Isento de substancias nocivas a saude. Unidade: Kg

260

3,65

949,00

25- Cebolinha verde - Caracteristicas técnicas: fresca, de primeira, de tamanho e
coloragdo uniformes, devendo ser bem desenvolvida, de qualidade firme e intacta, isenta de
enfermidades e de material terroso e umidade externa anormal, livre de germinacdo, sem
danos fisicos e mecéanicos oriundos do manuseio e transporte, acondicionada em embalagem
adequada. Pesando aproximadamente 150g por maco.

140

2,15

301,00

26-Cenoura - Caracteristicas técnicas: sem folhas, classe médio, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n.° 412 de 07/10/86. Composicao das raizes de 12 a 17
cm. Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvida, ndo lenhosa, bem formada, limpa, com coloragdo propria, livre de danos
mecéanicos, fisiologicos, pragas ¢ doencgas e estar em perfeitas condigdes de conservacdo e
maturagdo. Isento de substancias nocivas a satde. Unidade: Kg

200

3,75

750,00

27-Chocolate em pé - Caracteristicas técnicas: Instantineo, a base de pelo menos 50%
cacau, agucar, deve ser preparado com ingredientes sdos e limpos de primeira qualidade,
tendo aparéncia de p6 fino homogéneo, cor marrom, odor caracteristico, sabor préprio.
Embalagem primaria: sacos de polietileno atoxico, leitoso, resistente. Data de fabricagdo do
produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 01 Kg

150

13,60

2.040,00

28— Colorau/Colorifico em p0 — Caracteristicas técnicas: produto em po, contendo
Fuba enriquecido com ferro e 4cido félico e suspensao oleosa de urucum. Embalagem integra,
sem a presenca de sujidades, umidade ou outras caracteristicas que comprometam o produto.
Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Embalagens de 80g.

100

2,05

205,00




29-Concentrado de Tomate - Caracteristicas Técnicas: Extrato de tomate simples
concentrado. Ingredientes: tomate, sal e agucar. Embalagem primaria: Embalagem cartonada
de multi-camadas com capacidade para até 340g. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informag¢des nutricionais, nimero de lote, quantidade
do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacao de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 3 meses. Unidade:
Embalagem de 340g

140

3,25

455,00

30- Farinha de mandioca — Caracteristicas técnicas: torrada, seca, tipo 1, fina.
Embalagem: a embalagem primaria devera ser plastica de polietileno, transparente, atoxica,
resistente, lacrado, e devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do
produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 500 g.

130

5,35

695,50

31-Farinha de trigo especial — Caracteristicas técnicas: Devera ser fabricada a partir de
graos de trigo sdos e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos e em prefeito estado de
conservagao, ndo podendo estar umida, fermentada, nem rangosa. Embalagem: a embalagem
primaria devera ser plastica de polietileno ou papel, transparente, atéxico, resistente, lacrado, e devera
conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Teor de umidade maxima de 15%. Data de fabricagdo do produto: de no maximo
30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no
minimo 5 meses. Pacotes de 1 Kg

390

2,90

1.131,00

32-Farinha de trigo integral — Caracteristicas técnicas: Devera ser fabricada a partir de
grdos de trigo integrais e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos € em prefeito estado
de conservacao, ndo podendo estar imida, fermentada, nem rangosa. Embalagem: a embalagem
primaria devera ser plastica de polietileno ou papel, transparente, atdxico, resistente, a embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto. Teor de umidade maxima de 15%. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de
no minimo 5 meses. Pacotes de 1 Kg

160

3,75

600,00

33-Feijao preto anao — Caracteristicas técnicas: Grupo I/ Tipo I - isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos. Umidade maxima de 15%.Embalagem
primaria: sacos de polietileno transparente, atoxico, a embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informag¢des nutricionais, nimero de lote, quantidade
do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizac¢ao de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Unidade:
Kg

200

5,65

1.130,00

34-Fermento em po quimico - (p/ bolo). Ingredientes: Amido de milho ou fécula de
mandioca, fosfato monocalcico, bicarbonato de sédio e carbonato de calcio. Caracteristicas
Técnicas: Formado de substancias ou mistura de substancias quimicas que, pela influéncia do
calor e/ou da umidade, produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas,
aumentando-lhes o volume e a porosidade. No rotulo deve constar as denominagdes
"Fermento Quimico" e "Conservar em lugar fresco e seco". Embalagem primaria: Pote
plastico, resistente, com capacidade para 100 gr. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, niimero de lote, quantidade
do produto. Data de fabrica¢do do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Potes de
100g

200

2,60

520,00

35-Folha de Louro — Caracteristicas técnicas: Folhas inteiras, integras, livre de sujidades
e com cor caracteristica. Na embalagem devera conter a identificagdo do produto e prazo de
validade de no minimo 5 meses. Embalagem de 4 - Sg.

80

1,60

128,00




36-Granola Integral de Cacau — Caracteristica técnicas: composta por aveia laminada,
melado, agucar mascavo, farelo de trigo, farinho de trigo, germe de trigo, cacau em po, 6leo
vegetal, flocos de milho, linhaga, castanha do para e lecitina. podendo conter ainda: canela
em po, bicarbonato de sddio e baunilha. Pacotes de 1 Kg

70

18,85

1.319,50

37- logurte Natural — Caracteristicas técnicas: logurte integral sem sabor. Contendo
leite pasteurizado integral e cultura lactea Devera ter registro no Ministério da Saude e/ou
Agricultura. Deverd ser transportado em carros fechados refrigerados, em embalagens e
temperaturas corretas (até 5°c ou de acordo com o fabricante) ¢ adequadas, respeitando a
caracteristicas do produto. De modo que as embalagens ndo se apresente estufadas ou
alteradas. A embalagem devera conter externamente os dados de identifica¢do, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do
produto: de no maximo 10 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Deve ser entregue envolto em sacos plasticos transparentes com capacidade
maxima de 10 litros, respeitando a temperatura de 0°C - 5°C em veiculo e caixas de
carregamento proprias. Sacos de 1 L.

460

6,40

2.944,00

38-Laranja péra — Caracteristicas técnicas: Rio ou Coroa: grupo I, classe 2 a 4 (de85mn a
92mn). Tipo especial, conforme Portaria M.A n° 125 de 15/05/81. Deve apresentar as
caracteristicas da variedade bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas, com coloracdo propria, superficie lisa, livre de danos
mecéanicos, fisiologicos, pragas e doencas, estar em perfeitas condi¢des de conservagido e
maturagdo. Isento de substincias nocivas a satide. Unidade: Kg

380

3,30

1.254,00

39-Leite fluido integral - Caracteristicas técnicas: Tipo “B”. Embalagem cartonada de 1
litro. Data de fabricag@o do produto: de no maximo 30 (trinta) dias da data de autorizac¢do de
fornecimento expedida pela Prefeitura. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Prazo de validade: de no minimo 3 meses. Caixas de 1 litro

1.920

2,80

5.376,00

40- Leite em po integral sem lactose — Caracteristicas técnicas: leite em p6 integral
sem lactose, instantdneo. Embalagem: aluminizada, intacta, bem vedada, livre de parasitas ¢

substancias nocivas. Prazo de validade 12 meses a contar a partir da data de entrega. Unidade:
lata de 380g.

10

18,90

189,00

41- Lentilha — Caracteristicas técnicas:Tipo I, classe média, nova, de 1* qualidade, sem a
presenga de grdos mofados e/ou carunchados. Embalagem: plastica, resistente, transparente.
Prazo de validade no minimo 6 meses a contar a partir da data de entrega. Unidade: 500 g.

140

6,00

840,00

42-Maca — Caracteristicas técnicas: Fugi ou Gala, classe de 70 a 100, tipo ou categoria 1,
conforme inscri¢do normativa n° 50, de 03/09/2002. Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas, com coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos mecénicos,
fisiologicos, pragas e doengas, estar em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagao.
Isento de substancias nocivas a saude, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

1.070

7,10

7.597,00

43-Macarrao - Caracteristicas técnicas: Tipo parafuso, contendo farinha de trigo especial,
com ovos, sémola de trigo e gliten. Nao deverd apresentar sujidade, bolor manchas ou
fragilidade a pressdo dos dedos. Teor de umidade maxima de 13%. Embalagem Primaria:
Sacos de polietileno transparente, atoxico, a embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de
1Kg

220

5,10

1.122,00

44- Macarrao — Caracteristicas técnicas: Tipo letrinhas, contendo sémola de trigo
enriquecida com ferro e acido folico, gliten, ovos e corantes naturais. Nao devera apresentar




sujidade, bolor manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. Teor de umidade maxima de
13%. Embalagem Primaria: Sacos de polietileno transparente, atoxico, a embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias
da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no
minimo 5 meses. Pacotes de 500 g

70

3,35

234,50

45-Massa para sopa — Caracteristicas técnicas: Tipo cabelo de anjo contendo farinha de
trigo especial, ovos, corantes naturais permitidos e agua. Umidade maxima de 13%.
Embalagem primaria: sacos de polietileno transparente atoxico, a embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1Kg

100

7,65

765,00

46- Mamao formosa — Caracteristicas técnicas: Apresentando tamanho e cor uniformes,
sem rupturas, sem danos fisicos e mecanicos, isento de partes putridas. Devendo estar bem
desenvolvidos e maduros, devendo apresentar 80 a 90% de maturagdo. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade, bem formadas, com coloragdo propria, superficie lisa, livre de
danos mecanicos, fisiologicos, pragas ¢ doengas, estar em perfeitas condi¢des de conservagao
e maturagdo. Isento de substancias nocivas a satide, permitido apenas as tolerancias previstas
em lei. Unidade: Kg

420

4,55

1.911,00

47-Melancia — Caracteristicas técnicas: tamanho médio e deve apresentar as caracteristicas
de qualidade, bem formadas, com coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos mecanicos,
fisioldgicos, pragas e doengas, estar em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo.
Isento de substancias nocivas a saude, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade : Kg

1.200

2,15

2.580,00

48-Milho verde - Caracteristicas técnicas: deve apresentar as caracteristicas de qualidade
bem formadas, compacta e firme, sem lesdes de origem fisica ou mecénica, perfuragdes,
isentas de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em embalagem apropriada. Obs:
Isento de substancias nocivas a saude, sem agrotoxicos cor ¢ formato uniforme, devendo ser
bem desenvolvido. Unidade.

1.900

3,10

5.890,00

49- Oleo refinado de girassol - Caracteristica Técnicas: Oleo de girassol refinado,
100% natural. Nao deve apresentar mistura de outros 6leos. Embalagem primaria: plasticas,
ndo apresentando amassamento, vazamento e abaulamento. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de
lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Unidade: Embalagem de 900ml

270

7,50

2.025,00

50- Orégano - Caracteristicas técnicas: contendo apenas orégano, sem aditivos e corantes.
Somente as folhas desidratadas e sem sujidades. Data de fabricagdo do produto: de no maximo
30 (trinta) dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Embalagem de 50g.

40

2,95

118,00

51-Ovo de galinha — Caracteristicas técnicas: fresco tipo especial, vermelho de 55 a 60
gramas de peso por unidade, conforme Decreto Lei 3.748 de 12/07/93, artigo 687. Data de
classificagdo: de no maximo 7 dias de cada entrega./Apresentar Certificado de Inspecdo
Estadual ou Federal. Embalagem: com roétulo, descartavel, fechada com 01 duzia. Data de
producdo e validade. Unidade: Duzia

580

5,40

3.132,00

52- Pao caseiro de milho fatiado — Caracteristicas técnicas: Pdo caseiro com farinha
de milho. O pao deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente, bem
aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos
ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou
avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo

370

6,90

2.553,00




com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda ou de acordo com o tipo. Embalados
em sacos plasticos transparentes, resistentes, com identificagdo do produto, rétulo com
ingredientes, valor nutricional, peso, fabricante, data de fabricacdo e validade. Data de
fabricacdo de no minimo 2 dias da entrega. Embalagens de 400g.

53-Pao integral fatiado - Caracteristicas técnicas: Com teor de fibras entre 3 ¢ 5 % por
cento, isento de aglicar. Composto de farinha de trigo com no maximo 20% de farinha integral,
agua, sal, e fermento quimico. Deverdo ser acondicionadas em sacos de polietileno atoxico,
resistente e transparente de forma que o produto seja entregue integro. Embalagem propria
para o alimento, constando ingredientes, data de fabricacao e validade, e dados do fornecedor.
Embalagem plastica de 400g.

580

6,70

3.886,00

54-Pao de leite fatiado — Caracteristicas técnicas: farinha de trigo, leite, agtcar, gordura
vegetal, sal, fermento bioldgico. Embalagem propria para o alimento, constando ingredientes,
data de fabricagdo e validade, e dados do fornecedor. Embalagem plastica de 400 g.

580

5,95

3.451,00

55-Polvilho azedo — Fabricado a partir de matérias primas ss e limpas. Produto livre de
parasitas, larvas e detritos animais e vegetais. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto. Pacote de polietileno, atoxico e resistente. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses Pacotes de 1 Kg.

90

6,75

607,50

56-Polpa de fruta congelada - Caracteristicas técnicas: polpa de fruta concentrada,
congelada, nos sabores: manga, abacaxi ¢ pé€ssego. . Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Obedecer a
legislagdo vigente dos alimentos. Embalagem: Sacos de polietileno de 100g

1.000

4,00

4.000,00

57- Repolho - Caracteristicas técnicas: verde, novo, de 1* qualidade, folhas sds, sem
rupturas, com colora¢do uniforme, sem manchas, livre de enfermidades, isento de partes
putridas. Nao deve estar danificado por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica.
Suficientemente desenvolvido, em perfeito estado de conservacdo e maturagao. Por unidade.

120

3,50

420,00

58-Queijo mussarela fatiado — Caracteristicas técnicas: queijo que se obtém por filtragem
de uma massa acidificada, (produto intermediario obtido por coagulagdo de leite por meio de
coalho e/ou outras enzimas coagulantes apropriadas, completada ou ndo pela agdo de bactérias
lacticas especificas com aspecto de massa semi-dura, cor branco creme homogénea, cheiro
proprio, sabor suave, levemente salgado proprio, umidade max. 58%p/p e lipidio de leite min.
28%p/p. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto. Apresentar Certificado de
Inspe¢ao Estadual ou Federal. Data de fabricagdao do produto: de no maximo 30 dias da data
de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 1
més. Embalagem de 1 Kg.

130

28,00

3.640,00

59-Sal — Caracteristicas técnicas: refinado iodado. Embalagem primaria: sacos de polietileno
transparente, atoxico, pacotes de 1 Kg. Com umidade maxima de 0,2 %. Data de fabricacdo
do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 (doze) meses. Kg

60

1,65

99,00

60- Salsinha - Caracteristicas técnicas: Caracteristicas técnicas: fresca, de primeira, de
tamanho e colorag¢ao uniformes, devendo ser bem desenvolvida, de qualidade firme e intacta,
isenta de enfermidades ¢ de material terroso ¢ umidade externa anormal, livre de germinagéo,
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte, acondicionada em
embalagem adequada. Pesando aproximadamente 150g por maco.

150

2,15

322,50




61-Suco de laranja - Caracteristicas técnicas: suco integral de laranja, sem adigdo de agua,
conservantes e corantes. Embalagens plasticas contendo data de fabricagdo e validade.
Unidade: Galdo de 5 Lt

200

29,00

5.800,00

62-Suco de uva - Caracteristicas técnicas: suco integral de uva, sem adicdo de 4gua,
conservantes e corantes. Embalagens plasticas contendo data de fabricagdo e validade.
Unidade: Galdode SLt

160

35,90

5.744,00

63-Tangerina — Caracteristicas técnicas: tamanho médio e deve apresentar as caracteristicas
de qualidade, bem formadas, com coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos mecanicos,
fisioldgicos, pragas e doengas, estar em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo.
Isento de substancias nocivas a saude, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

560

6,30

3.528,00

64-Tomate — Caracteristicas técnicas: Grupo oblongo ou redondo, subgrupo verde maduro
a pintado. Classe do oblongo: média ou grande de 50 a 80 mm de diametro transversal. Classe
do redondo médio a grande, maior que 65 mm até 100 mm de didmetro transversal. Tipo
especial, pesando entre 100 a 200 g a unidade, de acordo com a portaria M.A n° 553 de
30/08/95. Deve apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvida, bem formados, limpos, com coloragdo prépria, com superficie lisa, livre de
danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas. Estar em perfeitas condigdes de conservagao
e maturagdo. Isento de substancias nocivas a satide. Unidade: Kg

460

3,65

1.679,00

65-Uva — Caracteristicas técnicas: Niagara roxa, Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas, com colorag@o propria, superficie lisa, livre de danos mecénicos,
fisioldgicos, pragas e doengas, estar em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo.
Isento de substancias nocivas a saude, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

560

5,65

3.164,00

66-Vinagre - Caracteristicas técnicas : de magd, devera atender a legislagdo de alimentos
em vigor, observando as boas praticas de manufaturas. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura.
Embalagem de 900ml

40

3,55

142,00

Total R$: 128.821,50 (Cento e vinte e oito mil oitocentos e vinte e um reais e

cinquenta centavos).

5 - Condicoes e prazos de entrega:

Os produtos alimenticios, objeto da presente licitagdo, serao entregues nos locais indicados pela
Secretaria de Educacdo, em total conformidade com as especificagdes constantes no edital e nos
anexos.

Para produtos processados como: leite fluido e em pod, farinhas, bolachas, extrato de tomate,
arroz, chocolate em po, fermento e congéneres, o prazo de validade devera ser de, no minimo,
seis meses da data da entrega.

Para alimentos pereciveis de origem animal como carne bovina, frango, ovos, queijos, iogurte,
bebida lactea e congéneres, o prazo de validade devera ser, de no minimo, uma semana da data
de entrega.

As carnes devem estar empacotadas em embalagem propria, totalmente fechadas com etiqueta
impressa identificando o corte da carne, quantidade, data de fabricagdo e prazo de validade.
Apresentar Certificado de Inspecdo Estadual ou Federal. A entrega deve seguir as normas de
inspecao sanitarias: congeladas a -18°C em veiculos e caixas proprias para transporte.



Os iogurtes, bebidas lacteas e queijos devem ser transportados em caixas tampadas e proprias de
armazenamento para a garantia do controle de temperatura entre 0°C e 5°C. Os pacotes de iogurte
e bebida lactea devem vir embalados em sacos plasticos dentro das caixas transportadoras com o
numero total de unidades separadas por escola.

Os ovos devem ser entregues em embalagens plasticas separadas por dizias com embalagens
individuais, referenciando a procedéncia, certificagdes sanitérias, lote, data de fabricagdo e
vencimento.

Os produtos deverdo ser entregues até¢ as 9:00 horas, de toda terga-feira, de acordo com a
solicitagdo da Secretaria Municipal de Educacado, nas escolas do municipio, cujo endereco esta
descrito a seguir:

e Centro de Educagdo Municipal Menino Jesus. Loteamento Riacho dos Poentas
n° 60, Rua 112, Centro.

e Centro de Educagao Municipal Altamiro Diniz.
Estrada Geral Mato Francés, s/n, Mato Francés.

e Centro de Educagao Infantil Mariazinha (junto a Escola Roberto Schutz)
Rua Expedicionario Adolfo Werlich, n® 87, Taquaras.

Todas as despesas com transporte e entrega dos materiais, bem como de contrato dos
profissionais, salarios, encargos sociais, fiscais, impostos, taxas e outros correrao por conta da
CONTRATADA.

6- Prazo:

A vigéncia do contrato sera de doze meses.

O fornecimento serd feito ap6s o pedido da Secretaria de Educacdo e devera ocorrer dentro do
prazo de 02 (dois) dias corridos a contar da Autorizagdao de Fornecimento.

7- Condicoes e prazos de pagamento:

O pagamento pela prestacdao dos servigos observara os valores pré-fixados.

O pagamento pelos servigos prestados serd efetuado pela Secretaria Municipal de Educacao de
Rancho Queimado, em até 30 (trinta) dias ap6s a liquidagdo da despesa.

8 — Fiscal do Contrato:
O responsavel pela fiscalizagdo dos contratos sera o Sr. Alcior Hugen, Secretério
Municipal de Educagao.

9 — Informag¢oes Complementares:

Obrigacoes da Contratada:

A CONTRATADA, além de obedecer as disposicoes legais descritas no edital e seus anexos,
devera obedecer também as seguintes disposigdes:

Realizar o fornecimento de acordo com todas as exigéncias pactuadas;

Informar imediatamente 8 CONTRATANTE eventual mudanca, temporaria ou permanente, de
endereco do estabelecimento de prestacdo do servico;

Informar imediatamente & CONTRATANTE as eventuais alteragdes, temporarias ou
permanentes, da capacidade instalada que possam vir a comprometer a oferta de servigos
disponibilizados;

Comunicar eventual alteragao de seus atos constitutivos ou da composic¢ao de seu quadro social,
enviando a Secretaria Municipal de Educacido de Rancho Queimado, no prazo de 60 (sessenta)
dias, contados da data de registro da alteragdo, todos os documentos pertinentes a essa alteragao;
Manter suas condi¢des de habilitacdo durante todo o periodo contratual;



A CONTRATADA ¢ responsavel por encargos trabalhistas, inclusive decorrentes de acordos,
dissidios e convengdes coletivas, previdencidrias, fiscais e comerciais oriundo da execugdo do
contrato, podendo a contratante, a qualquer tempo, exigir a comprovagao do cumprimento de tais
encargos, como condi¢cdo para pagamento dos créditos da CONTRATADA.

A CONTRATADA sera obrigada a reapresentar toda a documentacao de regularidade fiscal e
trabalhista exigida na habilita¢do, sempre que expirados os respectivos prazos de validade.

A CONTRATADA emitird a nota fiscal que devera vir discriminados os servigos prestados e os
encargos incidentes;

A nota fiscal devera ser entregue na Secretaria Municipal de Educagao ou enderego a ser disposto
no contrato;

Caso os dados da nota estejam incorretos, a contratante formalizara 8 CONTRATADA, e esta
emitira nova nota fiscal.

A CONTRATADA cabera sanar as irregularidades apontadas no recebimento dos produtos,
submetendo a cobranga impugnada a nova verificacdo, ficando sobrestado o pagamento até a
execugao do saneamento necessario, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

Em hipoétese alguma serdo pagos produtos ndo entregues.

Obrigacoes da Contratante:

Realizar os pagamentos devidos a CONTRATADA, nas condig¢des estabelecidas no edital, seus
anexos € contrato.

Atestar as notas fiscais;

Processar o faturamento do Setor de Contabilidade;

Apresentar relatérios mensais das glosas técnicas e administrativas dos procedimentos, com o
respectivo desconto na produgdo apresentada;

Prestar as informagdes e esclarecimentos que venham a ser formalmente solicitados pela
CONTRATADA, fornecer documentos e demais elementos que possuir pertinentes a execugao
do contrato;

Supervisionar e fiscalizar as a¢des do prestador contratado de forma permanente, documentando
as ocorréncias que porventura ocorrerem, visando a garantir o acesso a produtos de qualidade;
Aplicar as penalidades legais e contratuais, em caso de inexecucao total ou parcial do contrato,
observado o devido processo legal.

10 - Dotacio or¢camentaria: As despesas decorrentes da presente Licitagdo serdao custeadas com
recursos da Secretaria Municipal de Educacao.

Rancho Queimado, 15 de fevereiro de 2019.

Alcior Hugen
Secretario Municipal de Educagao

PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO
ESTADO DE SANTA CATARINA

SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
02/2019 - PROCESSO LICITATORIO N°. 12/2019



ANEXO IT

FORMULARIO PADRAO DE PROPOSTA DE PRECOS

Licitante:

CNPIJ:

Tel Fax: ( ) Tel: () Celular:( )
Endereco:

Cidade: Estado:

E-mail:

VALOR TOTAL DA PROPOSTA: RS ( )
DATA DA PROPOSTA:

EFICACIA DA PROPOSTA: _ Dias.

PRAZO DE ENTREGA:

NOME DO REPRESENTANTE

CPF:

ALIMENTO

QUANTI
DADE

VALOR
UNITARIO

VALOR
TOTAL

01-Acafrao da terra em p6 (curcuma moida): Caracteristicas técnicas: Produto em po.
Embalagem plastica livre de perfuragdes, mofo, umidade e detritos. Na embalagem devera
conter a identificagdo do produto, marca do fabricante, data de fabricagéo e prazo de validade
de no minimo 5 meses. Embalagem de 50g.

70

02-Actcar demerara - Caracteristicas técnicas: Amorfo, de primeira qualidade, isento de
fermentagdes, de matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais, tendo aspecto
proprio do tipo do agucar, cor: propria, cheiro proprio e sabor doce. No rétulo deve trazer a
denominagdo "aglcar demerara". Embalagem priméria: sacos de papel ou leitos. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto. Data de fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses.
Pacotes de 1kg

270

03-Acucar refinado — Caracteristicas técnicas: Amorfo, de primeira qualidade, isento de
fermentagoes, de matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais, tendo aspecto
proprio do tipo do agucar, cor: propria, cheiro proprio e sabor doce. No rotulo deve trazer a
denominacdo "acucar refinado". Embalagem primdaria: sacos de polietileno leitoso ou
transparente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de
no minimo 5 meses. Pacotes de 1kg.

190

04-Alho in natura — Caracteristicas técnicas: Tipo extra, grupo roxo, subgrupo nobre,
classe 5. Devera ser acondicionado em embalagem confeccionada em material apropriado e

70




atoxico, com pelo menos a face principal transparente e incolor, de modo a permitir a perfeita
visualiza¢do do produto e com capacidade para 150 gramas. Pacotes de 150g.

05- Alho poré - Caracteristicas técnicas: Cilindro de folhas verdes encaixadas umas nas
outras, esbranquicadas na zona subterranea; tenra, vigosa, textura e consisténcia de vegetal
fresco, livre de folhas murchas ou amareladas. Unidades de no minimo 150g.

120

06- Amido de milho - Caracteristicas técnicas: Amido de milho, em pd, tipo maisena.
Produto amilaceo extraido do milho, produzido a partir de matérias primas sas e limpas isentas
de matérias terrosa e parasitas, ndo podendo apresentar-se umido, rangoso ou com a
embalagem danificada. Aspecto: pd fino, Cor: branca; Odor e Sabor proprio. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Embalagem: 500 gramas.

30

07-Arroz parboilizado — Caracteristicas técnicas: Beneficiado , parboilizado longo, fino,
tipo I. Umidade méaxima de 14%. Embalagem primaria: Sacos de polietileno transparente. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificag@o, procedéncia, informagdes
nutricionais, numero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1 kg.

370

08-Arroz integral — Caracteristicas técnicas: Longo fino, tipo 1 integral em sacos plésticos
transparentes e atoxicos, limpos, ndo violados, resistentes, acondicionados em fardos
lacrados. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Devera apresentar validade
minima de 5 meses a partir da data de entrega. Pacotes de 1kg

130

09-Aveia em flocos finos — Caracteristicas técnicas: integral, flocos finos, isenta de
substancias nocivas a saude. Embalagem: sacos plasticos apropriados, resistentes, em perfeito
estado de conservagdo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto. Data de
fabricacdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida
pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 500g.

210

10-Banana branca — Caracteristicas técnicas: Grupo II, tipo especial, de conformidade com
a Portaria M.A. n.° 126 de 15/05/81. Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas com coloragdo propria, livre de
danos mecanicos, fisiologicos, pragas, doencas e estar em perfeitas condi¢des de conservacao
e maturacdo. Isento de substancias nocivas a saide, permitido apenas as tolerancias previstas
em lei. Unidade: Kg

1.420

11- Batata doce — Caracteristicas técnicas: Lavada, de 1* qualidade, sem lesdes de origem
fisica ou mecanica, ndo apresentarem rachaduras ou cortes na casca, livre de enfermidades,
isenta de partes putridas. Com tamanho uniforme, devendo ser graudas. Unidade: Kg

180

12-Batata inglesa - Caracteristicas técnicas: Escovada, grupo I ou II, classe 2, tipo:
especial, de conformidade com a Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e Portaria M.A. 523 de
28/08/96. Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, com coloragdo propria, livre de danos mecénicos, fisiologicos,
pragas e doengas e estar em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo. Isento de
substancias nocivas a satde. Unidade: Kg

240

13-Beterraba — Caracteristicas técnicas: tamanho médio, 250g a 300g a unidade, especial,
de conformidade com a Portaria M.A. 69 de 21/02/95 e Portaria M.A. 523 de 28/08/96
apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas com boa formacao, limpas e de coloragao

80




propria, livre de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doenga e isentas de folhas. Isento de
substancias nocivas a saude. Unidade: Kg

14-Bebida lactea - Caracteristicas técnicas: Bebida Lactea lacteo resultante da mistura do
leite (in natura, pasteurizado, esterilizado, UHT, reconstituido, concentrado, em p9, integral,
semidesnatado ou parcialmente desnatado e desnatado) e soro de leite (liquido, concentrado
e em pod) adicionado ou ndo de produto(s) ou substancia(s) alimenticia(s), leite(s)
fermentado(s), fermentos lacteos selecionados e outros produtos lacteos. A base Lactea
representa pelo menos 51% massa/massa (m/m) do total de ingredientes do produto. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, numero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 10 dias da data de autoriza¢do de fornecimento expedida pela Prefeitura. Sabores:
Morango, salada de frutas e coco. Sacos de 900 MI.

640

15-Bolacha doce tipo Leite - Caracteristicas técnicas: Produto obtido pelo amassamento
e cozimento conveniente de massa de farinha de trigo preparada com farinhas, amidos,
féculas, fermentadas ou ndo e outras substancias permitidas na legislagdo. Umidade maxima
de 8% e lipidios minimo de 8%. Ingredientes: Farinha de trigo, agucar, gordura vegetal
hidrogenada, agucar invertido, sal, estabilizante lecitina de soja, fermentos quimicos
(bicarbonato de amonio, bicarbonato de sddio, fosfato de monocalcio) e aromatizante.
Embalagem primaria: tripla embalagem interna em polipropileno bi-orientado e externa em
filme laminado flexivel composto de polipropileno bi-orientado. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de
lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Pacotes de 400 g.

190

16-Bolacha salgada tipo cream cracker - Caracteristicas Técnicas: Produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa de farinha de trigo preparada com farinhas,
amidos, féculas, fermentadas ou ndo e outras substancias permitidas na legislacdo. Umidade
méxima de 8% e lipidios minimo de 10%. Ingredientes: Farinha de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, extrato de malte, sal, agicar invertido, fermento bioldgico, estabilizante lecitina
de soja, fermento quimico (bicarbonato de sdédio) e regulador de acidez (&cido lactico).
Embalagem primaria: Dupla embalagem, interna em polipropileno bi-orientado e externa em
polipropileno mono-orientado. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto.
Data de fabricag@o do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento
expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 400g.

100

17-Brocolis — Caracteristicas técnicas: firme e intacto, isento de material terroso, de primeira
qualidade, coloracdo uniforme e sem manchas. Especial. Conformidade com a Portaria M.A.
69 de 21/02/95 e Portaria M.A. 523 de 28/08/96. Deve apresentar caracteristicas do cultivar
bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloragao propria,
livre de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas e estar em perfeitas condigdes de
conservacdo e maturacdo. Isento de substancias nocivas a satide. Unidade.

280

18-Canela em p6é — Caracteristicas técnicas : canela em p6 fino, homogéneo, obtido do pau
de canela, de cor marrom, com aspectos e cheiro aromatico do mesmo sabor. Devendo
obedecer a legislagdo de alimentos vigente, e respeitando as boas praticas de fabricagdo. .
Data de fabricag@o do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento
expedida pela Prefeitura. Embalagem: potes de 40g

40

19-Carne bovina moida — Caracteristicas técnicas: Paleta ou musculo, congelada, de
segunda, limpa, sem nervos, sem tenddes, sem aponervoses € sem gorduras, com
caracteristicas organolépticas (cor, sabor e odor caracteristicos). Apresentar Certificado de




Inspecao Estadual ou Federal. Embalagem: embalada a vacuo, em pacotes de 01 kg,
devidamente identificadas com etiquetas internas de acordo com a legislagdo vigente ¢
especificac¢do de prazo de validade. Unidade: Kg

380

20-Carne bovina patinho picada — Caracteristicas técnicas: Patinho de segunda, picada
em cubos pequenos, limpa, sem nervos, sem tenddes, sem aponervoses e sem gorduras, com
caracteristicas organolépticas (cor, sabor e odor caracteristicos). Apresentar Certificado de
Inspecao Estadual ou Federal. Embalagem: embalada a vacuo, em pacotes de 01 kg,
devidamente identificadas com etiquetas internas de acordo com a lesgislacdo vigente e
especifica¢do de prazo de validade. Unidade: Kg

340

21-Carne de frango (Peito) - Caracteristicas técnicas: com carcaga, congelada, com
contornos definidos, firmes e sem manchas, pecgas lisas e coloragdo clara e sem odores.
Embalagem original de polietileno com rétulo, com peso minimo aproximado de um kilo.
Especificar prazo de validade e o peso de cada peca. Unidade: Kg.

540

22-Carne de frango (Filé de Peito) — Caracteristicas técnicas: sem carcaga, congelada,
com contornos definidos, firmes e sem manchas, pegas lisas e coloragéo clara e sem odores.
Embalagem original de polietileno com rétulo, com peso minimo aproximado de um kilo.
Especificar prazo de validade e o peso de cada peca. Unidade: Kg.

340

23-Carne de frango (Moida) — Caracteristicas técnicas: Cortes de frango, sem 0sso, sem
pele congelado e desfiado. Embalagem; pléstica individual, transparente e resistente, com
devida identificacdo do fabricante, data de validade ndo inferior a 3 meses (90 dias), registro
no 6rgao competente. Unidade: Kg.

320

24-Cebola de cabeca — Caracteristicas técnicas: Classe média, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n.° 529 de 18/03/97. Deve apresentar caracteristicas do
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, com coloragao
propria, livre de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
condigdes de conservacdo e maturagdo. Isento de substancias nocivas a saude. Unidade: Kg

260

25- Cebolinha verde - Caracteristicas técnicas: fresca, de primeira, de tamanho e
coloragdo uniformes, devendo ser bem desenvolvida, de qualidade firme e intacta, isenta de
enfermidades ¢ de material terroso ¢ umidade externa anormal, livre de germinacdo, sem
danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte, acondicionada em embalagem
adequada. Pesando aproximadamente 150g por maco.

140

26-Cenoura - Caracteristicas técnicas: sem folhas, classe médio, tipo especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n.° 412 de 07/10/86. Composicao das raizes de 12 a 17
cm. Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvida, ndo lenhosa, bem formada, limpa, com coloracdo propria, livre de danos
mecéanicos, fisiologicos, pragas ¢ doencgas e estar em perfeitas condigdes de conservacdo e
maturagdo. Isento de substancias nocivas a satde. Unidade: Kg

200

27-Chocolate em pé - Caracteristicas técnicas: Instantineo, a base de pelo menos 50%
cacau, agucar, deve ser preparado com ingredientes sdos ¢ limpos de primeira qualidade,
tendo aparéncia de p6 fino homogéneo, cor marrom, odor caracteristico, sabor préprio.
Embalagem primaria: sacos de polietileno atdxico, leitoso, resistente. Data de fabricacao do
produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 01 Kg

150

28— Colorau/Colorifico em pé — Caracteristicas técnicas: produto em po, contendo
Fuba enriquecido com ferro e 4cido folico e suspensdo oleosa de urucum. Embalagem integra,
sem a presenca de sujidades, umidade ou outras caracteristicas que comprometam o produto.
Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Embalagens de 80g.

100




29-Concentrado de Tomate - Caracteristicas Técnicas: Extrato de tomate simples
concentrado. Ingredientes: tomate, sal e agucar. Embalagem primaria: Embalagem cartonada
de multi-camadas com capacidade para até 340g. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informag¢des nutricionais, nimero de lote, quantidade
do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacao de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 3 meses. Unidade:
Embalagem de 340g

140

30- Farinha de mandioca — Caracteristicas técnicas: torrada, seca, tipo 1, fina.
Embalagem: a embalagem primaria devera ser plastica de polietileno, transparente, atoxica,
resistente, lacrado, e devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do
produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 500 g.

130

31-Farinha de trigo especial — Caracteristicas técnicas: Devera ser fabricada a partir de
graos de trigo sdos e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos e em prefeito estado de
conservagao, ndo podendo estar umida, fermentada, nem rangosa. Embalagem: a embalagem
primaria devera ser plastica de polietileno ou papel, transparente, atoxico, resistente, lacrado, e devera
conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto. Teor de umidade maxima de 15%. Data de fabricagdo do produto: de no maximo
30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no
minimo 5 meses. Pacotes de 1 Kg

390

32-Farinha de trigo integral — Caracteristicas técnicas: Devera ser fabricada a partir de
grdos de trigo integrais e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos ¢ em prefeito estado
de conservacgao, ndao podendo estar umida, fermentada, nem rangosa. Embalagem: a embalagem
primaria devera ser plastica de polietileno ou papel, transparente, atoxico, resistente, a embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero
de lote, quantidade do produto. Teor de umidade maxima de 15%. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de
no minimo 5 meses. Pacotes de 1 Kg

160

33-Feijao preto anao — Caracteristicas técnicas: Grupo I/ Tipo I - isento de matérias
estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos. Umidade maxima de 15%.Embalagem
primaria: sacos de polietileno transparente, atoxico, a embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, niimero de lote, quantidade
do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizac¢ao de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Unidade:
Kg

200

34-Fermento em po quimico - (p/ bolo). Ingredientes: Amido de milho ou fécula de
mandioca, fosfato monocalcico, bicarbonato de sddio e carbonato de calcio. Caracteristicas
Técnicas: Formado de substancias ou mistura de substancias quimicas que, pela influéncia do
calor e/ou da umidade, produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas,
aumentando-lhes o volume e a porosidade. No rotulo deve constar as denominagdes
"Fermento Quimico" ¢ "Conservar em lugar fresco e seco". Embalagem primaria: Pote
plastico, resistente, com capacidade para 100 gr. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, niimero de lote, quantidade
do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizag@o de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Potes de
100g

200

35-Folha de Louro - Caracteristicas técnicas: Folhas inteiras, integras, livre de sujidades
e com cor caracteristica. Na embalagem devera conter a identificagdo do produto e prazo de
validade de no minimo 5 meses. Embalagem de 4 - Sg.

80




36-Granola Integral de Cacau — Caracteristica técnicas: composta por aveia laminada,
melado, agucar mascavo, farelo de trigo, farinho de trigo, germe de trigo, cacau em po, 6leo
vegetal, flocos de milho, linhaga, castanha do para e lecitina. podendo conter ainda: canela
em po, bicarbonato de sddio e baunilha. Pacotes de 1 Kg

70

37- logurte Natural — Caracteristicas técnicas: logurte integral sem sabor. Contendo
leite pasteurizado integral e cultura lactea Devera ter registro no Ministério da Saude e/ou
Agricultura. Deverd ser transportado em carros fechados refrigerados, em embalagens e
temperaturas corretas (até 5°c ou de acordo com o fabricante) ¢ adequadas, respeitando a
caracteristicas do produto. De modo que as embalagens ndo se apresente estufadas ou
alteradas. A embalagem devera conter externamente os dados de identifica¢do, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do
produto: de no maximo 10 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Deve ser entregue envolto em sacos plasticos transparentes com capacidade
maxima de 10 litros, respeitando a temperatura de 0°C - 5°C em veiculo e caixas de
carregamento proprias. Sacos de 1 L.

460

38-Laranja péra — Caracteristicas técnicas: Rio ou Coroa: grupo I, classe 2 a 4 (de85mn a
92mn). Tipo especial, conforme Portaria M.A n° 125 de 15/05/81. Deve apresentar as
caracteristicas da variedade bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas, com coloracdo propria, superficie lisa, livre de danos
mecéanicos, fisiologicos, pragas e doencas, estar em perfeitas condi¢des de conservagido e
maturagdo. Isento de substincias nocivas a satide. Unidade: Kg

380

39-Leite fluido integral - Caracteristicas técnicas: Tipo “B”. Embalagem cartonada de 1
litro. Data de fabricag@o do produto: de no maximo 30 (trinta) dias da data de autorizac¢do de
fornecimento expedida pela Prefeitura. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Prazo de validade: de no minimo 3 meses. Caixas de 1 litro

1.920

40- Leite em po integral sem lactose — Caracteristicas técnicas: leite em p6 integral
sem lactose, instantdneo. Embalagem: aluminizada, intacta, bem vedada, livre de parasitas ¢

substancias nocivas. Prazo de validade 12 meses a contar a partir da data de entrega. Unidade:
lata de 380g.

10

41- Lentilha — Caracteristicas técnicas:Tipo I, classe média, nova, de 1* qualidade, sem a
presenga de grdos mofados e/ou carunchados. Embalagem: plastica, resistente, transparente.
Prazo de validade no minimo 6 meses a contar a partir da data de entrega. Unidade: 500 g.

140

42-Maca — Caracteristicas técnicas: Fugi ou Gala, classe de 70 a 100, tipo ou categoria 1,
conforme inscri¢do normativa n° 50, de 03/09/2002. Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas, com coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos mecénicos,
fisiologicos, pragas e doengas, estar em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagao.
Isento de substancias nocivas a saude, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

1.070

43-Macarrao - Caracteristicas técnicas: Tipo parafuso, contendo farinha de trigo especial,
com ovos, sémola de trigo e gliten. Nao deverd apresentar sujidade, bolor manchas ou
fragilidade a pressdo dos dedos. Teor de umidade maxima de 13%. Embalagem Primaria:
Sacos de polietileno transparente, atoxico, a embalagem deverd conter externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de
1Kg

220

44- Macarrao — Caracteristicas técnicas: Tipo letrinhas, contendo sémola de trigo
enriquecida com ferro e acido folico, gliten, ovos e corantes naturais. Nao devera apresentar




sujidade, bolor manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. Teor de umidade maxima de
13%. Embalagem Primaria: Sacos de polietileno transparente, atoxico, a embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias
da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no
minimo 5 meses. Pacotes de 500 g

70

45-Massa para sopa — Caracteristicas técnicas: Tipo cabelo de anjo contendo farinha de
trigo especial, ovos, corantes naturais permitidos e agua. Umidade maxima de 13%.
Embalagem primaria: sacos de polietileno transparente atoxico, a embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizacdo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 meses. Pacotes de 1Kg

100

46- Mamao formosa — Caracteristicas técnicas: Apresentando tamanho e cor uniformes,
sem rupturas, sem danos fisicos e mecanicos, isento de partes putridas. Devendo estar bem
desenvolvidos e maduros, devendo apresentar 80 a 90% de maturagdo. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade, bem formadas, com coloragdo propria, superficie lisa, livre de
danos mecanicos, fisiologicos, pragas ¢ doengas, estar em perfeitas condi¢des de conservagao
e maturagdo. Isento de substancias nocivas a satide, permitido apenas as tolerancias previstas
em lei. Unidade: Kg

420

47-Melancia — Caracteristicas técnicas: tamanho médio e deve apresentar as caracteristicas
de qualidade, bem formadas, com coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos mecanicos,
fisioldgicos, pragas e doengas, estar em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo.
Isento de substancias nocivas a saude, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade : Kg

1.200

48-Milho verde - Caracteristicas técnicas: deve apresentar as caracteristicas de qualidade
bem formadas, compacta e firme, sem lesdes de origem fisica ou mecénica, perfuragdes,
isentas de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em embalagem apropriada. Obs:
Isento de substancias nocivas a saude, sem agrotoxicos cor ¢ formato uniforme, devendo ser
bem desenvolvido. Unidade.

1.900

49- Oleo refinado de girassol - Caracteristica Técnicas: Oleo de girassol refinado,
100% natural. Nao deve apresentar mistura de outros 6leos. Embalagem primaria: plasticas,
ndo apresentando amassamento, vazamento e abaulamento. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de
lote, quantidade do produto. Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 dias da data de
autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5
meses. Unidade: Embalagem de 900ml

270

50- Orégano - Caracteristicas técnicas: contendo apenas orégano, sem aditivos e corantes.
Somente as folhas desidratadas e sem sujidades. Data de fabricagdo do produto: de no maximo
30 (trinta) dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses. Embalagem de 50g.

40

51-Ovo de galinha — Caracteristicas técnicas: fresco tipo especial, vermelho de 55 a 60
gramas de peso por unidade, conforme Decreto Lei 3.748 de 12/07/93, artigo 687. Data de
classificagdo: de no maximo 7 dias de cada entrega./Apresentar Certificado de Inspecdo
Estadual ou Federal. Embalagem: com roétulo, descartavel, fechada com 01 duzia. Data de
producdo e validade. Unidade: Duzia

580

52- Pao caseiro de milho fatiado — Caracteristicas técnicas: Pdo caseiro com farinha
de milho. O pao deve apresentar duas crostas, uma interior e outra mais consistente, bem
aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos
ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou
avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo

370




com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda ou de acordo com o tipo. Embalados
em sacos plasticos transparentes, resistentes, com identificagdo do produto, rétulo com
ingredientes, valor nutricional, peso, fabricante, data de fabricacdo e validade. Data de
fabricacdo de no minimo 2 dias da entrega. Embalagens de 400g.

53-Pao integral fatiado - Caracteristicas técnicas: Com teor de fibras entre 3 ¢ 5 % por
cento, isento de aglicar. Composto de farinha de trigo com no maximo 20% de farinha integral,
agua, sal, e fermento quimico. Deverdo ser acondicionadas em sacos de polietileno atoxico,
resistente e transparente de forma que o produto seja entregue integro. Embalagem propria
para o alimento, constando ingredientes, data de fabricacao e validade, e dados do fornecedor.
Embalagem plastica de 400g.

580

54-Pao de leite fatiado — Caracteristicas técnicas: farinha de trigo, leite, agtcar, gordura
vegetal, sal, fermento bioldgico. Embalagem propria para o alimento, constando ingredientes,
data de fabricagdo e validade, e dados do fornecedor. Embalagem plastica de 400 g.

580

55-Polvilho azedo — Fabricado a partir de matérias primas ss e limpas. Produto livre de
parasitas, larvas e detritos animais e vegetais. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto. Pacote de polietileno, atoxico e resistente. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizacdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de
validade: de no minimo 5 meses Pacotes de 1 Kg.

90

56-Polpa de fruta congelada - Caracteristicas técnicas: polpa de fruta concentrada,
congelada, nos sabores: manga, abacaxi ¢ pé€ssego. . Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Obedecer a
legislagdo vigente dos alimentos. Embalagem: Sacos de polietileno de 100g

1.000

57- Repolho - Caracteristicas técnicas: verde, novo, de 1* qualidade, folhas sds, sem
rupturas, com colora¢do uniforme, sem manchas, livre de enfermidades, isento de partes
putridas. Nao deve estar danificado por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica.
Suficientemente desenvolvido, em perfeito estado de conservacdo e maturagao. Por unidade.

120

58-Queijo mussarela fatiado — Caracteristicas técnicas: queijo que se obtém por filtragem
de uma massa acidificada, (produto intermediario obtido por coagulagdo de leite por meio de
coalho e/ou outras enzimas coagulantes apropriadas, completada ou ndo pela agdo de bactérias
lacticas especificas com aspecto de massa semi-dura, cor branco creme homogénea, cheiro
proprio, sabor suave, levemente salgado proprio, umidade max. 58%p/p e lipidio de leite min.
28%p/p. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto. Apresentar Certificado de
Inspe¢ao Estadual ou Federal. Data de fabricagdao do produto: de no maximo 30 dias da data
de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 1
més. Embalagem de 1 Kg.

130

59-Sal — Caracteristicas técnicas: refinado iodado. Embalagem primaria: sacos de polietileno
transparente, atoxico, pacotes de 1 Kg. Com umidade maxima de 0,2 %. Data de fabricacdo
do produto: de no maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela
Prefeitura. Prazo de validade: de no minimo 5 (doze) meses. Kg

60

60- Salsinha - Caracteristicas técnicas: Caracteristicas técnicas: fresca, de primeira, de
tamanho e colorag¢ao uniformes, devendo ser bem desenvolvida, de qualidade firme e intacta,
isenta de enfermidades ¢ de material terroso ¢ umidade externa anormal, livre de germinagéo,
sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte, acondicionada em
embalagem adequada. Pesando aproximadamente 150g por maco.

150




61-Suco de laranja - Caracteristicas técnicas: suco integral de laranja, sem adigdo de agua,
conservantes e corantes. Embalagens plasticas contendo data de fabricagdo e validade.
Unidade: Galdo de 5 Lt

200

62-Suco de uva - Caracteristicas técnicas: suco integral de uva, sem adicdo de 4gua,
conservantes e corantes. Embalagens plasticas contendo data de fabricagdo e validade.
Unidade: Galdode SLt

160

63-Tangerina — Caracteristicas técnicas: tamanho médio e deve apresentar as caracteristicas
de qualidade, bem formadas, com coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos mecanicos,
fisioldgicos, pragas e doengas, estar em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo.
Isento de substancias nocivas a saude, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

560

64-Tomate — Caracteristicas técnicas: Grupo oblongo ou redondo, subgrupo verde maduro
a pintado. Classe do oblongo: média ou grande de 50 a 80 mm de diametro transversal. Classe
do redondo médio a grande, maior que 65 mm até 100 mm de didmetro transversal. Tipo
especial, pesando entre 100 a 200 g a unidade, de acordo com a portaria M.A n° 553 de
30/08/95. Deve apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvida, bem formados, limpos, com coloragdo prépria, com superficie lisa, livre de
danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas. Estar em perfeitas condigdes de conservagao
e maturagdo. Isento de substancias nocivas a saude. Unidade: Kg

460

65-Uva — Caracteristicas técnicas: Niagara roxa, Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas, com colorag@o propria, superficie lisa, livre de danos mecénicos,
fisioldgicos, pragas e doengas, estar em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo.
Isento de substancias nocivas a saude, permitido apenas as tolerancias previstas em lei.
Unidade: Kg

560

66-Vinagre - Caracteristicas técnicas: de mac¢d, devera atender a legislagdo de alimentos em
vigor, observando as boas praticas de manufaturas. Data de fabricagdo do produto: de no
maximo 30 dias da data de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura.
Embalagem de 900ml

40
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ANEXO III

MODELO DE DECLARACAO DE QUE CUMPRE PLENAMENTE OS
REQUISITOS DE HABILITACAO

Em atendimento ao previsto no edital d¢ PREGAO PRESENCIAL n°. /20

DECLARAMOS que cumprimos plenamente os requisitos de habilitacao exigidos para

participagdo no presente certame. , de
de 20 .

(Nome completo por extenso do responsavel pela Pessoa Juridica)

(Assinatura e carimbo do CNPJ)

* devera ser apresentado fora do envelope de habilitagao.

PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO
ESTADO DE SANTA CATARINA
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
02/2019 - PROCESSO LICITATORIO N°. 12/2019



ANEXO V

MODELO DE DECLARACAO DE NAO EMPREGO DE MENORES DE 18
ANOS

DECLARACAO

A empresa, abaixo assinada, por seu representante legal, DECLARA, para fins do
disposto no inciso V do art. 27 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela
Lei n° 9.854, de 27 de outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nao emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢do de aprendiz:

Sim () Quantos () Nao ().

, de de 20 .

(Nome completo por extenso do responsavel pela Pessoa Juridica)

(Assinatura e carimbo do CNPJ)

PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO
ESTADO DE SANTA CATARINA
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
02/2019 - PROCESSO LICITATORIO N°. 12/2019



ANEXO VI
MODELO DE CARTA DE CREDENCIAMENTO
Empresa:
Telefone:

E-mail:

Indicamos o (a) Sr.(a) , portador da
cédula de identidade n° , Orgdo expedidor ,
CPF n.° como nosso representante legal na
Licitagdo em referéncia, podendo rubricar ou assinar documentos (habilitacio e
proposta), manifestar, dar lances, prestar todos os esclarecimentos de nossa proposta,
interpor recursos, desistir de prazos e recursos, enfim, praticar todos os atos necessarios
ao fiel cumprimento do presente Credenciamento.

, de de 20 .

(Nome completo por extenso do responsavel pela Pessoa Juridica)

(Assinatura e carimbo do CNPJ)

* devera ser apresentado fora do envelope de habilitagao.
* anexar copia do RG e CPF do Credenciado e do Contrato Social.

* devera ter reconhecida em cartdrio a assinatura do representante legal.

PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO
ESTADO DE SANTA CATARINA
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
02/2019 - PROCESSO LICITATORIO N°. 12/2019



ANEXO VII
MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

Aos dias do més de de  , nas dependéncias da Prefeitura Municipal de
Rancho Queimado - SC, situada na Praga Leonardo Sell, 40, Centro, na cidade de Rancho
Queimado, Estado de Santa Catarina, Fone (48) 3275-3108, CEP 88470- 000, O
MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO, pessoa juridica de direito ptiblico, inscrita no
CNPJ sob o nimero 82.892.357/0001-96, através de sua Prefeita Municipal CLECI
APARECIDA VERONEZI, nos termos do artigo 15 da Lei 8.666, de 21 de junho de 1993,
em face da classificagio das propostas apresentadas no PREGAO PRESENCIAL N°
/20, para REGISTRO DE PRECOS, por deliberacao da Sra. Prefeita Municipal,
homologado em , € publicada no Didrio Oficial dos Municipios de Santa Catarina,
resolve Registrar os precos das empresas com pregos mais vantajosos, por lote,
observadas as condi¢des do Edital que rege o Pregdo Presencial, aquelas enunciadas
abaixo e seus respectivos itens que se seguem:

1 -OBJETO

A presente Ata de Registro de Pregos tem por objeto o registro dos precos dos produtos
especificados no Termo de Referéncia, Anexo I do Edital do Pregdo Presencial n°
_ /20, que passa a fazer parte integrante dessa Ata, independentemente de transcricao.

2 — VIGENCIA
A presente Ata de Registro de Pregos vigorara por 12 (doze) meses.

2.1 —Nos termos do art. 15, § 4°, da Lei n® 8.666/1993, ¢ do art. 7° do Decreto 7.892/2013,
0 Municipio de Rancho Queimado ndo estd obrigado a adquirir exclusivamente por
intermédio dessa Ata, durante o seu periodo de vigéncia, os produtos cujos precos nela
estejam registrados, podendo adotar para tanto uma licitacdo especifica, assegurando-se,
todavia, a preferéncia de fornecimento aos registrados, no caso de igualdade de condigdes.

3 - CONTRATO

3.1 - Para consecu¢do dos fornecimentos dos produtos registrados nessa Ata serdo
celebrados contratos especificos com as empresas conforme disposto no Edital.

3.2 - O Contrato, no caso do presente PREGAO, podera ser substituido pela Nota de
Empenho de Despesa na forma do artigo 62, “caput” e § 4°, da Lei 8.666/93.

4 — PRECOS Os pregos ofertados pelas empresas signatarias da presente Ata de Registro
de Pregos constam do “Demonstrativo de Propostas Vencedoras”, em anexo a essa Ata.

5 — CONDICOES DE FORNECIMENTO

5.1 — As condi¢des de fornecimento a contratada por parte do Municipio serdo feitas
através do Departamento de Compras através da emissao de Ordem de Fornecimento.

5.2 — As Ordens de Fornecimento poderdo ser entregues diretamente no escritorio da
contratada ou encaminhados por fac-simile.



5.3 - A entrega devera ocorrer na forma estabelecida no Anexo I — Termo de Referéncia
no Edital.

5.4 — Dentro do prazo de vigéncia contratual, o fornecedor esta obrigado ao fornecimento
do(s) produto(s) desde que obedecidas as condi¢des da Ordem de Fornecimento,
conforme previsdao do Edital da Concorréncia que precedeu a formalizacao dessa Ata.

5.5 — Os produtos rejeitados, por estarem em desacordo com as especificagdes ou
condig¢des exigidas no contrato, deverao ser retirados nos seguintes prazos:

a) imediatamente, se a rejeicdo ocorrer no ato da entrega; e

b) em até 24 horas ap6s a contratada ter sido devidamente notificada, caso a constatacao
de irregularidade seja posterior a entrega.

5.6 — A recusa da contratada em atender a substituicdo levard a aplicagdo das sangdes
previstas por inadimplemento.

5.7 — O Departamento de Compras do Municipio promovera ampla pesquisa no mercado,
de forma a comprovar que os pregos registrados permanecem compativeis com os nele
praticados, condic¢do indispensavel para a solicitagao da aquisicao.

6 — CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
6.1 — O Registro de determinado preco podera ser cancelado, nas seguintes hipoteses:

a) quando o fornecedor ndo cumprir as obrigagdes constantes dessa Ata de Registro de
Precos;

b) quando o fornecedor nao assinar o contrato quando convocado para tal, sem
justificativa aceitavel;

¢) quando o fornecedor ndo respeitar o prazo de entrega, no prazo estabelecido, sem
justificativa aceitavel,

d) quando o fornecedor ndo aceitar reduzir o seu preco registrado se esse se tornar superior
ao praticado no mercado;

e) por razdes de interesse publico, devidamente justificadas;

f) quando o fornecedor solicitar cancelamento por escrito, comprovando estar
impossibilitado de cumprir as exigéncias desta Ata de Registro de Precos por fato
superveniente, decorrentes de caso fortuito ou for¢a maior;

6.2 — A comunicacdo do cancelamento dos precos registrados, nos casos previstos nas
alineas “a” a “e” do item anterior, serd formalizada em processo proprio € comunicada
por correspondéncia, com aviso de recebimento, assegurado o contraditério e a ampla

defesa no prazo de 05 (cinco) dias uteis.

6.3 — No caso de se tornar desconhecido o endereco do fornecedor, a comunicacao sera
feita por publicacdo na imprensa oficial, considerando-se, assim, para todos os efeitos,
cancelado o preco registrado.

7 — FISCALIZACAO

7.1 - Cabe ao Municipio, através de seus Departamentos proceder a fiscalizag@o rotineira
do produto recebido, quanto a quantidade, ao atendimento de todas as especificagdes e
prazos de entrega.



7.2 — Os fiscais do Municipio estdo investidos do direito de recusar, em parte ou
totalmente, o material que ndo satisfaca as especificagdes estabelecidas ou que esteja
sendo entregue fora do prazo estabelecido.

7.3 — As irregularidades constatadas pelos fiscais deverdo ser formalmente comunicadas
ao Departamento de Licitacdes do Municipio, para que sejam tomadas as providéncias
necessarias, ou até mesmo, quando for o caso, encaminhadas ao Sr. Prefeito Municipal
para a aplicag@o das penalidades previstas.

7.4 — Aplicam-se a esta Ata de Registro de Precos e aos contratos decorrentes as sangdes
estipuladas nas Leis Federais n° 8.666/93 ¢ n° 10.520/02, que a DETENTORA declara
conhecer integralmente.

8 — CASOS FORTUITOS OU DE FORCA MAIOR

8.1 — Serao considerados casos fortuitos ou de for¢a maior, para efeito de cancelamento
da Ata de Registro de Pregcos ou nao-aplicacdo de sangdes, os inadimplementos
decorrentes das situagdes a seguir, quando vierem a afetar a entrega dos produtos no local
determinado para a execugdo do objeto do contrato:

a) greve geral;

b) calamidade publica;

¢) interrup¢ao dos meios de transporte;

d) condig¢des meteoroldgicas excepcionalmente prejudiciais; e

€) outros casos que se enquadrem no paragrafo tinico do artigo 393 do Codigo Civil (Lei
n° 10.406/2002).

8.2 — Os casos acima enumerados devem ser satisfatoriamente justificados pela
contratada.

8.3 — Sempre que ocorrerem situacdes que impliquem caso fortuito ou de for¢a maior, o
fato deverd ser comunicado ao Municipio, até 24 (vinte e quatro) horas apds a ocorréncia.
Caso nao seja cumprido este prazo, o inicio da ocorréncia serd considerado como tendo
sido 24 horas antes da data de solicitagdo de enquadramento da ocorréncia como caso
fortuito ou de for¢a maior.

9 - RECURSOS ORCAMENTARIOS

9.1. As despesas decorrentes do objeto desta licitagdo correrdo por conta dos recursos
orcamentarios previstos para o ano de 2019, sendo que a cada contratacdo, de acordo com
a necessidade do Municipio, seré efetuado o devido empenhamento no item orcamentario
especifico.

10 - FORO

10.1 — Para a resolugdo de possiveis divergéncias entre as partes, oriundas da presente
Ata, fica eleito o Foro da Comarca de Santo Amaro da Imperatriz — SC.

11 - COPIAS
11.1 — Da presente Ata sdo extraidas as seguintes copias:

a) 02 (duas) para o Municipio;



b) 01 (uma) para a empresa registrada;

c) 01 (uma), em extrato, para publicacdo na Imprensa Oficial. E, por assim haverem
acordado, declaram ambas as partes aceitar todas as disposi¢des estabelecidas na presente
Ata que, lida e achada conforme, vai assinada pelo MUNICIPIO DE RANCHO
QUEIMADO -SC, neste ato representado por sua Prefeita Municipal CLECI
APARECIDA VERONEZI e pelo representante legal da Empresa Registrada e duas
testemunhas.

Rancho Queimado,  de de 20 .

CLECI APARECIDA VERONEZI

Prefeita Municipal

Representante da Empresa

Testemunhas: 2)

1))

PREFEITURA MUNICIPAL DE RANCHO QUEIMADO
ESTADO DE SANTA CATARINA
SETOR DE LICITACOES E CONTRATOS

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N°.
02/2019 — PROCESSO LICITATORIO N°. 12/2019

ANEXO VIII



MINUTA DE CONTRATO
Pregdo Presencial n°.

Processo n°.

CONTRATO DE AQUISICAO PARCELADA DE
MUNICIPALIDADE ~ DE  RANCHO  QUEIMADO - SC E
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Contrato n°

O MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO -SC, pessoa juridica de direito publico
interno, inscrita no CNPJ sob o nimero 82.892.357/0001-96, sediada na Praca Leonardo
Sell, 40, Centro, neste representado por sua Prefeita Municipal CLECI APARECIDA
VERONEZI, doravante  designada  simplesmente = CONTRATANTE, e

********************’ Inscrita no CNPJ/MF SOb n.° *************************’

com Inscri¢ao Estadual sob n® *##* kst xikxsdt*  com sede na ***** n° Bairro
*********************’ na Cidade de ************************, CEP
****************, neste ato representada por seu ********************, Sr'
kR kR ok okok denominado CONTRATADA  (em  recuperagdo
judicial/extrajudicial, quando for o caso), tendo em vista o pre¢co homologado e registrado
da licitagio por PREGAO PRESENCIAL N° *¥¥¥¥/2(%%%% para REGISTRO DE
PRECOS, de conformidade com a Lei n.° 8.666/93, regulamentada pelo Decreto n°
7.892/2013, e demais normas legais pertinentes mediante o estabelecimento das seguintes
clausulas:

CLAUSULAS CONTRATUAIS:
DO OBJETO

Primeira: O objeto do presente contrato ¢ o Registro de Pregos para a aquisi¢ao parcelada
de Ak kool Rockolackclackeek | conforme especificacdes constantes do Termo de
Referéncia e do Edital, objeto do Pregdo Presencial n° ******/20****  que ficam

fazendo parte integrante do presente instrumento, independente de transcricdo,
Correspondendo a0s itenS' sk sk sk st ske sk sk sk sk st sk ske sk sk sk st sk sk sk sk st sk sk sk sk sk st sk sk skeskeoske sk sk sk skeoskeoskeske sk skeskesksk sk

DA EXECUCAO

Segunda: O fornecimento do objeto do presente contrato serd realizado de maneira
parcelada conforme requisitado pelo Setor competente.

DAS CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

Terceira: O objeto da presente licitagdo deverd ser prestado em até 60 (sessenta) dias
corridos, contados a partir do primeiro dia util apds a emissao da requisi¢ao, conforme
Edital.

Quarta: Por ocasido efetuagdo dos servicos, a CONTRATADA devera colher no
comprovante respectivo a data, o nome, o cargo, a assinatura e o nimero do Documento
de Identidade (RG), do servidor da CONTRATANTE responsavel.

DO PRECO

Quinta: O prego, para a presente contratacdo, ¢ no valor global de R§ *#kxkkkisk



Pardgrafo primeiro: Os pagamentos serdo efetuados em até 30 (trinta) dias, contados da
data da apresentacdo da nota fiscal/fatura, a vista do respectivo Termo de Recebimento
Definitivo do objeto ou Recibo.

Pardgrafo segundo: As notas fiscais/faturas que apresentarem incorrecdes serao
devolvidas a CONTRATADA e seu vencimento ocorrera em 05 (cinco) dias apds a data
de sua apresentacdo valida. DO PRAZO

Sexta: O presente contrato vigorara durante doze meses a partir da data de assinatura da
Ata de Registro de Precos.

Sétima: Fica expressamente previsto neste contrato, a possibilidade de acréscimo ou
reducdo das quantidades licitadas, respeitando o limite de 25% (vinte e cinco por cento)
fixado pelo artigo 65 da Lei Federal 8.666/93.

DAS GARANTIAS

Oitava: As despesas decorrentes do objeto desta licitagao correrao por conta dos recursos
orcamentarios previstos para o ano de 2019, sendo que a cada contratacdo, de acordo com
a necessidade do Municipio, serd efetuado o devido empenhamento no item orcamentario
especifico.

DA RESCISAO

Nona: Havendo descumprimento do pactuado resultard na rescisao, incidindo-se multa,
conforme previsto em clausula anterior, ficando ajustado que o simples atraso no
pagamento de qualquer uma das parcelas nao ensejara motivo para rescisao.

Paragrafo unico: Pela inexecugao total ou parcial do contrato,a CONTRATANTE podera
aplicar a CONTRATADA as sangdes previstas no artigo 87 da Lei Federal n°® 8.666/93,
de suspensdo temporaria de participagdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administragdo pelo periodo de até cinco anos.

Décima: A CONTRATADA declara-se ciente dos motivos que ensejam a Rescisdao
Contratual, conforme elencado no artigo 77 e seguintes da Lei Federal n° 8.666/93, com
as alteracdes subsequentes, aplicando-se, no todo ou em parte, o que couber no presente
contrato.

DA LICITACAO

Décima Primeira: Aplica-se ao presente instrumento as sangdes estipuladas nas Leis
Federais n° 8.666/93 e n° 10.520/02, que a contratada declara conhecer integralmente.

Décima Segunda: Este contrato fica vinculado ao Edital n°® /20, na modalidade
licitatoria Pregdo Presencial para Registro de Precos, bem como a proposta da
CONTRATADA, vencedora dos itens relacionados na Clausula Primeira deste Termo,
cujos elementos ficam fazendo parte integrante deste instrumento, independente de
transcrigao.

DA LEGISLACAO

Décima Terceira: A legislagao aplicavel a execucao do contrato e especialmente aos casos
omissos € a Lei Federal 8.666/93 e suas alteragdes, Lei Federal 10.520/02 ¢ Decreto
Federal 3.555 de 08/08/2000, com as alteragdes subsequentes, bem como, no que for
compativel, o Codigo Civil Brasileiro.

DAS DISPOSICOES GERAIS



Décima Sexta: As partes elegem o Foro da Comarca de Santo Amaro da Imperatriz - SC,
para dirimir qualquer duvida que possa advir da execucdo do presente contrato. E por
estarem plenamente justas e contratadas, assinam as partes este instrumento, em duas vias
de igual teor e forma, diante de duas testemunhas, para que produza os efeitos de Lei.

Rancho Queimado, *## ks Jg sk g D (ki
MUNICIPIO DE RANCHO QUEIMADO

CLECI APARECIDA VERONEZI

Prefeita Municipal
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CONTRATADA

Testemunhas:




